Regulamin

2. Konkursu ,,GESINA NA IMIENINACH”

Poznan, 30 pazdziernika 2018
Hotel Moderno Poznan

I. INFORMACJE OGOLNE

1. Konkurs ,,Ggsina na imieninach” zwany dalej Konkursem jest impreza promocyjng majaca na
celu propagowanie kuchni wielkopolskiej, polskiej, migsa gesiego oraz wylonienie, eksponowanie 1
nagradzanie serwujacych dania restauracji, baréw, gospodarstw agroturystycznych, i innych
zaktadow gastronomicznych.

2. Organizatorem Konkursu jest Poznanski Klub Biesiadnikow, Ogolnopolski Cech Rzeznikoéw
Wedliniarzy Kucharzy, Wielkopolska Izba Rzemieslnicza, Hotel Moderno Poznan. Organizator nie
prowadzi dziatalno$ci gastronomicznej i ani on sam, ani inne podmioty powigzane kapitatowo z
organizatorem nie biorg udziatu w Konkursie.

3. W Konkursie moga uczestniczy¢ restauracje, gospodarstwa agroturystyczne i inne zaktady
gastronomiczne z terenu calej Polski.

4. Konkurs odbywa si¢ w ramach Swigta ,,Gesina na imieninach” odbywajacego sie 11

listopada na Starym Rynku w Pozananiu.

5. Wyroby ocenia Kapituta Konkursu powotana przez organizatora, w ktorej sktad wchodzg
kucharze, degustatorzy i eksperci wskazani przez organizatora. Przewodniczy mu zawodowy
kucharz, ktérego restauracja nie bierze udziatu w konkursie.

6. Nad sprawng organizacjg Konkursu czuwa powotany przez organizatora Konkursu Sekretarz
Kapituty. Sekretarzem Kapituly Konkursu jest Maciej Gladysz.

7. Nad prawidlowoscig przebiegu Konkursu czuwa 2 juroréw technicznych, ktérzy oceniajg m.in.
technike, czystos¢ stanowiska oraz poszanowanie produktu.

II. ZASADY UCZESTNICTWA
8. Uczestnicy Konkursu podpisujac zgtoszenie do Konkursu akceptuja jego regulamin oraz
zobowiazuja si¢ uszanowac wszelkie postanowienia Kapituly.
9.
a. Przedmiotem Konkursu jest wylonienie 1 nagrodzenie dania w dwoch kategoriach:
PRZYSTAWKA, DANIE GLOWNE
b. W kazdej kategorii oceniane b¢da smak, aromat, konsystencja, jako§¢ zastosowanych
dodatkow oraz kreatywno$¢ kucharza.
c. Kazdy z uczestniczacych podmiotéw musi przygotowa¢ dania w obu kategoriach, wypetniajac
jeden formularz zgtoszenia. Dania b¢da oceniane oddzielnie w kategoriach przystawka oraz danie
glowne.
d. Do konkursu zglasza¢ mozna jedynie dania pozostajace w statej badz sezonowej ofercie
lokalu, czyli te, ktore beda dostepne oc najmniej do 30 listopada 2018 roku.
10. Zgtoszenia na formularzu stanowigcym zatacznik do niniejszego regulaminu przyjmowane sg
do 28 pazdziernika 2018 drogg elektroniczna: mgladysz@radioemaus.pl
W dniu Konkursu, tj. 30-go pazdziernika 2018 roku dwuosobowe ekipy z restauracji
wyserwuja dwa dania — przystawke oraz danie gléwne we wskazanym przez Sekretarza
« Konkursu miejsce.
* Po zamknigciu listy zgloszen Sekretarz Konkursu wyznaczy kazdemu uczestnikowi
o dokladng godzine dostarczenia i podania dan oraz poinformuje o niej.
* Do dyspozycji uczestnikéw bedzie zaplecze kuchenne w Hotelu Moderno, Poznan ul.
* Kolejowa 29.
* Kazdy z zespolow bedzie miat 35 minut na przygotowanie prezentacji dania gtownego 1
« 25 minut na przystawke.



* Uczestnicy moga wykorzysta¢ wczesniej przygotowane migso gesie. Wszystkie dodatki

. musza by¢ przygotowane na miejscu zarowno do przystawki, jak 1 dania gldéwnego.

« Przystawka i dania gtéwne sktadane sg na oczach widzé6w na specjalnie przygotowanym
stanowisku w restauracji hotelowej. Kazda ekpia bedzie miata zabezpieczony wézek do

. transportu talerzy oraz elementow dania.

« Uczestnicy wszelkie dodatki, akcesoria dostarczajg potrzebne do podania dania we wiasnym

. zakresie. Talerze ashen 28 cm 1 bianco 27 cm dostarczy organizator konkursu.

* Kazde z prezentowanych dan podawac nalezy w pigciuech pelnych porcjach dla juroréw

. oraz jedno danie na wystawg.

« Kolejnos¢ oceniania zostanie wyloniona losowo. Ocena bgdzie odbywac si¢ w ciemno, by
zachowac¢ anonimowo$¢. Kazde z dan oznaczone bedzie przyznanym mu
numeremkodowym. Przystawki P i kolejny numer oraz Danie Gtowne G i kolejny numer.
Jurorzy beda ocenia¢ dania w zamknigtym pomieszczeniu bez kontaktu z uczestnikami
konkursu.

III. WYNIKI

11.Wyniki Konkursu ogtaszane zostang przez Sekretarza Konkursu lub osobe przez niego
wyznaczong w obecnosci przedstawicieli JURY i zaproszonych mediow, w dniu Konkursu ok.
godz. 18.00 w Restauracji Grill & Stek w Hotelu Moderno na after party z udziatem mediow.
12. Laureaci pierwszych trzech miejsc zostang zaproszeni do prezentacji dania oraz przygotowaniu
degustacyjnych porcji ze sceny na Starym Rynku w Poznaniu w dniu 11 listopada o godz.
(zostanie podana w terminie pdzniejszym) podczas §wieta ,,Gesina na imieninach”. Nagrody
nieodebrane przez laureatow w dniu ich ogloszenia zostang przekazane im inng drogg po
uprzednim ustaleniu sposobu ich przekazania z uczestnikami.

13.Regulamin niniejszy wchodzi w zycie z dniem jego ogloszenia.

Zgloszenie do
2. Konkursu ,,GESINA NA IMIENINACH”

KONTAKT — 1M 1 NAZWISKO....cuviiieiiieiiie ettt ste e veeesaeeessaeeesaeeesseeesaeessseeesnseeenns
Kontaktowy telefon KOMOTKOWY.........coocuiiiiiiieciie et
AATES ©-TNA1L....eiiiiie ettt ettt ettt b e et e bt et et e sateebeeenee

Informacja o daniu (opis, ktdry powinien zosta¢ przekazany jurorom, nie moze zawierac¢
elementow identyfikujacych lokal)

Migjsce, data CZYLEINY POAPIS .. ..veeuiiriieiieiie ettt ettt ettt e et e st e bt e st e st e esseeeabeesseesnseeneeens

Formularz przesta¢ na adres: mgladysz@radioemaus.pl
KONTAKT DO SEKRETRARZA: Maciej Gladysz tel. 503 131 108

KONTAKT DO JURORA TECHNICZNEGO: Andrzej Gotabek tel. 503 379 088
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