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Drodzy zdajacy,

Oddajemy w Wasze rece informator, ktory zostat stworzony z myslag o Was - kandydatach
przygotowujgcych sie do egzaminu czeladniczego. Jest to narzedzie majgce na celu utatwienie
procesu naukii pomoc w osiggnieciu sukcesu na egzaminie.

Egzamin czeladniczy to wazny etap dla kazdego, kto pragnie zdoby¢ kwalifikacje w wybranym
zawodzie. Informator ten zawiera kluczowe informacje i zestawy pytan, ktére pozwolg Wam
lepiej zrozumiec¢ zagadnienia i przygotowac sie do egzaminu.

W publikacji znajdziecie:

e Podstawowe informacje o egzaminie - strukture, wymagania oraz kluczowe
wskazdwki dotyczgce jego przebiegu

o Przyktadowe zadania praktyczne - ktére pomoga przygotowaé sie do czesci
praktycznej egzaminu

e Instrukcje dla zdajacego - ktéra pomoze w prawidtowym zakreslaniu odpowiedzi na
czesci pisemnej egzaminu

¢ Pytaniatestowe (obejmujgce czesé pisemng etapu teoretycznego egzaminu) i Pytania
ustne (czes$é ustna etapu teoretycznego egzaminu) - utozone w sposéb tematyczny, aby
tatwo przygotowac sie do egzaminu

Naszym celem byto stworzenie przyjaznego i skutecznego przewodnika, ktéry pomoze Wam
poczuc sie pewniej podczas egzaminu i zda¢ go z sukcesem.

Zachecamy do regularnej pracy z informatorem oraz systematycznego powtarzania materiatu.
Pamietajcie, ze kluczem do sukcesu jest konsekwencja, wytrwatos$é i wiara w siebie.

Powodzenia na egzaminie i w dalszej drodze zawodowej!
Egzamin czeladniczy sktada sie z dwoch etapow:
1. Etap praktyczny:

Celem etapu praktycznego jest ocena zdolnosci do samodzielnego wykonania okreslonych
zadan zawodowych i weryfikacja, czy zdajgcy potrafi zastosowaé odpowiednie narzedzia,
techniki i procedury w rzeczywistych warunkach pracy.

Termin i miejsce etapu praktycznego ustala przewodniczacy zespotu egzaminacyjnego.
Czas trwania etapu praktycznego w zaleznosci od zawodu trwa maksymalnie 24 godziny
tacznie w ciggu trzech dni.
Zgtaszajac sie na etap praktyczny, kandydat zobowigzany jest posiadac:
e skierowanie na etap praktyczny,
e dowdd tozsamosci / réwniez na egzaminie teoretycznym/
e odpowiednig do zawodu odziez roboczg,
e wtasne narzedzia wskazane na skierowaniu na egzamin




Wazne!
Laureaci szes$ciu pierwszych miejsc:

e olimpiad i turniejow o zasiegu ogélnopolskim, obejmujacych problematyke danego
zawodu;

e konkurséw zawodowych o zasiegu ogolnopolskim, organizowanych przez
stowarzyszenia zawodowe, samorzady gospodarcze i inne organizacje gospodarcze,
ktérych regulamin i program zostat zatwierdzony przez Zwiagzek Rzemiosta Polskiego

—moga by¢ zwolnieni ze zdawania jednego z etapow egzaminu czeladniczego i otrzymujg z tej
czesci egzaminu najwyzszy wynik.

W momencie sktadania dokumentéw do egzaminu czeladniczego nalezy dotgczy¢ dokument
potwierdzajgcy udziat w/w konkursach.

2. Etap teoretyczny sktada sie z dwdch czesci:

e (Czes¢ pisemna jest testem wyboru, ktéry polega na udzieleniu przez kandydata

odpowiedzi na pytania z zakresu nastepujacych tematéw:
1) rachunkowos$¢ zawodowa,

dokumentacja dziatalnosci gospodarczej,

) rysunek zawodowy,

w N

4) przepisy i zasady bezpieczenstwa i higieny pracy oraz ochrony

przeciwpozarowej,
5) podstawowe zasady ochrony srodowiska,
6) podstawowe przepisy prawa pracy,

7) podstawowa problematyka 2z zakresu podejmowania dziatalnosci

gospodarczej i zarzadzania przedsiebiorstwem.

W kazdym temacie jest siedem pytan, natomiast kazde pytanie zawiera trzy propozycje

odpowiedzi, z ktérych jedna jest prawidtowa.

Czas trwania etapu pisemnego we wszystkich zawodach wynosi 45 minut i nie moze by¢

dtuzszy niz 210 minut.

Instrukcja udzielania odpowiedzi na pytania z czesci pisemnej egzaminu
Przed rozpoczeciem czesci pisemnej nalezy przygotowacé potrzebne materiaty:
e Dtugopis (najlepiej dwa na zapas) i kalkulator.
Uzywanie telefonu komdrkowego w trakcie egzaminu teoretycznego jest zabronione!!!

Kazdy zdajgcy otrzymuje zestaw z pytaniami i karte odpowiedzi.

Czes¢ pisemna nalezy zaczac¢ od uzupetnienia karty odpowiedzi, na ktérej w oznaczonych

miejscach wpisuje sie:

e Imieinazwisko
e Zawdd, w ktorym zdaje sie egzamin
e Date egzaminu
e Numer zestawu



Odpowiedzi na pytania zaznacza sie wytacznie na karcie odpowiedzi.

Do kazdego pytania podane sa trzy mozliwosci odpowiedzi: A, B, C. Odpowiada im nastepujacy
uktad kratek w karcie odpowiedzi:

O|m|>|w
Om >
O|m|>|o
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O|m >N
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Wybierajac wtasciwg odpowiedz, nalezy zaznaczyc¢ jg krzyzykiem.

1 2 3 4 5 6 7
A A A A A A A

B B B B B B
C C C C C C C

W przypadku zaznaczenia btednej odpowiedzi, nalezy otoczy¢ jg kotkiem, ponownie
zaznaczy¢ X odpowiedz poprawng oraz umiescic¢ parafke obok anulowanej odpowiedzi.

1 2 3 4 5 6 7
A A A A A A
B B B B B B B
C C C C C C

Po zakonczeniu czesci pisemnej egzaminu zalecamy:

e sprawdzi¢ odpowiedzii wréci¢ do pytan, ktére sprawity najwieksze trudnosci,
e sprawdzi¢ czy zaznaczone zostaty wszystkie odpowiedzi na karcie odpowiedzi,
e upewnic sie, ze odpowiedzi zostaty poprawnie zaznaczone na arkuszu,

e przejrzec¢ wszystko jeszcze raz, aby wytapaé ewentualne pomytki.

Zestaw pytan egzaminacyjnych wraz z karta odpowiedzi nalezy oddaé cztonkom zespotu
egzaminacyjnego.

Instrukcja udzielania odpowiedzi na pytania z czesci ustnej egzaminu

e Czes$¢ ustna polega na udzieleniu przez kandydata odpowiedzi na pytania
z zakresu nastepujgcych tematéw:
1) Technologia,
2) Maszynoznawstwo,
3) Materiatoznawstwo.

Kazdy temat zawiera 3 pytania, zatem kandydat tgcznie odpowiada na 9 pytan w tej czesci.

Kandydat losuje zestaw pytan i otrzymuje 10 minut czasu na przygotowanie sie do odpowiedzi
ustnej. Najwazniejsze tresci mozna zanotowac (na kartce udostepnionej przez komisje).

Czas trwania czes$ci ustnej etapu teoretycznego egzaminu wynosi nie wiecej niz 30 minut.

POWODZENIA!!!



I. Przyktadowe zestawy zadan praktycznych do wykonania na
czeladniczym

ZESTAW 1.

Zupa: Zupa krem z pieczarek

Danie gtowne: Pierogi leniwe, suréwka z marchewki i jabtka
Powyzsze potrawy nalezy podawacé wraz z dekoracja.
ZESTAW 2.

Danie gtéwne: S:lrl:z;gi\zprzowy, kasza jeczmienna na sypko, satatka z
Deser: Kisiel owocowy z jogurtem naturalnym
Powyzsze potrawy nalezy podawacé wraz z dekoracja.
ZESTAW 3.

Zupa: Chtodnik litewski z jajkiem przepidrczym

Danie gtéwne: Wa,trébkg drobiowa z jabtkiem , ziemniaki puree, satatka z
ogobrka kiszonego

Powyzsze potrawy nalezy podawac wraz z dekoracja.

ZESTAW 4.

Zupa: Gazpacho andaluzyjskie

Danie gtowne: Placki ziemniaczane ze Smietanag

Powyzsze potrawy nalezy podawac¢ wraz z dekoracja.

ZESTAW 5.

. . Kotlet schabowy panierowany, ziemniaki puree, satatka z

Danie gtowne: .
czerwonej kapusty

Deser: Kisiel kakaowy z bitg Smietanka

Powyzsze potrawy nalezy podawac wraz z dekoracja.

ZESTAW 6.

Kopytka z okrasg z boczku wedzonego i cebuli, kapusta
zasmazana

Danie gtowne:
Deser: Omlet biszkoptowy z owocami i bitg Smietanka
Powyzsze potrawy nalezy podawac wraz z dekoracja.

ZESTAW 7.

Danie gtowne: Pierogi z miesem polane okrasa z boczku i cebuli
Deser: Kisiel witaminowy z truskawek

Powyzsze potrawy nalezy podawac wraz z dekoracja.

ZESTAW 8.

Zupa: Zupa krem pietruszkowo - gruszkowy

Kotlety pozarskie, ziemniaki purée, suréwka z marchwi z

Danie gtéwne: jabtkiem

egzaminie



Powyzsze potrawy nalezy podawacé wraz z dekoracja.
ZESTAW 9.
Zupa: Zupa pomidorowa z makaronem

Pulpety z indyka, ryz na sypko, sos koperkowy, marchew
glazurowana

Danie gtowne:
Powyzsze potrawy nalezy podawac wraz z dekoracja.

ZESTAW 10.

Zupa: Zupa pomidorowa z makaronem

Danie gtowne: Kotlet de’ volaille , ziemniaki purée , mizeria ze Smietana
Powyzsze potrawy nalezy podawac wraz z dekoracja.

ZESTAW 11.

Zupa: Zupa ogoérkowa z ziemniakami

Danie gtowne: Nalesniki z serem

Powyzsze potrawy nalezy podawac wraz z dekoracja.

ZESTAW 12.

Danie gtéwne: Pulpety z indyka, ryz na sypko, sos koperkowy, marchew
glazurowana

Deser: Panna cotta z malinami

Powyzsze potrawy nalezy podawac wraz z dekoracja.

ZESTAW 13.

Zupa: Zupa pomidorowa z makaronem

Danie gtowne: Kotlet de’ volaille, ziemniaki purée, mizeria ze Smietang
Powyzsze potrawy nalezy podawacé wraz z dekoracja.

ZESTAW 14.

Zupa: Zupa ogoérkowa z ziemniakami

Danie gtowne: Nalesniki z serem, surowka z marchewki i jabtka
Powyzsze potrawy nalezy podawac wraz z dekoracja.

ZESTAW 15.

Zupa: Kapusniak polski

Sztuka miesa, sos chrzanowy, surdwka z marchewki,

Danie gtowne: . L
ziemniaki gotowane

Powyzsze potrawy nalezy podawacé wraz z dekoracja.



Il.  WYKAZ PYTAN DO CZESCI USTNEJ EGZAMINU CZELADNICZEGO W ZAWODZIE KUCHARZ

» TECHNOLOGIA

1. Omow zastosowanie sera podpuszczkowego w produkcji potraw.

2. Podaj przyktady zastosowania Smietanki i $mietany w produkcji gastronomiczne;.

3. Podaj przyktady napojéw zimnych z mleka i przetworéw mlecznych.

4. Jakie zmiany zachodzg w ttuszczach pod wptywem ogrzewania?

. Podaj etapy sporzadzania wywaru miesnego.

. Wymien potrawy gotowane z migsa zwierzat rzeznych i dobierz do nich dodatki.

. Przedstaw podziat potraw pétmiesnych wedtug surowcéw i podaj przyktady.

. Wymien potrawy z miesnej masy mielonej.

9. Przedstaw podziat mies duszonych ze wzgledu na sposéb rozdrobnienia.

10. Wymien potrawy pdétmiesne smazone i zaproponuj do nich dodatki.

11. Zaproponuj dodatki do potraw z mies duszonych.

12. Podaj przyktady potraw smazonych z drobiu.

13. Czym charakteryzuja sie miesa smazone po angielsku?

14. Podaj przyktady dodatkéw skrobiowych do mies duszonych.

15. Omow asortyment potraw smazonych z jaj.

16. Jakie zastosowanie w sporzadzaniu potraw majg wtasciwosci sklejajace jaj? Podaj
przyktady.

17. Podaj przyktady zastosowania jaj gotowanych.

18. Jakich ttuszczéw uzywamy do smazenia jaj?

19. Podaj przyktady potraw z wykorzystaniem réznych wtasciwosci jaj.

20. Co to sg surowki? Wymien ich sktadniki.

21. Zjakich warzyw nie sporzadza sie suréwek i dlaczego?

22. Wyjasnij dlaczego surowki sporzagdza sie na biezaco tuz przed podaniem?

23. W jaki sposéb zabezpiecza sie obrane ziemniaki przed ciemnieniem.

24. Omow zastosowanie warzyw kapustnych w produkcji gastronomicznej.

25. Podaj sposoby zapobiegania ciemnieniu warzyw i owocéw podczas obrdbki wstepne;.

26. Omow wykorzystanie owocow w sporzadzaniu potraw.

27. Omow wykonanie wywaru z burakéw ¢wiktowych.

28. Omow prawidtowy sposdb gotowania warzyw kapustnych.

29. Podaj prawidtowy sposéb gotowania kapusty czerwonej na satatke.

30. Cotojest solaninai kiedy wystepuje w ziemniakach?

31. Omoéw zasady gotowania warzyw zabarwionych karotenem.

32. Podaj przyktady zapraw stosowanych do suréwek.

33. Cotojest blanszowanie i w jakim celu jest wykonywane?

34. Podaj przyktady wykorzystania marchwi w produkcji gastronomicznej.

35. Omoéw wykorzystanie ziemniakdéw w produkcji potraw.

36. Omoéw zasady sporzgdzania surowek.

37. Jak przeprowadza sie obrdbke cieplng warzyw zabarwionych antocyjanami?

38. Jak przeprowadza sie obrdbke cieplng warzyw zabarwionych chlorofilem?

39. Podaj sposoby wykonczenia ryb przed smazeniem.

40. W jaki sposdb usuwa sie niemity zapach ryb stodkowodnych i stonowodnych?

41. Omow trzy potrawy gotowane z ryb.

42. Wymien zakaski ze $ledzi.

43. Wymien sposoby zageszczania potraw maka.

44. Jak sporzgdza sie zasmazki? Omadéw ich zastosowanie.

45. Podaj przyktady dodatkéw stosowanych do zup zageszczanych.

o N o o



46.
47.
48.
49.
50.
51.
52.
53.
54.
55.
56.
57.
58.
59.
60.
61.
62.
63.
64.
65.
66.
67.
68.
69.
70.
71.
72.
73.
74.

75.
76.
77.
78.
79.
80.
81.
82.
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Omow podziat zup i podaj przyktady z kazdej grupy.

Cotojest proces produkcyjny? Wymien jego etapy.

W jakim celu przeprowadza sie obrébke wstepng surowcow?

Omow prawidtowy przebieg obrobki wstepnej wybranego surowca.

W jaki sposdb nalezy dokonywac oceny smakowitosci przygotowanych potraw?
Wymien czynniki klarujagce galarete.

Podaj przyktady wykorzystania grzybdw w sporzadzaniu potraw.

Omow technike wykonania ciasta drozdzowego.

Podaj technike wykonania ciasta biszkoptowego. Wymien asortyment wypiekéw.
Przedstaw asortyment potraw smazonych z ciast zarabianych w naczyniu.
Wymien sktadniki ciasta ziemniaczanego i przyktady potraw z tego ciasta.

Omow technike smazenia nalesnikéw.

Omow poszczegdlne etapy sporzadzania ciasta na stolnicy.

Przedstaw technike sporzadzania ciasta parzonego.

Wymien ciasta zarabiane na stolnicy i omoéw ich zastosowanie w potrawach.
Przedstaw technike wykonania ciasta kruchego.

Przedstaw zastosowanie warzyw strgczkowych w produkcji gastronomiczne;j.
Podaj zasady gotowania warzyw suchych strgczkowych.

Omoéw zasady obrébki wstepnej warzyw stragczkowych (fasola, soja, groch).

Jaka jest réznica pomiedzy kisielem a galaretka?

Jaka jest réznica pomiedzy kisielem mlecznym a kisielem owocowym?

Z jakich sktadnikow sporzadza sie kisiel owocowy?

Omow technike gotowania kasz rozklejanych rzadkich. Podaj przyktady potraw.
Podaj przyktady potraw z kasz gotowanych réznymi sposobami.

Podaj etapy sporzadzania soséw gorgcych.

Podaj cele konserwowania zywnosci.

Podaj podziat metod utrwalania zywnosci.

Wyjasnij pojecia: deratyzacja, dezynsekcja, dezynfekcja.

W jakim celu pobieramy prébki zywnosciowe oraz, w jakiej ilosci i, jak dtugo nalezy je
przechowywacg?

Co to jest uszkodzenie chtodnicze? Wyjasnij na przyktadzie.

Wyjasnij pojecie: taricuch chtodniczy.

Co oznacza skrét FIFO? Wyjasnij na przyktadzie.

Omow zasady rozmrazania réznych surowcow.

Omow metode utrwalania zywnosci przez dodatek octu.

Wskaz réznice miedzy pasteryzacja, sterylizacjg a metoda UHT utrwalania zywnosci.
Omow metody utrwalania zywnosci z zastosowaniem soli kuchennej oraz cukru.
Omow metody fizyczne utrwalania zywnosci z zastosowaniem niskich temperatur
(chtodnictwo i zamrazalnictwo).

MASZYNOZNAWSTWO
Wymien urzadzenia do wyciskania sokéw oraz omoéw dziatanie jednego z nich.
W jakim celu pakuje sie zywnos$¢é?
Omow funkcje ochronne opakowan zywnosci.
Omow zastosowanie taboretéw podgrzewczych.

Wymien urzadzenia do recznego mechanicznego mycia warzyw, oraz omoéw, w jakim celu

myje sie warzywa.
Omow budowe i zastosowanie kociotkdw przechylnych.
Wymien maszyny i urzgdzenia do rozdrabniania zywnosci.
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Przedstaw budowe i zastosowanie frytkownicy elektrycznej.

9. Wymien kolejne czynnosci przy obstudze ,Wilka”.

10.

11

17

32.
33.
34.
35.
36.
37.
38.

39.
40.
41.
42.
43.
44,
45.
46.

47.
48.
49.

50.

Omow wykorzystanie stali nierdzewnej w zaktadach gastronomicznych. Podaj zalety i
wady.

. Do czego stuzg podgrzewacze (bemary)? Omoéw ich budowe.
12.
13.
14.
15.
16.

Wymien gtéwne zespoty, z ktérych sktada sie maszyna do krojenia wedlin, seréw i chleba.
Omoéw zastosowanie mtynkow.

Omow piekarniki wolnostojgce i podaj ich zastosowanie.

Omoéw wady i zalety opakowan szklanych i papierowych.

Omow budowe maszyny do rozdrabniania miesa.

.Omoéw budowe patelni elektrycznej i podaj jej zastosowanie.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.
25.
26.
27.
28.
29.
30.
31.

Omoéw kolejne czynnosci przy obstudze ptuczko-obieraczki.

Wymien maszyny do sortowania warzyw i omow ich zasade dziatania.

Omoéw opakowania z tworzyw sztucznych stosowane w przemysle spozywczym.
Wymien zasadnicze elementy sktadowe maszyny do ubijania.

Omow zastosowanie maszyn do ubijania masy.

Omow obstuge piekarnika elektrycznego.

Przedstaw zadania transportu wewnetrznego w zaktadach gastronomicznych.
Wymien urzadzenia stuzgce do recznego mycia warzyw.

Omoéw wyposazenie zmywalni do recznego mycia naczyn.

Wymien urzadzenia do wyciskania sokéw oraz omow dziatanie jednego z nich.
Omoéw obstuge ,,Kutra”- maszyny do rozdrabniania i mieszania miesa.

Wymien rodzaje trzonéw kuchennych i oméw do czego stuza.

Wskaz trzony kuchenne, ktére Twoim zdaniem, sg najlepsze. Odpowiedz uzasadnij.
Omow urzadzenia stuzgce do smazenia bezttuszczowego w matej ilosci ttuszczu i w
gtebokim ttuszczu.

Omow urzadzenia do smazenia bezttuszczowego.

Podaj przyktady wykorzystania drewna drobnego.

Omow wyposazenie zmywalni do mechanicznego mycia naczyn.

Omow wyposazenie zmywalni do recznego mycia naczyn.

Omow zrodta ciepta wykorzystywane w obrdbce cieplnej potraw.

Na czym polega metoda sous-vide?

Podaj zakres temperatur stosowanych w metodzie sous-vide dla poszczegélnych
gatunkdéw mies.

Omow warunki, ktére powinny by¢ spetnione do uzytkowania kuchenek na indukcje.
Cotojestido czego stuzy pacojet?

Omow zasady stosowania pieca konwekcyjno-parowego.

Jaka role petnig w kuchni okapy kuchenne (pochtaniacze)?

Blender i malakser — wskaz réznice i omow podstawowe funkcje urzadzen.

Omow budowe i zasade dziatania krajalnicy do wedlin i seréw.

Omow budowe i zasade dziatania pieca konwekcyjno — parowego.

Omow, poréwnaj zasade dziatania i podaj zastosowanie ptyty grillowej i grilla
kontaktowego.

Jaki cel spetniajg w kuchni stoty i nadstawki chtodnicze?

Podaj podstawowe zalety zastosowania schtadzarki szokowej.

Wskaz podstawowe réznice pomiedzy piecem do pieczenia pizzy a piecem konwekcyjno-
parowym.

Jakie funkcje petnig w kuchni opiekacze i salamandry? Podaj przyktady, do jakiego rodzaju
potraw uzyjesz tych urzadzen.



51.
52.

53.

Jakie zagrozenia bakteriologiczne eliminuje naswietlacz do jaj?

Wskaz réznice i cechy wspdlne patelni ze stali nierdzewnej o grubym wielowarstwowym
dnie oraz patelni teflonowej.

Omow zasade dziatania kebabu i rozna. Wskaz réznice.

MATERIALOZNAWSTWO

NoOoh~kobd=

8.
9.

10.
11.

12.
13.
14.

15.
16.
.Wymien i oméw napoje mleczne fermentowane.
18.
.Omoéw produkcje sera twarogowego.
20.
21.
22.
23.
24.
25.
26.
27.
28.
29.
30.
31.
32.
33.
34.
35.
36.

17

19

Omow budowe jaja kurzego.

Przedstaw podziat ptactwa domowego i podaj przyktady z kazdej grupy.

Podaj sktad chemiczny i warto$¢ odzywcza jaja kurzego.

W jaki sposdéb sprawdza sie swiezos¢ jaj?

Podaj cechy charakterystyczne jaj Swiezych i nieswiezych.

Przedstaw podziat ryb ze wzgledu na srodowisko, w ktérym zyja. Podaj przyktady.
Wymien przyprawy krajowe i podaj przyktady ich zastosowania w produkcji
gastronomiczne;j.

Wymien przyprawy zagraniczne i podaj przyktady ich zastosowania.

Omow sktad chemiczny i warto$é odzywczg miesa drobiu.

Omow sktad chemiczny i warto$¢ odzywcza miesa ryb.

Omow podziat Srodkéw zywnosciowych ze wzgledu na pochodzenie i podaj przyktady z
kazdej grupy.

Podaj bakterie wystepujace w mleku i wskaz, ktére z nich majg korzystne znaczenie.
Wyjasnij pojecia: tusza i péttusza.

Przedstaw podziat produktéw zywnosciowych ze wzgledu na sktadnik odzywczy, ktérego
najwiecej zawierajg oraz podaj przyktady z kazdej grupy.

Podaj réznice miedzy $mietang a Smietanka.

Omodw, na czym polega kwasnienie mleka.

Wymien elementy kulinarne tusz zwierzat rzeznych, ktére przeznaczone sg do gotowania.

Wymien elementy kulinarne tusz zwierzat rzeznych, ktére przeznaczone sg do smazenia.
Omow produkcije sera podpuszczkowego.

Wymien podroby i oméw ich wartos¢ odzywcza.

Omow podziat owocédw i podaj przyktady z kazdej grupy.

W jakim celu dokonywana jest kontrola weterynaryjna zwierzat rzeznych i miesa?
Jakie koncentraty spozywcze produkuje przemyst spozywczy?

Omow budowe bulwy ziemniaka i jej sktad chemiczny.

Omow budowe grzyba i podaj przyktady grzybow jadalnych.

Omow sktad chemiczny mleka krowiego.

Omow rodzaje napojéw alkoholowych i wptyw alkoholu na organizm cztowieka.
Jakie sg cechy dobrego ziemniaka na satatke.

Omow sktad chemiczny miesa i jego wartos¢ odzywcza.

Wymien koncentraty, ktore sg deserami.

Podaj cechy towaroznawcze dobrej maki.

Wymien ciasta spulchniane srodkami fizycznymi.

Podaj definicje warzywa i omoéw ich podziat.

Co oznacza typ maki, np. typ 500 i typ 20007



37. Przedstaw podziat produktéw zywnosciowych ze wzgledu na sktadnik odzywczy, ktérego
najwiecej zawieraja, podaj przyktady z kazdej grupy.

38. Omow sktad chemiczny maki pszenne;j.

39. Przedstaw podziat Srodkéw spulchniajgcych i omoéw ich role w ciastach.

40. Przedstaw podziat ttuszczéw ze wzgledu na pochodzenie i omoéw ich sktad chemiczny.

41. Co to sg shorteningi?

42. Wymien zboza, ktére sg surowcem do produkcji maki.

43. Wskaz przyczyny szybkiego psucia sie miesa ryb.

44. Podaj przyktady owocoéw zawierajgcych najwiecej witaminy ,,C”.

45. Podaj, co oznaczajg poszczegdlne pieczecie na miesie.

46. Omow rodzaje i gatunki kasz.

47.Wymien ciasta spulchniane srodkami biologicznymi.

48. Wymien surowce, z ktérych otrzymuje sie kasze.

49. W jakich warunkach powinno sie przechowywac produkty suche?

50. Podaj prawidtowe warunki przechowywania ttuszczéw zwierzecych i roslinnych.

51. Omoéw zmiany zachodzgce w ttuszczach pod wptywem powietrza i Swiatta.

52. Podaj sposoby utrwalania miesa na dtuzszy okres czasu.

53. Omow zmiany zachodzace w srodkach spozywczych podczas ich przechowywania.

54. Omow optymalne warunki przechowywania réznych grup srodkéw zywnosciowych.

55. W jakich warunkach przechowuje sie mleko i przetwory mleczne?

56. W jakich warunkach nalezy przechowywac¢ mrozonki?

lll. Wykaz przyktadowych pytan do czesci pisemnej egzaminu z tematu:
RACHUNKOWOSC ZAWODOWA

Egzamin obejmuje znajomos¢ nastepujgcych zagadnien:

Obliczanie sumy, roznicy, iloczynu i ilorazu.

Rodzaje utamkdw i dziatania na utamkach.

Obliczanie procentu z catosci i catosci z procentu.

Obliczanie pola powierzchni i obwodu kwadratu, prostokata, tréjkata, trapezu, kota.
Obliczanie objetosci szescianu, prostopadtoscianu, ostrostupa, stozka.

Miary dtugosci i zaleznosci miedzy nimi.

Miary objetosci i zaleznosci miedzy nimi.

Miary czasu i zaleznosci miedzy nimi.

Miary charakterystyczne dla poszczegdlnych zawodéw (np. elektromechanik, elektryk)
i zaleznosci miedzy nimi.

10. Obliczanie podatku dochodowego i podatku VAT?

CoNOGOR~LN=

Przyktady zadan

1. Kilogram twarogu kosztuje 8,50 zt. lle kilogramoéw twarogu kupisz za 93,50 zt?
a. 10kg
b. 8kg
c. 11kg



10.

Na wykonanie potraw zakupiono srodki zywnosciowe o wartosci 80 zt. Wykonanie
potraw trwato 4 h, a stawka roboczo-godziny wynosi 11,80 zt. Ile wyniesie cena
wyjsciowa do naliczenia marzy?

a. 111,20zt

b. 88,20 zt

c. 127,20 zt

Planujac zapotrzebowanie na 35 porcji "schabu pieczonego z morelami” i majac
recepture podang na 5 porcji, ile razy nalezy zwiekszy¢ zapotrzebowanie na produkty?
a. 10razy

b. 12razy

c. 7razy

Ile zarobi kucharz w ciggu dnia (8 h) przy stawce godzinowej 10,60 zt?

a. 84,80 zt

b. 142,20 zt

c. 76,80zt

Ile litréw Smietany kremoéwki powinien zamoéwi¢ kucharz do wykoriczenia 90 porcji
deserdw, jesli do 10 porcji zuzywa 0,25 1?

a. 2,251
b. 5,501
c. 2,501

Barszcz z pasztecikiem kosztuje 4,50 zt. Na wynos jest tanszy o 8%. lle kosztuje
barszcz z pasztecikiem na wynos?

a. 2,50zt
b. 4,14 zt
c. 5,60zt

W zaktadzie przeprowadzono remont, ktérego koszt wynidst 3500 zt. Kwota ta zostata
opodatkowana podatkiem VAT w wysokosci 23%. Jaka jest warto$é remontu zaktadu
brutto?

a. 3700,20 zt
b. 4 305,00 zt
c. 2870,00 zt

Planujesz zapotrzebowanie na 40 porcji ,,kapusty zasmazanej” majgc podanag
recepture na 5 porcji. lle razy zwiekszysz zapotrzebowanie?

a. 8razy
b. 12razy
c. bSrazy

Zestaw surdwek kosztuje 4,50 zt. Na wynos jest o 10% tanszy. Ile kosztuje zestaw
suréwek na wynos?

a. 2,50zt
b. 4,05zt
c. 4,00zt

Stawka godzinowa kucharza matej gastronomii wynosi 10,20 zt. Ile wyniesie
wynhagrodzenie brutto, jezeli w miesigcu kucharz matej gastronomii przepracowat 172
godziny?

a. 1985,90 zt

b. 1754,40 zt

c. 1720,40 zt



11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

Sprzedano 7 kg sernika w cenie 17,50 zt za jeden kilogram. Zaznacz wtasciwg wysokosé
zysku osiggnietego za sprzedaz ciasta przy zatozeniu, ze udziat zysku w cenie wynosi
19%.

a. 18,50zt

b. 23,27 zt

c. 17,08 zt

Kilogram sera z6ttego kosztuje 14,10 zt. lle kilograméw sera kupimy za 112,80 zt.

a. 8kg

b. 12kg

c. 4kg

Na wykonanie potraw zakupiono srodki zywnosciowe o wartosci 60 zt. Wykonanie
potraw trwato 3 h, a stawka roboczogodziny wynosi 11,50 zt. Ile wyniesie cena
wyjsciowa do obliczenia marzy?

a. 120,20zt

b. 62,50 zt

c. 94,50 zt

Na pokaz kuchmistrzostwa szkota wydelegowata 30 uczniow, karta wstepu kosztowata
8 zt, a sponsor przyznat na ten cel 1500 zt, jaka kwota pozostata na kieszonkowe dla
jednego ucznia?

a. 38zt

b. 55zt

c. 42zt

Z 1,20 kg schabu z/k kucharz sporzadzit 10 porcji kotletéw panierowanych. lle
kilograméw schabu z/k potrzebuje kucharz na sporzadzenie 35 porcji kotletéow
panierowanych?

a. 4,20 kg
b. 2,40 kg
c. 5,80kg

Kucharz zarobit 1500 zt. Jakie otrzyma wynagrodzenie po odliczeniu 19% podatku?

a. 1450,90 zt

b. 1215,00 zt

c. 987,50 zt

Pan Adam wptacit 1000 zt do banku, w ktérym oprocentowanie wktadéw jest rowne 8%
w stosunku rocznym. Jaka kwota zostanie po roku dopisana do rachunku pana Adama,
jesli od kwoty odsetek zostanie odprowadzony podatek 20%?

a. 61,00 zt

b. 62,50 zt

c. 64,00 zt

Kilogram masta kosztuje 14,50 zt. lle kilograméw masta mozna kupi¢ za 159,50 zt?

a. 11kg

b. 15kg

c. 31kg

Na wykonanie potraw zakupiono s$rodki zywnosciowe o wartosci 75 zt. Wykonanie
potraw trwato 3 godziny, a stawka roboczogodziny wynosi 11,30 zt. lle wyniesie cena
wyjsciowa do obliczenia marzy?

a. 108,90 zt

b. 110,60 zt

c. 98,90 zt



20.

21.

22

23.

24.

25.

26.

27.

28.

Zaktad gastronomiczny zlecit naprawe jednej ze swoich maszyn firmie X. Koszt
robocizny wyniost 500 zt natomiast koszt czesci 200 zt. Firma X udzielita rabatu na
robocizne i na czesci 5 %. Jakie koszty naprawy ponidst zaktad gastronomiczny?

a. 665zt

b. 670zt

c. 660zt

Ile kosztuje roboczominuta przy stawce godzinowej 22,80 zt?

a. 1,20zt

b. 0,98 zt

c. 0,38 zt

.Z 3 kg kurczaka kucharz sporzadzit 25 porcji galaretek drobiowych. Ile kilogramow

kurczaka potrzeba na wykonanie 75 porcji galaretek drobiowych?

a. 9kg
b. 6kg
c. 12kg

Kucharz wypracowat 3000 zt obrotu, z tej kwoty otrzymat 35% i zaptacit 20% podatku.
Jaka otrzymat kwote?

a. 820zt
b. 840zt
c. 910zt

Magazyny o tematyce kucharskiej kosztujg 150 zt miesiecznie i sg przesytane 1raz w
miesigcu. Jednorazowy koszt przesytki wynosi 7,80 zt. Jaki koszt rocznie ponosi
wtasciciel zaktadu z tytutu przesytanych magazynow?

a. 1948,50 zt

b. 2128,40 zt

c. 1893,60 zt

Zestaw obiadowy kosztuje 17 zt. Na wynos jest 0 12% tanszy. Ile kosztuje ten zestaw
obiadowy na wynos?

a. 10,50 zt
b. 14,96 zt
c. 12,00 zt

Ptaca zasadnicza szefa kuchniwynosi 2300 zt. Jakie otrzyma wynagrodzenie szef kuchni
po doliczeniu 15 % premii?

a. 2645,00 zt

b. 2315,15 zt

c. 2235,801zt

Karp zywy 1,5 kg po wypatroszeniu wazy 1,1 kg, a filety po uwedzeniu 0,9 kg. Ile nalezy
kupi¢ zywego karpia do przygotowania 45 porcji (200 g) z karpia wedzonego?

a. 9kg

b. 15kg

c. 4,5kg

Ile litréw mleka powinien zamowié kucharz do sporzadzenia 100 porcji deseru, jesli na
10 porcji zuzywa 2 litry:

a. 201

b. 10 L

c. 281



29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.

36.

37.

38.

Zarobek kucharza stanowi 5% wartos$ci sporzadzonych potraw. Kucharz zarobit 320 zt.
Ile wynosi wartos¢ sporzagdzonych potraw.

a. 500zt

b. 6400 zt

c. 12540 zt

Jakim procentem liczby 800 jest liczba 1447
a. 25%

b. 18%

c. 38%

Pracujac dziennie 10 godzin mozna skonczy¢ prace w ciggu 6-ciu dni. W ciagu ilu dni
mozna skonczy¢ prace, pracujgc po 12 godzin w takim samym tempie?

a. 4dni

b. 5dni

c. 3dni

Na 5 porcji ,buraczkéw zasmazanych” kucharz zuzywa 1kg burakow. Ile burakéw zuzyje
kucharz na sporzadzenie 25 porcji?

a. 2kg
b. 25kg
c. 5kg

Oblicz, ile wyniesie roboczominuta przy stawce godzinowej 7,80 zt?

a. 0,15z

b. 0,13zt

c. 0,07zt

Do sporzadzenia 30 obiaddw zuzywa sie 6 kg ziemniakow. Ile ziemniakéw nalezy
zakupié¢ do przygotowania 45 obiadéw?

a. 25kg
b. 8kg
c. 9kg

Planujesz zapotrzebowanie na 45 porcji ,,ryby w sosie greckim” majgc zapotrzebowanie
na 5 porcji. lle razy zwiekszysz zapotrzebowanie?

a. 45razy
b. 12razy
c. 9razy

Kucharz planuje surowiec na 55 porcji potrawy ,roladki ze schabu” na podstawie
receptury na 5 porcji. lle razy kucharz powinien zwiekszy¢ zapotrzebowanie?

a. 11razy

b. 6razy

c. bSrazy

W zaktadzie gastronomicznym przeprowadzono remont, ktérego koszt wynidst 37 000
zt, od tej kwoty zaptacony zostat podatek VAT w wysokosci 23%. Firma, ktéra
przeprowadzita remont udzielita wtascicielowi zaktadu rabatu 5%. Ile zaptacit wtasciciel
za remont zaktadu?

a. 43 234,50 zt

b. 38332zt

c. 54200zt

Ile kosztuje roboczominuta przy stawce godzinowej 11,60 zt?
a. 1,05zt

b. 0,80 zt

c. 0,19zt



39. Ile kilogramow truskawek powinien zamowié kucharz do dekoracji 80 porcji deseru, jesli

na 10 porcji zuzywa 0,5 kg truskawek?

a. 40kg
b. 4kg
c. 12kg

40. Wynagrodzenie brutto pracownika wynosi 1000,00 zt. Sktadka na ubezpieczenie od tego

emerytalne wynagrodzenia wynosi ogotem 19,52%. Wskaz wysokos¢ sktadki
emerytalnej w ztotych.

a. 191,52zt

b. 195,20 zt

c. 230,50zt

DOKUMENTACJA DZIALALNOSCI GOSPODARCZE)

1.

Papierami wartosciowymi sa:
a. dowody wptaty

b. czeki

C. przelewy

. Gdzie osoba fizyczna moze dokonac rejestracji dziatalnosci gospodarczej:

a. urzedzie miastai gminy
b. Sadzie rejonowym
c. Sadzie grodzkim

. Osoby fizyczne prowadzace pozarolniczag dziatalnosé¢ gospodarcza, odprowadzaja

obowigzkowe sktadki na ubezpieczenia emerytalne i rentowe do:

a. Zaktadu Ubezpieczen Spotecznych

b. Panstwowego Zaktadu Ubezpieczen

c. Towarzystwa Ubezpieczen Spotecznych

Dziatalnoscig gospodarczg nie jest dziatalnosé:

a. handlowa

b. ustugowa

c. spoteczna

Upowaznienie do odbioru wynagrodzenia pracownika powinno zawiera¢ imie i
nazwisko osoby:

a. upowaznionej

b. udzielajacej upowaznieniai upowaznionej

C. upowazniajgcej

Uczestnikami rynku sa:

a. producenciikonsumenci

b. wytacznie konsumenci

c. wytacznie producenci

Przy zaktadaniu rachunku bankowego przez podmiot gospodarczy nalezy w banku
przedtozyc:

a. wpis do Centralnej Ewidencji i Informaciji o Dziatalnosci Gospodarczej
b. gwarancje finansowe na prowadzenie dziatalnosci gospodarczej

c. tytutprawny do lokalu lub nieruchomosci w ktérym ma siedzibe zaktad



8. Przedsiebiorstwo prowadzone przez osobe fizyczng dziata na podstawie:
a. zaswiadczenia o wpisie do Centralnej Ewidencji i Informacji Dziatalnosci
Gospodarczej
b. aktu zatozycielskiego przedsiebiorstwa
c. informacji ztozonej u woéjta, burmistrza, prezydenta miasta
9. Deklaracje PIT-37 sktada sie w urzedzie skarbowym:
a. jedenraz wroku
b. co pdtroku
c. wzaleznosci od potrzeb osoby fizycznej
10. Jezeli osoba jest przedsiebiorca, to powinna posiadad:
a. zezwolenie na przekroczenie granicy w celu realizacji eksportu
b. state miejsce zameldowania
d. wpis do Centralnej Ewidencji i Informacji Dziatalnosci Gospodarczej
11. Popyt na rynku reprezentowany jest:
a. przez dostawcow réznych towardw i ustug
b. przez nabywcow réznych towarow i ustug
c. wytgcznie przez producentow
12. Potoczne i skrétowe okreslenie ,,PIT” jest :
a. podatkiem od wartos$ci dodanejtowardw i ustug
b. podatkiem od oséb prawnych
c. podatkiem od oséb fizycznych
13. Osoba fizyczng jest:
a. tylko producent
b. tylko konsument
c. kazdy cztowiek
14. Ile lat powinna ukonczy¢ osoba fizyczna ,ktéra zamierza prowadzi¢ dziatalnosc¢
gospodarczg?
a. 18lat
b. 21 lat
c. 25lat
15. Pracodawca dopuszcza do pracy pracownika, ktéry przedtozy orzeczenie lekarskie
stwierdzajgce brak przeciwwskazan do pracy na okreslonym stanowisku w okresie:
a. 7 dniod daty zatrudnienia
b. 30 dni od daty zatrudnienia
c. przed podjeciem pracy
16. Pracownik, ktdry zostanie zwolniony z pracy z przyczyn ekonomicznych powinien
zarejestrowac sie:
a. wurzedzie miastaigminy
b. w miejskim osrodku pomocy rodzinie
c. w powiatowym urzedzie pracy
17. Dokumentem potwierdzajagcym dokonanie zakupu materiatow handlowych nie jest:
a. etykieta na zakupionym materiale
b. rachunek
c. faktura



18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

Co zamieszczamy w zeznaniu podatkowym PIT?

a. rodzaj podatku, jaki bedziemy ptaci¢ w nastepnym roku

b. koszty, jakie przewidujemy ponies¢ w nastepnym roku

c. przychdd, koszty uzyskania przychodu i dochéd w roku, za ktory sktadamy
zeznanie PIT

Dziatalnos¢ ustugowa jest dziatalnoscia:

a. spoteczng

b. niezgodng z prawem

c. gospodarcza

Numer identyfikacji podatkowej (NIP) nadawany jest przez:

a. regionalng izbe obrachunkowa

b. urzad skarbowy

c. izberzemieslnicza

BLIK to:

a. wymiana towaru za towar lub ustuge

b. zaptatazatowar z opdznionym terminem ptatnosci

c. bezgotéwkowa metoda ptatnosci

Ptaca brutto to kwota wynagrodzenia pracownika:

a. pomniejszona o sktadki ZUS

b. pomniejszona o nalezng zaliczke na podatek dochodowy

c. okreslona w umowie o prace

Aby zacheci¢ klientéw do korzystania z ustug naszej firmy przesytamy im:

a. list polecajacy

b. warunki rekojmi

c. oferte

REGON nadawany jest przez:

a. bank prowadzacy rachunek zaktadu

b. urzad statystyczny

c. urzad skarbowy

Suma pieniedzy, jakg nabywca gotow jest zaptacic¢ za produkt lub ustuge okresla:

a. marza

b. bonifikata

Cc. cena

Na okolicznos¢ zamodwionej przez klienta ustugi spisuje sie:

a. umowe

b. porozumienie

c. list

Popyt to:

a. ilosé towardow jaka konsumenci chca i moga nabyé w okreslonym czasie w
oferowanej cenie

b. ilos¢ towardw oferowanych do sprzedazy w danej cenie i w tym samym czasie

c. ogottransakeji kupnai sprzedazy towarow na rynku w sposoéb ciggty w wyniku
ktérych nastepuje ustalenie ich ceny

Odpis swiadectwa pracy lub szkolnego sporzadzamy tylko z:

a. kopii

b. oryginatu



c. kopii lub oryginatu
29. Reklamacja z powodu zakupu towaru wadliwego, moze by¢ zatatwiona:
a. tylko przez wymiane towaru wadliwego na towar petnowartosciowy
b. tylko przez naprawe towaru wadliwego
C. poprzez naprawe towaru, wymiane na petnowartosciowy, obnizenie ceny
towaru lub zwrot pieniedzy
30. Curriculum Vitae to:
a. list motywacyjny
b. podanie o zatrudnienie
Cc. zyciorys zawodowy
31. Wypowiedzenie umowy o prace, ztozone przez pracownika nie musi zawierac:
a. daty rozwigzania umowy o prace
b. wysokosci otrzymywanego wynagrodzenia
c. imieniainazwiska, adresu pracownika
32. Dystrybucja polega na:
a. dostarczeniu towaréw do sprzedazy
b. negocjacji cenowej
c. sktadaniuzamowien
33. Do Zaktadu Ubezpieczen Spotecznych odprowadza sie sktadke:
a. naubezpieczenie samochodu
b. emerytalna
c. ztytutu przynaleznosci do organizacji spotecznej
34. Jak czesto zaktad odprowadza sktadki na ubezpieczenia spoteczne?
a. razwroku
b. raznakwartat
c. co miesiac
35. Skrotem ,, VAT” oznaczamy ?
a. podatek od oséb fizycznych
b. podatek od oséb prawnych
c. podatek od wartosci dodanej towaréw i ustug
36. Czy pracodawca ma obowigzek ptacenia sktadek na ubezpieczenie spoteczne
pracownikéw mtodocianych?
a. tak
b. nie
c. tak, ale tylko po osiggnieciu 18 roku zycia
37.Dokumentem ksiegowym nie jest:
a. faktura VAT
b. paragon fiskalny z NIP
c. oferta
38. Rozliczenie gotéwkowe to:
a. zaptata przelewem
b. zaptata kartg ptatnicza
c. zaptata gotowka
39. Formularze - druki PIT sktada sie w:
a. urzedzie miastaigminy
b. urzedzie skarbowym



c. Zaktadzie Ubezpieczen Spotecznych

40. Umowe o prace podpisuje:

a. tylko pracodawca
b. tylko pracownik
c. pracodawca i pracownik

41. Reklamacja jest udzielana przez:

a. sprzedawce
b. producenta
c. wogole nie jest udzielana

RYSUNEK ZAWODOWY

1.

Ryba w przekroju pokazana jest na rysunku:

Na rysunku jaja kurzego symbol cyfrowy ,,3”0znacza:
a. chow klatkowy

b. chéw sciétkowy 3-PL-14131301
c. chéw ekologiczny \ -
Na podstawie danych zawartych w tabeli okresl czas przechowywania mleka UHT:
a. 5dni Rodzaj zabiegu Czas przechowywania
b. 1rok Pasteryzacja 5-7 dni
) . Sterylizacja 1 rok
c. 6godzin Gotowanie 1 dzien
Chtodzone 6 godzin

Na ponizszym rysunku poledwica i antrykot oznaczone sg symbolami:

a. §,A
b. 8,9
c. 5,B

a. b.

Wskaz podziatke powiekszajgca:
a. 1:2
b. 5:1
c. 1:10



7. Rysunek wykonany odrecznie i niekoniecznie w podziatce to:
a. szkic
b. widok
c. wykres
8. Wymiary gabarytowe zamrazarki na ryby to:
a. najwieksze wymiary zamrazarki
b. najmniejsze wymiary zamrazarki
c. pojemnos$¢ zamrazarki
9. Porcjowanie ryby na dzwonek przedstawia rysunek:

10. Ponizszy schemat przedstawia: Woda| [ sel | [ ocet Jaja |
a. sposob gotowania jaj poszetowych T m———
b. gotowanie jaj po wiederisku [Gotowarie] 'm.dg;’atalerzykﬁ
c. gotowanie jaj na migkko il

v
Ekspedycja

11. Rysunek przedstawia opakowania przezroczyste i matowe na mleko. Wskaz

opakowanie, ktore nalezy przeznaczy¢ na mleko o przedtuzonej trwatosci?
b. C.

12. Element tuszy wieprzowej przedstawiony na rysunku to:
a. schab .
b. golonka Vf@ —
c. topatka w y

13. Przy urzadzaniu stoisk wystawowych, przy ekspedycji bufetu rybnego gtéwna zasada
jest:
a. harmonizowanie z ttem
b. kontrastowanie, czyli wyodrebnienie z tta
c. rozdrabnianie kompozycji
14. Koto o $rednicy 10 cm narysowane w skali 1:2 bedzie miato promien:
a. 50 mm
b. 25mm
c. 5mm



15. Na rysunku przedstawiajacym przekroj jaja cyfra ,,6” oznaczono:

_p——

a. biatko geste 5 S TN
b. komore powietrznag
c. tarczke zarodkowa .

16. Przedstawiony schemat czynnosci dotyczy wykonania:

Sch'radzanie% pasteryzacjaQzaszczepianie‘% Zmaslanie | OddZi€lanie L [ oo

$mietanki bakteriami | | maslanki
a. masta
b. jogurtu
c. kefiru
17. Przedstawiony na rysunku sprzet stuzy do:
a. ubijania $mietanki 7
b. napowietrzania biatek {
|

c. spieniania mleka ﬂq]'

18. Wskaz wtasciwe nazwy elementow kury:
a. 1-tuszka, 2 -piers, 3-noga
b. 1-filet, 2 - poledwiczka, 3 - patka 1 :
c. 1-tuszka, 2-udko, 3 - podudzie

19. Wskaz sktadnik stosowany do doprawienia sosu potrawkowego:

a. b. c.

20. Ile milimetréw zawiera sie w jednym decymetrze?

a. 10
b. 100
c. 1000
21. Na rysunku technicznym promien zaznaczamy symbolem:
a. ¢
b. r
C. X
22.Ktérej czynnosci brakuje w przedstawionym schemacie produkcji pierogéw leniwych?
mielenie twarogu \—% zarabianie h 1. gotowanie
i Ziemniakow ‘ ciasta

a. lepienie pierogéw
b. faszerowanie pierogéw twarogiem
c. formowanie watka o srednicy 3 cm i odcinanie ciasta

23. Ponizszy rysunek przedstawia rybe podzielong na:
a. filet
b. dzwonek




c. tusze

24. Wskaz wtasciwe nazwy elementdw kurczaka: B (3
a. 1-skrzydto, 2 —piers, 3 -szyja, 4 — podudzie, 5 - udo 2’/ (
b. 1-skrzydto, 2 - piers, 3 -szyja, 4-udo, 5 - podudzie { “',\4
c. 1-skrzydto, 2 - piers, 3-tuszka, 4 - patka, 5 - noga N7/ \5

25.W ponizszym schemacie blokowym produkcji majonezu w puste miejsce nalezy

wpisac: || [musztardal [ocet| [sol | [cukier| |[olej]
a. Smietana e o i T g
L. mieszanie}— o
b. zéttka I
. mieszanie—
c. biatka S T
26. Dopasuj ser do satatki Caprese:
pomidory bazylia | | . [oliwa, ocet
a. parmezan ] przyprawy|
obrébka wstepna brudna |
b' feta ,EQLQ’?K?XVE.TEPD%P?}{%?:
c. mozarella wykonanie safatki

sporzadzenie i dodanie sosu

serwowanie

27.Przedstawienie ryby wykonanej w okreslonej skali i przy uzyciu przyboréw rysunkowych
to:
a. schemat
b. szkic
C. rysunek
28. Przedmiot przedstawiony na rysunku w podziatce 5:1 w stosunku do jego wymiaréw
rzeczywistych jest:
a. powiekszony pieciokrotnie
b. powiekszony dwukrotnie
C. pomniejszony pieciokrotnie
29. Wybierz brakujacy element produkciji bitej Smietanki:

SCHLODZIC DO UBIJAG DODAWAC CUKIER
TEMPERATURY 2- INTENSYWNIE POD KONIEC
4°C UBIJANIA

a. Smietanka 18% ttuszczu
b. mleko skondensowane
c. Smietanka 30 - 36 % ttuszczy
30. Pottusza wieprzowa — element zaznaczony na rysunku szarym kolorem to:
a. schab
b. karkéwka
c. podgardle

31. Jakie rozwiagzanie konstrukcyjne przedstawia ponizszy rysunek?

a. obtuskiwacz AN
b. tarka do ziemniakow [{ §H
c. mtynek dwutarczowy do przypraw éfrﬁ g iJE:é)



32. Na rysunku jajka kurzego numerem 1i 2 oznaczone s3a:
a. biatko i z6ttko !
b. chalazyi biatko 2
c. chalazyikomora powietrzna 3

33. Wskaz wtasciwe nazwy elementdw jabtka:
a. 1-szyputka, 2-owocnia, 3-komora nasienna, 4-skérka, 5-nasienie "
b. 1-ogonek, 2-owocnia, 3-nasienie, 4-skorka, 5-gniazdo nasienne
c. 1-szyputka, 2-owocnia, 3-nasienie, 4-skoérka, 5-komora nasienna
34.tosos narysowany w skali 2:1 jest:
a. 2razy wiekszy od oryginatu
b. taki sam jak oryginat
Cc. 2razy mniejszy od oryginatu
35. Wskaz symbol oznaczajacy srednice:
a. ©
b. S
c. @
1. Formowanie tuszki sposobem angielskim przedstawia rysunek:

2. Ktérego naczynia nalezy uzy¢ do podania sorbetéw?

a. b. C.
L :
- \ =4
-~ - —
3. Ponizsze zdjecie przedstawia:
a. patelnie dotkownice
b. patelnie grillowa >

c. patelnie do smazenia nalesnikow ~ e
4. Boczniak to grzyb jadalny przedstawiony na zdjeciu:

a.
&« & )

5. Jakie rozwigzanie konstrukcyjne przedstawia rysunek?
a. ptuczka natryskowa

b. ptuczka wodno-powietrzna
c. namaczalnik




6.

7.

Rysunek wykonany odrecznie i niekoniecznie w podziatce to:

a. szkic

b. widok

c. wykres

Otowek miekki oznacza sie litera:
a. B

b. H

c. F

PRZEPISY | ZASADY BEZPIECZENSTWA | HIGIENY PRACY ORAZ OCHRONY
PRZECIWPOZAROWE)

1.

U nieprzytomnej osoby dorostej brak oddechu stanowi podstawe do podjecia
resuscytacji w schemacie:

a. 30wdechdw i 2 uciski klatki piersiowej

b. 2wdechyi 15 ucisniec klatki piersiowej

c. 30 ucisnie¢ klatki piersiowej i 2 wdechy

Pracownik zatrudniony na stanowisku robotniczym na, ktérym nie wystepujg duze
zagrozenia, powinien odbyé szkolenie okresowe z zakresu BHP nie rzadziej niz raz na:
a. 2lata

b. 3lata

c. 5lat

Ktéry z wymienionych czynnikéw oddziatywujgcych na cztowieka w materialnym
srodowisku pracy zalicza sie do czynnikdw fizycznych:

a. hatas
b. wirusy
c. bakterie

Przedstawiony na rysunku znak bezpieczenstwa zalicza sie do grupy znakéw:

a. ostrzegawczych

b. zakazu

c. ewakuacyjnych

Ergonomia to:

a. naukawskazujgca na wzajemne zaleznosci miedzy pracodawcg a pracownikiem

b. nauka zajmujgca sie przystosowaniem narzedzi, maszyn, sSrodowiska i
warunkoéw pracy do psychofizycznych i autonomicznych potrzeb cztowieka

c. organizowanie warunkéw pracy pod wzgledem ich zabezpieczenia
przeciwpozarowego

Informacje o ryzyku zawodowym na stanowisku pracy pracodawca przekazuje:

a. zawsze kazdemu pracownikowi

b. tylko pracownikom ktdrzy wykonuja czynnosci dla, ktérych oszacowane ryzyko jest
bardzo duze

c. tylko pracownikom, ktérzy sg zatrudnieni na peten etat

Ktdre z wymienionych substancji mozna gasic¢ przy uzyciu wody:

a. potas

b. sod

c. stome




10.

11

12.

13.

14.

15.

16.

17

Najdogodniejsza pozycja dla poszkodowanych po urazie brzucha jest pozycija:

a. potsiedzaca

b. lezaca z nogami zgietymi w stawach biodrowych i kolanowych

c. boczna bezpieczna

Praca wykonywana w warunkach szkodliwych dla zdrowia to wykonywana w

warunkach:

a. przekroczenia norm dopuszczalnych natezen i stezen czynnikéw szkodliwych
dla zdrowia (NDN) i (NDS)

b. ryzyka uszkodzenia ciata

c. niskich temperatur

Nadzdr i kontrole nad przestrzeganiem prawa pracy sprawuje:

a. Panstwowa Inspekcja Pracy

b. Prokuratura

c. Najwyzsza lzba Kontroli

. Przedstawiony na rysunku znak bezpieczenstwa zalicza sie do grupy znakéw:

a. ostrzegawczych

b. zakazu ®
c. ewakuacyjnych
W jakim terminie pracownik ma obowigzek zgtosi¢ wypadek przy pracy:

a. niezwtocznie

b. pozakonczeniu leczenia

c. do 10 dniu od wypadku

Odpowiedzialnos¢ za stan bezpieczenstwa i higieny pracy w zaktadzie ponosi

a. brygadzista

b. kierownik

c. pracodawca

Ptonaca odziez na cztowieku nalezy gasic¢?

a. kocem gasniczym

b. gasnica proszkowa

Cc. gasnica pianowa

Podjete dziatania zwigzane z przywracaniem czynnosci uktadu krazenia, oddychania i
nerwowego nazywamy:

a. pielegnacja

b. regeneracja

c. resuscytacja

Wskaz, jakie bezposrednie zagrozenie wystepuje dla cztowieka, ktdry naprawia maszyne
lub urzadzenie podtgczone do sieci elektrycznej:

a. porazenie pradem

b. skrecenie nogi

c. zatrucie toksyczne

.Czy pracodawca moze dopusci¢ do pracy pracownika bez aktualnego orzeczenia

lekarskiego stwierdzajgcego brak przeciwwskazan do pracy na okreslonym stanowisku?
a. nie moze dopuscic¢

b. tak, moze dopusci¢

c. zalezy od stanowiska



18. Przedstawiony na rysunku znak oznacza:
a. miejsce niebezpieczne
b. miejsce zbidrki do ewakuacji
c. kierunek ewakuaciji

19.Srodki ochrony indywidualnej oraz odziez i obuwie robocze sg przydzielane
pracownikom:
a. bezptatnie i stanowig wtasnos$¢é pracodawcy
b. odptatnie i stanowig wtasnos¢ pracownika
c. zczesciowag odptatnoscia i stanowig wtasnos¢ zaktadu pracy
20. Jakie sg techniczne srodki chronigce pracownika przed upadkiem z wysokosci:
a. nie ma obowigzku stosowania zabezpieczen jesli praca wykonywana jest w
bezpieczny sposdb
b. szelkiilinki bezpieczenstwa
c. przytbica
21.Benzyne nalezy gasic :
a. woda
b. dwutlenkiem wegla
c. piana
22. Kiedy poszkodowanego mozna utozy¢ w pozycji bocznej bezpiecznej:
a. jezeli oddychai nie doznat urazu kregostupa
b. zawsze
c. jezelinie oddycha
23. Technicznym srodkiem chronigcym pracownika przed hatasem jest:
a. odziezrobocza
b. kask ochronny
c. ochronnik stuchu
24. Jaki akt prawny reguluje obowigzki pracodawecy i pracownika w zakresie BHP:
a. Rozporzadzenie Ministra Pracy i Polityki Socjalnej w sprawie ogdlnych przepisow
BHP
b. Kodeks Pracy
c. Rozporzadzenie Rady Ministréow w sprawie stuzby BHP
25. Przedstawiony na rysunku znak bezpieczenstwa zalicza sie do grupy znakéw:
a. ostrzegawczych
b. zakazu
c. nakazu

26. Po ustaleniu okolicznosci i przyczyn wypadku zespét powypadkowy sporzadza protokét
nie pézniej niz w ciggu:

a. 10dni
b. 14 dni
c. 18dni

27.Czy mozliwa jest praca na drabinie bez niezbednego przeszkolenia wysoko$ciowego?
a. tak,do2m
b. tak,do1m
C. nie
28. Najprostszym sposobem na ugaszenie ptongcego oleju na patelni jest:
a. uzycie gasnicy proszkowej
b. uzycie koca gasniczego



c. uzycie pokrywki
29. Dorazne ratowanie os6b poparzonych polega na:
a. schtodzeniu poparzonej okolicy ciata letnia woda przez 20 min
b. polaniu poparzonej okolicy ciata mata iloScig spirytusu salicylowego
c. schtodzeniu poparzonej okolicy ciata duzg iloscig lodowatej wody
30. Ktéry z wymienionych czynnikéw oddziatywujacych na cztowieka w srodowisku pracy
moze prowadzi¢ do urazu?
a. czynnik ucigzliwy
b. czynnik niebezpieczny
c. czynnik szkodliwy
31. Do gaszenia pozaréw urzadzen pod napieciem nie wolno uzywac:
a. wody z hydrantéw
b. gasnicy proszkowej
c. gasnicy CO2
32. Przedstawiony na rysunku znak oznacza:
a. pracaw okularach korekcyjnych
b. zakaz stosowania okularéw
c. nakaz stosowania ochrony oczu

33. Ktére swiadczenie nie przystuguje pracownikowi z tytutu wypadku w drodze do pracy:
a. jednorazowe odszkodowanie
b. $wiadczenie rehabilitacyjne
c. zasitek chorobowy
34.Badania lekarskie wstepne, okresowe i kontrolne sg przeprowadzane na koszt:
a. pracownika
b. kierownika
c. pracodawcy
35. Przy recznym transporcie tadunku, prawidtowa pozycja przenoszenia to:
a. pozycjadowolna
b. pozycja pochylona
c. pozycja kuczna
36. Wypadkiem przy pracy nazywa sie:
a. wszelkie dolegliwosci, ktore wystapity u pracownika w czasie pracy
b. zdarzenie nagte, wywotane przyczyna zewnetrzna, powodujace uraz lub $mieré,
ktore nastapito w zwiagzku z praca
c. ciezkie uszkodzenie ciata w zwigzku z wykonywanymi czynnosciami
37.Czy mozna wykonywaé¢ prace na maszynach ze zdemontowanymi elementami
ochronnymi i zabezpieczajacymi:
a. mozna, jesli pracodawca wyrazi zgode
b. nie mozna
C. mozna, przy zachowaniu szczegélnej ostroznosci
38. Drobne naprawy instalacji elektrycznej w zaktadzie moga by¢ wykonywane przez:
a. wszystkich pracownikéw
b. pracownikéw posiadajacych odpowiednie uprawnienia
c. pracownikéw, ktérym polecenie wydat pracodawca
39. Jaka jest odpowiednia kolejno$¢ alarmowania po zauwazeniu pozaru:
a. osoby bezposrednio zagrozone, straz pozarna, pracodawca
b. straz pozarna, pracodawca, osoby bezposrednio zagrozone
C. nie maznaczenia kolejnos¢ alarmowania



40. Pracownik, ktéry byt niezdolny do pracy z powodu choroby dtuzej niz 30 dni podlega

badaniom lekarskim:
a. okresowym
b. wstepnym
c. kontrolnym

41. W jaki sposéb sprawdza sie przytomnos¢ u dorostego poszkodowanego:

a.
b.
c.

polewa sie wodg poszkodowanego
poklepuje sie poszkodowanego po twarzy
chwyta sie poszkodowanego za barki i lekko potrzasajac pyta sie np. co sie stato?

PODSTAWOWE ZASADY OCHRONY SRODOWISKA

1.

6.

Co to jest Srodowisko?

a. ogot elementow przyrodniczych wystepujacych na okreslonym obszarze oraz
ich wzajemne powiazania

b. dziatania umozliwiajgce zachowanie rGwnowagi przyrodniczej

c. nauka o strukturze i funkcjonowaniu przyrody

. Gtéwna przyczyna niedoboru wody pitnej jest

a. smog
b. efekt cieplarniany
Cc. ozon stratosferyczny

. Smogto:

a. zjawisko podwyzszania sie temperatury ziemi

b. zjawisko zmniejszenia zawartosci ozonu w stratosferze

C. zanieczyszczone powietrze zawierajace duze stezenia pytéw i toksycznych
gazéw

Stosowanie recyklingu ma na celu:

a. zastepowanie surowcow naturalnych tworzywami sztucznymi

b. ograniczenie zuzycia surowcow naturalnych oraz zmniejszenie ilosci odpadow

c. selektywne zbieranie odpadéw

Hatas to dZzwiek, ktory:

a. wptywa tylko na zdrowie cztowieka

b. jestzanieczyszczeniem srodowiska przyrodniczego

c. powoduje drgania przenoszace sie w podtozu gruntowym

Do odnawialnych zrodet energii zaliczamy:

a. gazziemny

b. rope naftowa

c. energie wod ptynacych

Do odpadéw niebezpiecznych naleza:

a. baterie i akumulatory

b. szkoto

c. styropian

. Catoksztatt dziatan (takze zaniechanie dziatan) majgcych na celu wtasciwe

wykorzystanie oraz odnawianie zasoboéw i sktadnikéw srodowiska naturalnego to:
a. naturalizacja

b. degradacja przyrody

c. ochrona srodowiska



9. Wprowadzanie do powietrza dwutlenku siarki (SO2) jest przyczyna:
a. powstawania efektu cieplarnianego
b. powstawania kwasnych opadéw atmosferycznych
c. powstawania ,,dziury ozonowe;j”
10. Najmniej uciagzliwe dla srodowiska sg opakowania:
a. jednokrotnego uzytku z surowcow naturalnych
b. wielokrotnego uzytku z tworzyw sztucznych
c. wielokrotnego uzytku z surowcéw naturalnych
11. Proces naturalnego rozktadu smieci to:
a. segregacja
b. degradacja
c. biodegradacja
12. Do odnawialnych zrédet energii zaliczamy:
a. energie stoneczna
b. wegiel kamienny
Cc. gazziemny
13. Gtéwnymi zrodtami zanieczyszczen srodowiska sa:
a. zaktady przemystowe, pojazdy i duze ilosci Smieci
b. ptaki, ssaki, owady
c. oczyszczalnie $ciekdw komunalnych oraz kompostowanie
14. Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny zaliczmy do odpadow:
a. obojetnych
b. innych niz niebezpieczne
c. niebezpiecznych
15. Elektrownig wytwarzajaca energie ze zrédta odnawialnego nie jest:
a. elektrownia wodna
b. elektrownia wiatrowa
c. elektrownia weglowa
16. Wzrost dwutlenku wegla w atmosferze powoduje zjawisko:
a. efektu cieplarnianego
b. kwasnych opadéw atmosferycznych
c. ochtadzania powierzchni ziemi
17. W sposéb selektywny powinny by¢ zbierane odpady:
a. wszystkie
b. tylko przemystowe
c. tylko niebezpieczne
18. Zrédtem zanieczyszczenia powietrza w wyniku dziatalno$ci cztowieka jest:
a. erozja skat
b. palenie smieci
c. burze pustynne
19. Zanieczyszczenie powodujgce obnizenie zyznosci gleby i jej biologicznej wartosci
nazywamy:
a. ochrona gleby
b. rekultywacja gleby
c. degradacja gleby
20. Zuzyte baterie:
a. wyrzucamy do odpowiedniego pojemnika
b. wyrzucamy do zwyktego kosza na Smieci
c. wrzucamy do kosza na metale i tworzywa sztuczne



21.Jak nazywa sie proces ponownego wykorzystania odpadow?
a. segregacja
b. recykling
c. rewitalizacja
22. Organizacja Ekologiczna zajmuje sie m. in.:
a. ochrona srodowiska
b. potowem chronionych gatunkéw ryb
c. ochrong zabytkow
23. Do pojemnika na odpady zmieszane nalezy wrzucac:
a. elektrosmieci
b. wszystko, czego nie mozna odzyska¢ w procesie recyklingu
c. odpadoéw niebezpiecznych
24. Co oznacza przedstawiony symbol umieszczany na opakowaniach produktow?
a. opakowanie jest biodegradowalne &y
b. opakowanie nadaje sie do recyklingu ‘ a
c. opakowanie nadaje sie do ponownego uzytku
25. Ktéry z wymienionych rodzajéw energii nie jest energig odnawialng?
a. energiawodna
b. energia geotermalna
Cc. energia atomowa
26. Odpady powstajgce w gospodarstwach domowych to:
a. odpady miejskie
b. odpady komunalne
c. odpady gospodarcze
27. Efekt cieplarniany zwieksza sie w wyniku:
a. wycinania lasow i rozwoju motoryzacji
b. korzystania z odnawialnych zrédet energii
c. sadzenia drzewek ozdobnych wokét domu
28. Co to jest warstwa ozonowa?
a. tojednazwarstw wdd oceanicznych
b. warstwa atmosfery chronigca przed szkodliwym promieniowaniem
ultrafioletowym
c. warstwa, ktdra wytworzyta sie wskutek zanieczyszczeh powietrza
29. Dbatos¢ o stan srodowiska jest obowigzkiem:
a. tylko przedsiebiorcy
b. tylko organéw ochrony srodowiska
c. kazdego cztowieka
30. Elementami (sposobami) ochrony srodowiska sa:
a. przeciwdziatanie zanieczyszczeniom
b. zwiekszenie wydobycia surowcéw mineralnych
c. zwiekszenie emisji dwutlenku wegla (co2)
31. Recykling jest forma:
a. unieszkodliwiania odpadow
b. odzysku odpadow
c. zbierania odpadow
32. Do niebieskiego pojemnika lub worka na $mieci nie mozna wrzucac:
a. kartonu po napojach
b. papieru gazetowego
c. tektury



33. Wegiel kamienny, ropa naftowa i gaz ziemny nalezg do:
a. nieodnawialnych zrédet energii
b. niewyczerpywalnych zasoboéw przyrody
c. odnawialnych zrédet energii
34. Ktéry z produktéw najszybciej ulega biodegradac;ji?
a. papier
b. puszka po napoju
c. plastikowa butelka
35. Zuzyte w zaktadzie pracy swietléwki, baterie, akumulatory, opakowania po lakierach i
rozpuszczalnikach zaliczamy do odpadoéw:
a. komunalnych
b. niebezpiecznych
c. obojetnych
36. Ochrona powietrza polega na:
a. zapewnieniu jak najlepszej jego jakosci w szczegdélnosci poprzez zmniejszenie
poziomow substancji w powietrzu
b. uwalnianiu do powietrza freonéw
c. zwiekszanie emisji dwutlenku wegla
37.Co oznacza przedstawiony symbol umieszczany na opakowaniach produktow?
a. opakowanie wielokrotnego uzytku
b. opakowanie biodegradowalne
c. opakowanie jednorazowe

38. Wprowadzane do wéd lub do ziemi wody zuzyte na cele bytowe lub gospodarcze sa:
a. komunalnymi osadami $ciekowymi
b. sciekami miejskimi
c. Sciekami komunalnymi
39. Ktéry z odpaddéw mozna kompostowad?
a. puszki po konserwach
b. obierki zwarzyw
C. papier
40. Biomasa to:
a. nawoz powstaty z substancji nieorganiczne;j
b. jedno ze zrédet energii odnawialnej
c. termin okreslajgcy wszystkie organizmy zyjace na ziemi
41. Co prowadzi to do topnienia lodowcow i podnoszenia sie poziomu wéd morskich:
a. dziura ozonowa
b. kwasne deszcze
c. ocieplenie klimatu (efekt cieplarniany)

PODSTAWOWE PRZEPISY PRAWA PRACY

1. Nadzér i kontrole nad przestrzeganiem prawa pracy sprawuje:
a. Najwyzsza Izba Kontroli
b. Panstwowa Inspekcja Pracy
c. Prokuratura



2. Pracodawca jest:
a. zleceniodawca
b. jednostka organizacyjna, w tym nie posiadajagca osobowosci prawnej, a takze
osoba fizyczna, jezeli zatrudnia pracownikéw
c. osoba prowadzaca dziatalnos¢ gospodarcza
3. Ktojest pracownikiem
a. osoba zatrudniona na podstawie umowy o prace
b. osobawykonujgca umowe zlecenia
c. kazda osobawykonujgca prace na podstawie jakiejkolwiek umowy
4. Kto sprawuje nadzdr i kontrole nad przestrzeganiem prawa pracy
a. Panstwowa Inspekcja Pracy
b. Panstwowa Inspekcja Sanitarna
c. Zaktad Ubezpieczen Spotecznych
5. Stosunek pracy nawigzuje sie na podstawie przepisow
a. Kodeksu Pracy
b. Kodeksu Postepowania Administracyjnego
c. Kodeksu Karnego
6. Kto pokrywa koszy badan lekarskich
a. pracownik
b. pracodawca
c. wréwnych czesciach pracownik i pracodawca
7. Umowa o prace rézni sie od umowy zlecenia:
a. wykonywaniem pracy pod nadzorem i w wyznaczonym miejscu i czasie
b. wykonywaniem pracy pod nadzorem bez wzgledu na miejsce i czas pracy
C. niczym sie nie rozni
8. Ile moze trwa¢ umowa na czas okreslony?
a. maksymalnie 24 miesigce
b. dob5lat
c. maksymalnie 33 miesiace
9. Jakie wyrdzniamy rodzaje umowy o prace
a. umowa o prace na czas okreslony i umowa zlecenie
b. umowa o dzieto i umowa o prace na czas prébny
c. umowa o prace na okres probny, czas okreslony i czas nieokreslony
10. Co oznacza umowa ha czas nieokreslony?
a. umowa bez okresu wypowiedzenia
b. umowa bez wskazanego terminu koncowego jej trwania
Cc. umowa zawarta na dtugi okres np. 15 lat
11. Pracownik moze wystgpi¢ do pracodawcy o sprostowanie swiadectwa pracy:
a. wciaggu 7 dni od otrzymania Swiadectwa pracy
b. wciagu 14 dni od otrzymania Swiadectwa pracy
C. nie moze wystgpi¢ o sprostowanie swiadectwa pracy
12. Ile razy pracodawca moze zawrze¢ z pracownikiem umowe na czas okreslony?
a. zawsze przy zmianie stanowiska
b. tylko raz
c. maksymalnie 3 razy



13. Umowa o prace jest zawierana pomiedzy
a. pracownikiem a pracodawca
b. pracodawca a umowa zlecenie
c. pracownikiem a umowa zlecenie
14. W jakich terminach pracodawca jest obowigzany wyptacac¢ wynagrodzenie za prace?
a. wynagrodzenie za prace powinno byé wyptacane co najmniejraz w miesiacu, nie
pO6zniej niz w ciagu pierwszych 10 dni nastepnego miesiaca kalendarzowego
b. to zalezy od woli pracodawcy
c. kiedy pracownik zgtosi to na pismie
15. Jezeli pracownik nie zgadza sie z wypowiedzeniem umowy o prace moze odwotac sie do
a. Sadu Pracy
b. Sadu Administracyjnego
c. Panstwowej Inspekcji Pracy
16. Rozwigzanie stosunku pracy nastepuje poprzez
a. wydanie pracownikowi odziezy roboczej
b. wydania pracownikowi swiadectwa pracy
c. ustnym poinformowaniu pracownika, ze moze juz nie przychodzi¢
do pracy
17.Jaki jest okres wypowiedzenia umowy na okres prébny, zawartej na 10 dni?
a. umowa na okres prébny nie moze by¢ rozwigzana za wypowiedzeniem
b. 3dnirobocze
Cc. zawsze 2 tygodnie
18. Umowe zawartg na czas okreslony, dtuzszy niz 6 miesiecy, mozna rozwigzacg:
a. tylko na mocy porozumienia stron
b. tylko za wypowiedzeniem dokonanym przez pracodawce
c. zawypowiedzeniem, przez kazda ze stron umowy
19. Kto moze dokona¢ wypowiedzenia umowy o prace?
a. tylko pracownik
b. tylko pracodawca
c. zaréwno pracownik jak i pracodawca
20. Jak dtugo moze trwa¢ umowa na okres probny?
a. brak maksymalnego terminu trwania umowy na okres prébny
b. maksymalne 3 miesiagce
c. maksymalnie 1 miesiagc
21.Kto moze wystagpi¢ z propozycja rozwigzania umowy 0 prace na mocy porozumienia
miedzy stronami?
a. tylko pracownik
b. zaréwno pracownik jak i pracodawca
Cc. zawsze pracodawca
22.Kto wydaje orzeczenie o zdolnosci do pracy
a. lekarzrodzinny
b. inspektor BHP
c. lekarz medycyny pracy
23. Pracownik mtodociany, ktory nie ukonczyt 16 lat powinien uczyc¢ sie zawodu przez
a. 8godzin dziennie
b. 6 godzin nadobe



c. 8godzinnadobe
24.1le uméw o prace na czas okreslony mozna zawrzec?
a. 3 umowy na okres nieprzekraczajacy 33 miesiecy
b. 3 umowy na okres nieprzekraczajgcy 36 miesiecy
c. 3umowy bez zadnych ram czasowych
25.0 terminie wykorzystania tzw. urlopu na zadanie, pracownik powinien zawiadomic¢
pracodawce:
a. najpodzniej w dniu swojej nieobecnosci
b. najpdzniej w dniu nastepnym, po dniu kiedy urlop zostat wykorzystany.
c. najpdzniej w dniu poprzedzajgcym dzien swojej nieobecnosci
26. Jezeli ustalony dzien wyptaty wynagrodzenia za prace jest dniem wolnym od pracy,
wynhagrodzenie wyptaca sie w dniu:
a. nastepnym
b. poprzedzajacym dzien wyptaty
C. nhie maznaczenia kiedy
27.Nawniosek pracownika urlop moze by¢ podzielony na czesci. W takim jednak przypadku
co najmniej jedna cze$¢ wypoczynku powinna trwaé
a. nie mniej niz 14 kolejnych dni kalendarzowych
b. nie mniej niz 7 kolejnych dni kalendarzowych
C. nie mniej niz 14 kolejnych dni roboczych
28. Pracownik ktérego staz pracy wynosi 11 lat ma praw od urlopu wypoczynkowego w
wymiarze
a. 26 dni
b. 20 dni
c. proporcjonalnie do stazu pracy u danego pracodawcy
29. Wymiar urlopu pracownika zalezy od
a. stazu pracy i ukonczonych szkét
b. lat naukiw szkole
c. stazu pracy u danego pracodawcy
30. Pracodawca moze rozwigza¢ umowe bez wypowiedzenia z winy pracownika w razie:
a. ciezkiego naruszenia przez pracownika podstawowych obowiazkéw
pracowniczych
b. niezawinionej przez pracownika utraty uprawnien do wykonywania pracy
c. likwidacji zaktadu pracy
31. Pora hocna obejmuje 8 godzin w ustalonym przez pracodawce czasie pomiedzy
a. 21a7rano
b. 21a5rano
c. 23a7rano
32.Zgodnie z ustawg Kodeks Pracy, pracownik
a. nie moze zrzec sie prawa do wynagrodzenia ani przenies¢ tego prawa na inng
osobe
b. moze zrzec sie prawa do wynagrodzenia
c. moze przeniesé prawo do wynagrodzenia na inng osobe



33.

34.

35.

36.

37.

38.

39.

40.

41.

Czy pracodawca ma obowiazek rozwigzania umowy o prace na wniosek pracownika w

drodze porozumienia stron?

a. jestto bezwzgledny obowigzek pracodawcy

b. nie matakiego sposobu rozwigzania umowy o prace

c. wymaga to zgodnego oswiadczenia woli pracownika i pracodawcy

Czy pracodawca musi zatrudnié pracownika na czas nieokreslony po wykorzystaniu

wszystkich umow na czas okreslony?

a. tak, to obowigzek pracodawcy

b. tak, jezeli chce dalej wspotpracowacé z pracownikiem

c. tak, ale zawsze z podwyzszeniem wynagrodzenia

Jaki jest okres wypowiedzenia umowy zawartej na czas nieokreslony, jezeli pracownik

byt zatrudniony co najmniej 3 lata?

a. 3 miesiace

b. zawsze 2 miesigce niezaleznie od stazu pracy u danego pracodawcy

c. umowe zawartg na czas nieokreslony mozna rozwigza¢ tylko na
mocy porozumienia stron

Jaki jest okres wypowiedzenia umowy zawartej na czas nieokreslony jezeli pracownik byt

zatrudniony krécej niz 6 miesiecy?

a. 2tygodnie

b. zawsze 3 miesigce niezaleznie od stazu pracy u danego pracodawcy

c. umowe zawartg na czas nieokreslony mozna rozwigzac tylko na mocy porozumienia
stron

Ile dni urlopu przystuguje po przepracowaniu 10 lat?

a. 20dni

b. 26 dni

c. 38dni

Czas pracy to:

a. czas w ktérym pracownik pozostaje do dyspozycji pracodawcy zaktadzie pracy

b. zawsze 8 godzin dziennie

c. czas w ktérym pracodawca pozostaje do dyspozycji pracownika

Osoba z ktérg rozwigzano umowe o prace moze zarejestrowac sie w:

a. Panstwowej Inspekcji Pracy

b. Powiatowym Urzedzie Pracy

c. Urzedzie Skarbowym

Jaki jest okres wypowiedzenia umowy na okres prébny, jezeli okres probny wynosi 3

miesigce?

a. umowy na okres prébny nie mozna rozwigzac¢ za wypowiedzeniem

b. 2tygodnie

C. miesigc

Kiedy pracodawca moze rozwigza¢é umowe o0 prace bez wypowiedzenia z winy

pracownika?

a. w kazdej sytuacji

b. gdy pracownik popetnit w trakcie trwania umowy o prace przestepstwo, ktére
uniemozliwia dalsze zatrudnianie go na zajmowanym stanowisku, jezeli
przestepstwo jest oczywiste lub zostato stwierdzone prawomocnym wyrokiem



c. pracodawca nie moze rozwigza¢ umowy o prace bez zachowania okresu
wypowiedzenia
42. Ile wynosi dobowy wymiar czasu pracy pracownika mtodocianego majacego 17 lat

a. 6godzin
b. 8godzin
c. 6,5godziny

PODSTAWOWA PROBLEMATYKA Z ZAKRESU PODEJMOWANIA DZIALANOSCI GOSPODARCZE] |
ZARZADZANIA PRZEDSIEBIORSTWEM

1. Gospodarka rynkowa charakteryzuje sie:
a. silnymrzadem centralnym
b. swoboda w prowadzeniu dziatalnosci gospodarczej
c. ujemnym bilansem ptatniczym z zagranicag
2. Cotojest konkurencja?
a. obnizenie cen towaru
b. rywalizacja o jak najwieksza liczbe klientéw
c. terminowe wykonanie wyrobu
3. Jesli podatki wzrastajg to oznacza, ze:
a. dochody firmy maleja
b. dochody firmy rosna
c. dochody firmy nie ulegajg zmianie
4. Deflacjato zjawisko polegajagce na:
a. podwyzszaniu ogdélnego poziomu cen débr i ustug na rynku
b. globalnym deficycie podazy nad popytem
c. obnizaniu sie ogélnego poziomu cen dobr i ustug na rynku
5. Najwazniejszym celem dziatalnosci przedsiebiorstwa jest:
a. maksymalizacja kosztow
b. maksymalizacja zysku
c. maksymalizacja naktadow
6. Zaznacz, ktére oznaczenie firmy osoby fizycznej jest poprawne:
a. Jan Kowalski — Naprawa obuwia
b. Sklep monopolowy
c. Producent samochodoéw
7. Czy osoba fizyczna prowadzgca jednoosobowsg dziatalnos¢ gospodarcza musi
zatrudniac¢ pracownikéw ?
a. moze, ale nie ma obowiazku
b. obowigzkowo powinna zatrudnia¢ co najmniej 1 pracownika
c. jesttozabronione, poniewaz prowadzi jednoosobowg dziatalnosé gospodarcza.
8. Uprawnionymi do dokonywania transakcji na gietdzie papieréw wartosciowych sa:
a. bankierzy
b. maklerzy
c. kasjerzy
9. Panstwowa Inspekcja Sanitarna zajmuje sie:
a. nadzorem nad warunkami bezpiecznej pracy
b. nadzorem nad warunkami i higiena pracy w zaktadach pracy



c. nadzorem nad sprzataniem drégi ulic
10. Do Zzrédet prawa gospodarczego zaliczamy m.in.:
a. Kodeks spétek handlowych
b. Kodeks karny
c. rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej
11. Gotowke w kasie i na rachunku bankowym zaliczamy do:
a. majatku obrotowego
b. funduszy ubezpieczeniowych
c. dobr naturalnych
12.Czym jest spotka ?
a. forma prawna prowadzenia dziatalnosci gospodarczej
b. dobrowolnym zrzeszeniem nieograniczonej liczby oséb
c. miejscem spotkan towarzyskich
13. Co oznacza skrét PKD:
a. Powszechna Klasyfikacja Dziennikow
b. Polska Klasyfikacja Dziatalnosci
c. Panstwowa Klasyfikacja Dokumentéw
14. W trakcie prowadzenia dziatalnosci gospodarczej, przedsiebiorca podlega kontroli z:
a. urzedu Skarbowego
b. Sadu Rejonowego
c. innych przedsiebiorcéw dziatajgcych w tej samej branzy
15. Czym jest spétdzielnia ?
a. dobrowolnym zrzeszeniem nieograniczonej liczby oséb
b. nazwa, pod ktérg przedsiebiorca ma prowadzié przedsiebiorstwo
c. specjalnym rodzajem petnomocnictwa handlowego
16. Przymusowe swiadczenie pieniezne na rzecz budzetu parnstwa to:
a. podatek
b. hipoteka
c. spadek
17.Czy pracodawca jest zobowigzany przekaza¢ co miesigc pracownikowi informacje o
wysokosci pobranych sktadek ZUS?
a. tak
b. nie
c. takprzy zatrudnieniu powyzej 5 pracownikéw
18. Czym jest oferta?
a. skierowana do konkretnego adresata lub ogétu propozycja zawarcia umowy o
oznaczonej tresci
b. jest nieodptatng umowsg, w ktérej darczyrica zobowiazuje sie do bezptatnego
swiadczenia na rzecz obdarowanego
c. spisem norm i aktéw prawnych
19. Rynek globalny to m.in. handel pomiedzy:
a. przedsiebiorstwami polskimi
b. przedsiebiorstwami Unii Europejskiej
c. przedsiebiorstwami na catym swiecie



20. Dochdéd przedsiebiorstwa jest wowczas gdy:
a. wydatki sg wieksze od przychodéw
b. przychody sa wieksze od kosztow
c. przychody sg mniejsze od kosztéw
21.0proécz Rzecznika Praw Konsumenta ochrong prawng konsumentéw zajmuje sie
réwniez:
a. urzad skarbowy
b. Inspekcja Handlowa
c. Panstwowa Inspekcja Pracy
22. Do majatku rzeczowego przedsiebiorstwa zaliczamy m. in:
a. pienigdzeiakcje
b. budynkiisamochody
Cc. narzedziaiobligacje
23. Inspekcja Handlowa sprawuje nadzdr nad:
a. ochrona praw i intereséw konsumentéw
b. kwalifikacjami zawodowymi pracownikéw
C. przestrzeganiem przepiséw prawa pracy
24.Podatek to:
a. stawka procentowa od transakcji sprzedazy
b. przymusowe swiadczenie pieniezne, ktére jest pobierane przez panstwo lub
gmine
c. zryczattowana kwota ptacona przez pracownika od wynagrodzenia brutto
25. Skroét ,,PKB” oznacza:
a. Polski Kapitat Bankowy
b. Produkt Krajowy Brutto
c. Polskie Kopalnie Bazaltu
26. Ubezpieczenie zdrowotne dotyczy:
a. pracownika
b. przedsiebiorstwa
c. zarowno przedsiebiorstwa i pracownika
27.Przewage wydatkéw nad dochodami w budzecie panstwa nazywamy:
a. popytem
b. deficytem budzetowym
c. podazag
28. Nadwyzka dochodu nad kosztami z tytutu prowadzenia dziatalnosci gospodarczej to:
a. utarg
b. zysk
c. strata
29. Wktad rzeczowy do spotki nazywa sie:
a. aportem
b. udziatem
c. darowiznag
30.Czy przy rejestrowaniu dziatalnosci gospodarczej, przedsiebiorca jest zobowigzany
posiadac¢ pieczatke firmowa:
a. tak, jesttojego obowigzek
b. nie



c. jestto decyzja przedsiebiorcy
31.Z kasy fiskalnej otrzymujemy wydruk:
a. paragonu
b. oferty
c. rachunku
32. Konsument na rynku gospodarczym to:
a. nabyweca faktury
b. sprzedawca
c. kazda osoba z gospodarstwa domowego kupujaca na rynku débr i ustug
33. Miarg wzrostu gospodarczego dla danego kraju jest przyrost PKB. Ten skrét oznacza:
a. przyrost kapitatu brutto
b. produkt krajowy brutto
c. przyrost kredytdow bankowych
34.Zakresem dziatalnosci sagdow administracyjnych jest:
a. orzekanie o nabyciu praw do spadku
b. orzekanie o zgodnosci z prawem decyzji organow administracji
c. orzekanie w sprawach sporéow o warunki wykonania umow o dostawe towardw i
ustug miedzy przedsiebiorstwami prowadzonymi przez osoby fizyczne
35. Dywidenda to:
a. roczna optata bankowa
b. zysk wyptacony akcjonariuszom spotki
c. forma podatku dochodowego
36. Kapitatem nazywamy:
a. uzyskang oszczednos$é w materiatach
b. podziat czystej nadwyzki miedzy pracownikéw
c. wartosé srodkéw zaangazowanych w prowadzenie dziatalnosci gospodarczej
37.Spotki handlowe rejestruje sie w:
a. Urzedzie Wojewddzkim
b. Krajowym Rejestrze Sadowym
c. Ministerstwie Gospodarki
38. Monopol to forma rynku na ktérym:
a. dziata wielu sprzedawcoéw przy ograniczeniu liczby nabywcow
b. dziata jeden sprzedawca przy nieograniczonej liczbie nabywcow
c. nie ma barier w rozwijaniu efektywnej konkurencji
39.Za mikroprzedsiebiorce uwaza sie przedsiebiorce, ktéry w co najmniej w jednym z
dwdch lat obrotowych zatrudniat sredniorocznie:
a. mniej niz 10 pracownikow
b. do 30 pracownikéw
¢c. do 50 pracownikow
40. Co rozumiemy pod pojeciem ,,system podatkowy” ?
a. wybrany przez przedsiebiorce sposdb optacania podatkéw
b. uporzadkowany pod wzgledem prawnym ogét podatkow pobieranych przez
panstwo
c. oprogramowanie komputera umozliwiajgce obliczanie wysokosci podatkéw



41. Jak Kodeks Cywilny definiuje stowo ,,firma” w odniesieniu do osoby prawnej?
a. rodzaj przedsiebiorstwa
b. nazwe przedsiebiorstwa
c. osobowos$¢ prawng przedsiebiorstwa
42. Prywatyzacja to proces, w wyniku ktdérego nastepuje przekazywanie podmiotom
prywatnym majatku:
a. spoétdzielczego
b. organizacji pozytku publicznego
c. panstwowego
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