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DZIEN - Zespdt Szkot Przemystu Spozywczego w Poznaniu
im. J.J. Sniadeckich oraz Branzowe Centrum Umiejetnosci

w dziedzinie piekarstwa, ul. Warzywna 19, Poznan. 23 [, 24 wf"@ﬂjfm 2025

DZIEN 11: Targi POLAGRA -Miedzynarodowe Targi
Poznanskie.

Organizatorem wydarzenia jest Wielkopolska |zba Rzemie$Inicza w Poznaniu w partnerstwie
z Miastem Poznan, Stowarzyszeniem Rzemie$Inikow Piekarstwa Rzeczpospolitej Polskigj
oraz Uniwersytetem Ekonomicznym w Poznaniu. Przedsiewzigcie realizowane jest w ramach
projektu ,,Utworzenie i funkcjonowanie Branzowego Centrum UmiejetnoSci w dziedzinie
piekarstwa” dofinansowanego z Krajowego Planu Odbudowy i Zwiekszenia Odpornosci.

Glowne cele Kongresu to m. in. :
« wskazanie rozwigzan i kierunkdw rozwoju nowoczesnej edukacji zawodowej,
« zaprezentowanie inspirujacych rozwigzan wzmacniajacych piekarstwo,
« integracja Srodowiska edukacyjnego, rzemieSIniczego i przedsiebiorcéw w celu
budowania trwatych relacji i wspolnych inicjatyw,
« budowanie pozytywnego wizerunku ksztatcenia zawodowego i rzemiosta,
« tworzenie przestrzeni do wymiany wiedzy i doSwiadczen,
« wsparcie dziatalnosci Branzowego Centrum UmiejetnoSci w dziedzinie piekarstwa.

KRAJOWY Rzeczpospolita Sfinans:.nwane przez
PLAN i Unie Europejska

-_- ODBUDOWY NextGenerationEU




23 WRZESNIA

Miejsce:

Zespot Szkot Przemystu
Spozywczego w Poznaniu
im. J.J. Sniadeckich BCU,
ul. Warzywna 19, Poznan

Prowadzacy:

Tomasz Wika - Dyrektor
Wielkopolskiej |zby
RzemiesInicze]

w Poznaniu.
Godzina Tematyka Osoba prowadzaca
11:00-12:00 Rejestracja uczestnikow, Kawa powitalna
Mariusz Wisniewski, Zastepca
Prezydenta miasta Poznania
_ _ Marek Skoraszewski, Prezes
12:00-12:20 Otwarcie | Kongresu Piekarstwa Wielkopolskiej 1zby
Rzemieslniczej w Poznaniu
Barbara Jankowska, Rektor
Uniwersytetu Ekonomiczneqo
12:20-12:40 _ .. _ Zuzanna Szmyt, Dyrektor
wImakuj przysztosc z Branzowym |
. . . o Branzowego Centrum
Centrum Umiejetnosci w dziedzinie o o o
_ , Umiejetnosci w dziedzinie
piekarstwa ,
Piekarstwa
12:40-13:00 L _ _ Iwona Derda, Naczelnik
wDziatania wielkopolskiego rzemiosta _ , _ .
_ _ Wydziatu Oswiaty Wielkopolskiej
w Zakresie ksztatcenia zawodowego” o _
|lzby Rzemiesiniczej w Poznaniu
A KRAJOWY . Sfinansowane przez
=N-_ PLAN E;f:;;ﬁpnllta Unie Europejska
w_- ODBUDOWY - NextGenerationEU




Panel Dyskusyjny:
«Wyzwania i kierunki rozwoju
w zakresie ksztalcenia zawodowego”

Tomasz Wika
Prowadzacy Panel Dyskusyjny

Zuzanna Szmyt, Dyrektor
Branzowego Centrum
Umiejetnosci w dziedzinie
Piekarstwa

Marek Skoraszewski, Prezes
Wielkopolskiej Izby
Rzemieslniczej w Poznaniu

Katarzyna Mojzykiewicz,
Podstarszy Cechu
Cukiernikow i Piekarzy
w Poznaniu

Przerwa Obiadowa

«Jak upiec sukces w sieci, czyli
0 skutecznej promocji piekarni
w Internecie”

Aleksandra Kaniewska-Seba,
Doktor habilitowany nauk
spotecznych w dyscyplinie nauk
0 zarzgdzaniu i jakosci.

"Chleb nie woda. Opowiesc o trendach,
obyczajowosci i goscinnosci"”

Matgorzata Bernady,
historyczka sztuki, trendwatcher
| stylista polskich firm

Panel Dyskusyjny:

wJrendy w konsumpcji pieczywa:
zdrowie, dieta, ekologiczne
opakowania i surowce, zero waste
i nowe potrzeby konsumentow”

Tomasz Wika
Prowadzacy Panel Dyskusyjny

Joanna Karolkiewicz, Prof. AWF
dr hab., kierownik Zaktadu

Zywnosci i Zywienia na Wydziale
Nauk o Zdrowiu AWF w Poznaniu

Przedstawiciele Firm
produkujacych dodatki
piekarskie

»CZy owady zrewolucjonizuja
piekarstwo? Nowe perspektywy
dla chleba przysztosci”

Dorota Klensporf-Pawlik,
Doktor inz. nauk rolniczych

w zakresie technologii Zywnosci
I Zywienia

Uroczysta Kolacja

Rzeczpospolita

KRAJOWY
PLAN
ODBUDOWY Polska

Sfinansowane przez
Unie Europejska
NextGenerationEU
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Miejsce:
Targi POLAGRA -
Miedzynarodowe Targi

Poznanskie
Godzina Tematyka Osoba prowadzaca
11:00-14:00 Warsstaty piekarski Mikotaj Rej, Smakosz i entuzjasta
arsztaty piekarskie: , _
wyzwan gastronomicznych,
+0 duszyidrozdzach - opowiesc _? _ ’ ?_ _
o francuskim piekarstwie” Finalista programu telewizyjnego
MasterChef
A KRAJOWY . Sfinansowane przez
é PLAN E;fsckz;mpnllta Unie Europejska
=-_- ODBUDOWY - NextGenerationEU




Prowadzacy
Tomasz Wika

Dyrektor Wielkopolskiej 1zby
Rzemie$Iniczej w Poznaniu.
Ekspert w zakresie promocji
ksztatcenia dualnego

w rzemioSle oraz ds. dialogu
spotecznego, powotany

do prac w zespotach Rady
Dialogu Spotecznego.
Aktywny uczestnik dialogu
spotecznego, mediator

na liScie Ministra Rodziny,
Pracy i Polityki Spotecznej.
Wspotpracuje ze szkotami
branzowymi z Wielkopolski
oraz poznanhskimi uczelniami.
Konsultant aktow prawnych

dot. m. in. prawa oSwiatowego,

ustawy o rzemioS$le.

Zaangazowany we wspotprace

z partnerskimi lzbami
Rzemie$Iniczymi Niemiec

i Francji w ramach programu
Erasmus+.

==~ PLAN
==~ ODBUDOWY

Prelegentka
Zuzanna Szmyt

Dyrektor Zespotu Szkot
Przemystu Spozywczego

im. J.J. Sniadeckich

w Poznaniu oraz Branzowego
Centrum Umiejetnosci

w dziedzinie Piekarstwa.

Z pasjag rozwija idee
nowoczesnego ksztatcenia
zawodowego w oparciu

o0 wspotprace z rzemieSInikami
| edukatorami. Inicjatorka wielu
projektéw majacych na celu
profesjonalizacje i promocje
piekarstwa jako zawodu
przysztosci.

Rzeczpospolita

- Polska

Prelegentka
lwona Derda

Naczelnik Wydziatu OSwiaty
Wielkopolskiej 1zby
Rzemie$Iniczej w Poznaniu.
Koordynuje prace zwigzane
z procesem potwierdzania
kwalifikacji zawodowych

| nadawania dyploméw
mistrzowskich i Swiadectw
czeladniczych w zawodach
rzemieSiniczych, realizuje
dziatania promujace
ksztatcenie zawodowego
oraz zmierzajace do
wprowadzenia nowych
zawodow, udziela pomocy
pracodawcom, organizacjom
samorzadu gospodarczego
rzemiosta oraz szkotom
zawodowym w zakresie
dualnego ksztatcenia
zawodowego.

Sfinansowane przez
Unie Europejska
NextGenerationEU




Prelegentka
Dorota Klensporf-Pawlik

Doktor inz. nauk rolniczych
w zakresie technologii
zywnosci i zywienia, adiunkt
w Katedrze Jakosci

i Bezpieczehstwa Zywnosci,
Uniwersytet Ekonomiczny

w Poznaniu. Zainteresowania
badawcze obejmujg ocene
jakosSci i bezpieczenstwa
zywnosci, w tym owady
jadalne, a takze poprawe
jakoSci, stabilnoSci i wartosci
odzywczej nowych produktow.
W badaniach Pani doktor
wykorzystuje zaawansowane
metody instrumentalne,

w szczegblnosSci metody
chromatograficzne.

Ny
==— ODBUDOWY

Prelegentka
Matgorzata Bernady

Z wyksztalcenia historyczka
sztuki, z tesknoty scenografka,
z braku odpowiedniego stowa
w jezyku polskim -
visualstoryteller. Pracuje jako
trendwatcher i stylista

dla polskich firm. Bierze udziat
w procesach projektowych,
czuwajac nad estetyczna
strona konceptow. Na state
zwigzana z marka Vox, gdzie
od wielu lat petni role Head

of Visual Concept Team -
odpowiadajac za catg wizualna
strone wnetrzarskiej marki.
Konsultant w dziedzinie
stylizacji i visualstorytellingu,
wspoétpracuje z fotografami

| grafikami nad sesjami
zdjeciowymi, a nastepnie
edytorialami na potrzeby
marketingu i komunikacji.

Rzeczpospolita

- Polska

Sfinansowane przez

NextGenerationEU

Prelegent
Marek Skoraszewskl

Prezes Wielkopolskiej 1zby
Rzemie$lniczej w Poznaniu

od 2023 r.istarszy Cechu
Rzemiost R6znych w Koninie
0d 1999 r. RzemiesInik branzy
kamieniarskiej. Cztonek
Powiatowej Rady Rynku Pracy
w Koninie. Inicjator utworzenia
RzemieSIniczej Szkoty
Zawodowej Cechu Rzemiost
R&znych w Koninie, ksztatcacej
przyszte kadry na rynek pracy.
Reprezentuje zrzeszonych
rzemieSInikdw oraz matych

i Srednich przedsiebiorcéw
wobec urzedéw administracji

i innych instytucji. Promotor
dualnego ksztatcenia

w rzemiosle, wykonywania
dziatalnoSci gospodarczej

W powigzaniu ze szkoleniem
pracownikdw miodocianych
oraz doskonalenia
umiejetnosci i nabywania
nowych kompetencji przez
osoby doroste.

Unie Europejska
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Prelegentka
Katarzyna Mojzykiewicz

Podstarszy Cechu Cukiernikéw
| Piekarzy w Poznaniu, mistrz
piekarstwa, nauczyciel

i metodyk. Reprezentuje trzecie
pokolenie w rodzinnej piekarni-
cukierni Anika Stanistaw Butka
w Luboniu. Jest nauczycielem
praktycznej nauki zawodu

w firmie rodzinnej oraz
nauczycielem przedmiotow
zawodowych w Zespole Szkot
Przemystu Spozywczego

w Poznaniu. Cztonkini komorki
oSwiatowej przy Wielkopolskiej
Izbie RzemieSIniczej. Wieloletnia
przewodniczgca komisji
egzaminacyjnej w zawodzie
piekarz oraz zastepczyni
przewodniczgcego w zawodzie
cukiernik. Aktywnie
wspottworzyta programy
ksztatcenia zawodoweqgo jako
metodyk Zwigzku Rzemiosta
Polskiego. Petni funkcje doradcy
prezesa SRP RP, jest
przewodniczaca jury
ogdblnopolskiego konkursu
Master Baker oraz jurorka
Ogélnopolskiego Turnieju
Piekarskiego im. Anny Butki.

==~ PLAN
== ODBUDOWY

Prelegentka

Joanna Karolkiewicz

Prof. AWF dr hab. Joanna

Karolkiewicz jest absolwentka
kKierunku Biologia na Wydziale
Biologii Uniwersytetu im. Adama

Mickiewicza w Poznaniu.
0d 1992 roku pracuje
w Akademii Wychowania

Fizycznego w Poznaniu, gdzie
ksztatci przysztych specjalistow

w dziedzinie dietetyki
oraz prowadzi intensywna
dziatalnos¢ naukowa.
Jako kierownik Zaktadu
Zywnosci i Zywienia

na Wydziale Nauk o Zdrowiu

AWF w Poznaniu,

prof. Karolkiewicz aktywnie

wspoétpracuje z licznymi

kKrajowymi i miedzynarodowymi

instytucjami badawczymi.

Prof. Karolkiewicz byta takze

prelegentka na wielu

konferencjach naukowych

dla dietetykdw, lekarzy

i trenerdw, gdzie dzielita
sie swojg wiedza na temat
zalecen zywieniowych

w kontekscie aktywnosci
fizyczneji zdrowia
metabolicznego

Rzeczpospolita

- Polska

Sfinansowane przez
Unie Europejska
NextGenerationEU

Prelegentka
Aleksandra Kaniewska-
Seba
Doktor habilitowany nauk
spotecznych w dyscyplinie nauk
0 zarzadzaniu i jakosSci. Na co
dzien zwigzana z Uniwersytetem
im. Adama Mickiewicza, gdzie
prowadzi zajecia z komunikacji
marketingowej i badan
rynkowych. Autorka
| wspotautorka publikacji
z zakresu marketingu, z pasja
taczaca teorie z praktyka.
Wspiera firmy jako doradca
w obszarze budowania marki,
analiz i badan marketingowych
oraz planowania i wdrazania
skutecznych strategqii
komunikacyjnych.




Prowadzacy warsztaty
Mikota] Rey

Smakosz i entuzjasta wyzwan
gastronomicznych. Finalista
programu telewizyjnego
MasterChef. Urodzit sie we
Francji, gdzie wychowywat sie
na Zamku Montresor w dolinie
Loary. Tam tez uczeszczat

do elitarnych szkot, studiowat
prawo na Uniwersytecie w
Tours oraz pomagat ojcu

w zarzadzaniu majatkiem
rodzinnym. Wszechobecna
polsko$¢ panujaca na Zamku
od czasdéw hrabiego
Ksawerego Branickiego, ktéry
kupit zamek Montresor
sprawita, ze mitody Mikotaj
zostat wystany do Krakowa,
zeby blizej poznac polskie
tradycje oraz nauczyc sie
jezyka polskiego. Poznat tam
rowniez swa przyszig zoneg

i wspOlnie zaczeli dzieli€ zycie
pomiedzy Francjg a Polska.

!

Prelegent
Marcin PIELIN Kaczmarek

Cztowiek, ktéry porzucit garnki
i zamienit je na kosze

do wypiekania pieczywa.
Utalentowany kucharz, piekarz
| zaangazowany w pomoc

dla zwierzat aktywista.
Witasciciel poznanskiej piekarni
Pracownia Bread Morning

by Pielin.

Prelegent
Jean-Paul Veziano

Jean-Paul Veziano jest
znanym francuskim piekarzem
| wtasScicielem Boulangerie
Veziano w Antibes

na Lazurowym Wybrzezu.
Piekarnia ta, zatozona w 1924
roku przez jego dziadkéw,
pozostaje w rekach rodziny
od czterech pokoleh. Jean-
Paul przejat rodzinny interes
w mtodym wieku i od ponad
45 lat kontynuuje tradycje
rzemiesSlniczego wypieku
chleba, tgczac ja z pasja

| filozoficznym podejSciem

do zawodu.

*lista prelegentdw nie jest ostateczna i bedzie na biezaco aktualizowana na oficjalnej stronie organizatora
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