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Informacje ogéine
dla kandydatéw ubiegajacych sie o przystapienie do egzaminu mistrzowskiego

Egzamin mistrzowski sktada sie z dwéch etapéw:

1. Etap praktyczny:
Termin i miejsce etapu praktycznego ustala przewodniczgcy zespotu egzaminacyjnego.
Czas trwania etapu praktycznego nie moze by¢ dtuzszy niz 24 godziny tgcznie, w ciggu trzech
dni.
Zgtaszajgc sie na etap praktyczny, kandydat zobowigzany jest posiadaé:
e skierowanie na etap praktyczny,
o dowdd tozsamosci /przedkiada rowniez na egzaminie teoretycznym/
e stosowng odziez robocza,
e wilasne narzedzia stosowne wedtug skierowania na egzamin

2. Etap teoretyczny skiada sie z dwoch czesci:

e Czes¢ pisemna jest testem wyboru, ktéry polega na udzieleniu przez kandydata
odpowiedzi na pytania z zakresu nastepujgcych tematéw:

1) rachunkowos¢ zawodowa wraz z kalkulacjg

2) dokumentacja dziatalnosci gospodarczej,

3) rysunek zawodowy,

4) przepisy i zasady bezpieczenstwa i higieny pracy oraz ochrony
przeciwpozarowej,

5) podstawowe zasady ochrony srodowiska,

6) podstawowe przepisy prawa pracy,

7) podstawowa problematyka z zakresu podejmowania dziatalnosci gospodarczej
i zarzagdzania przedsigbiorstwem

8) podstawy psychologii i pedagogiki

9) metodyka nauczania

W kazdym temacie jest siedem pytan, natomiast kazde pytanie zawiera trzy propozycje
odpowiedzi, z ktorych jedna jest prawidtowa.

e Czes¢ ustna polega na udzieleniu przez kandydata odpowiedzi na pytania z zakresu
nastepujgcych tematéw:
1) technologia
2) maszynoznawstwo
3) materiatloznawstwo

Kazdy temat zawiera 3 pytania, zatem kandydat tgcznie odpowiada na 9 pytan z tej czesci.



I. Przyktadowe zadania praktyczne do wykonania na egzaminie mistrzowskim
Podczas etapu praktycznego egzaminu zdajgcy wykonuje 2 zadania :

ZESTAW 1.
Nakrycie stotu dla dwdch gosci do ustalonego menu zgodnie z przyjetymi metodami serwowania.
Serwowanie przystawki.

ZESTAW 2.

Nakrycie stotu dla dwdch gosci do ustalonego menu, zaktadajgc podawanie potraw i napojéw
metodg francuskag A.

Przygotowanie oraz podanie deseru metodg angielska.

ZESTAW 3.

Nakrycie stotu dla czterech gosci do ustalonego menu, zaktadajgc podawanie potraw metodg
niemieckg oraz napojow metoda francuskag A.

Serwowanie dania zasadniczego.

ZESTAW 4.

Nakrycie wyjsciowe rozszerzone do serwisu a /a carte na stoliku czteroosobowym.
Zaproponuj menu na uroczysty obiad z okazji obrony pracy magisterskiej sktadajacy sie z
przystawki, zupy, dania zasadniczego oraz deseru, dobierz odpowiednie napoje i alkohole

ZESTAW 5.

Nakrycie stotu i podanie potraw zgodnie z ustalonym menu dla czterech gosci, zaktadajgc
podawanie potraw metodg francuskg A oraz napojow metodg niemiecka.

Przygotowanie oraz podanie napojow.

ZESTAW 6.

Nakrycie stotu dla czterech gosci do ustalonego menu, zaktadajgc serwowanie potraw metodag
niemiecka, napojow zimnych metodg francuska A oraz napojow gorgcych metodg niemiecka.
Serwowanie z butelki wina musujgcego dla czworga gosci (dwie kobiety i dwdéch mezczyzn) przy
stoliku czteroosobowym.

ZESTAW 7.

Nakrycie wyjsciowe proste do serwisu a /a carte na stoliku czteroosobowym.

Utéz menu dla wegetarian sktadajgce sie z przystawki zimnej i gorgcej oraz dania zasadniczego i
dobierz napoje. Goscie nie jedza ryb i owocow morza. Obstuga metodg dowolng.

ZESTAW 8.

Przygotowanie oraz podanie napojéw czterem gosciom, zaktadajgc podanie soku w szklance, piwa
w butelce oraz napojéw gorgcych w filizankach.

Serwowanie zupy z wazy dla czterech gosci.

ZESTAW 9.

Zaplanuj i nakryj stét na spotkanie rodzinne dla 5 osob.

Nakrycie stotu dla dwdch gosci do ustalonego menu, zaktadajgc podawanie zupy z wazy, dania
zasadniczego i deseru metodg niemieckg oraz napojéw metoda francuska A.

ZESTAW 10.
Nakrycie stotu dla czterech gosci do ustalonego menu zgodnie z przyjetymi metodami serwowania.
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Przygotowanie i serwowanie przystawki.

ZESTAW 11.

Nakrycie stotu dla dwéch czterech do ustalonego menu, przystawki, dania zasadniczego, deseru
oraz napojéw metodg francuska A.

Serwowanie zupy metodg niemiecka.

ZESTAW 12.

Przygotowanie przy stoliku oraz podanie whisky z lodem dla czterech gosci zajmujgcych miejsca
przy stoliku czteroosobowym.

Nakrycie stotu dla czterech gosci do ustalonego menu, zaktadajgc serwowanie potraw i napojéw
metodg francuskg A, a deseru niemiecka.

ZESTAW 13.

Nakrycie stotu dla czterech gosci do ustalonego menu, zaktadajgc serwowanie potraw metoda
niemiecka, napojow zimnych metodg francuska A oraz napojéw gorgcych metodag niemiecka.
Serwowanie z butelki wina musujgcego dla czworga gosci (dwie kobiety i dwdéch mezczyzn) przy
stoliku czteroosobowym.

ZESTAW 14.

Nakrycie stotu dla czterech gosci do ustalonego menu, zakfadajgc serwowanie potraw i napojow
zimnych metodg francuska A oraz napojow gorgcych metodg niemiecka.

Serwowanie z butelki wina czerwonego dla czworga gosci (dwie kobiety i dwdch mezczyzn) przy
stoliku czteroosobowym.

ZESTAW 15.

Nakrycie stotu dla czterech gosci do ustalonego menu, zaktadajgc serwowanie potraw i napojéw
metodg francuska A.

Serwowanie z butelki wina biatego dla czworga gosci (dwie kobiety i dwoch mezczyzn) przy stoliku
czteroosobowym.

Il. Wykaz pytan do czesci ustnej egzaminu z tematu:
» TECHNOLOGIA

Omow technike podawania napojéw w butelkach.

Omow technike podawania kawy w dzbankach wieloporcjowych.
Omow technike podawania kawy w dzbankach jednoporcjowych.
Oméw technike podawania kawy w filizance.

Oméw zasady ukfadania potraw na talerzu.

Podaj przyktady ustawienia stotéw na przyjecia okolicznosciowe.
Omoéw technike podawania deserow.

Omoéw technike podawania seréw.

Omow technike podawania zup w bulionéwkach i filizankach.

10 Omoéw technike podawania zup goracych.

11. Oméw technike podawania przystawek.

12. Okresl kolejnosé podawania napojéw.

13. Wymien kolejno$¢ podawania potraw.

14. Scharakteryzuj samoobstuge potgczong z obstugg kelnerska.
15. Scharakteryzuj obstuge kelnerskg systemem zespotowo-kompleksowym.
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16.

Scharakteryzuj obstuge kelnerskg systemem brygadowym.

17. Wymien obowigzki kelnera odpowiedzialnego za podawanie napojow i kelnera

odpowiedzialnego za przygotowanie i podawanie potraw - bez wzgledu na stosowany
serwis.

18. Wymien obowigzki starszego kelnera w systemie zespotdw specjalistycznych.

19.
20.

Scharakteryzuj obstuge kelnerskg w systemie zespotdéw specjalistycznych.
Scharakteryzuj obstuge kelnerskg w systemie rewirowym.

21. Wymien kolejnos¢ czynnosci wykonywanych przy obstudze przyjecia okolicznosciowego.
22.Wymien na czym polega serwis niemiecki.

23.
24,
25.

26.
27.
28.
29.
30.
31.
32.
33.
34.
35.
36.
37.
38.
39.
40.
41.
42.
43.
44,
45,
46.
47.
48.
49.
50.
51.
52.
53.
54.
55.
56.
57.
58.
59.
60.

Poréwnaj wady i zalety serwisu niemieckiego.

Poréwnaj serwis francuski typu A z serwisem francuskim typu B.

Oméw sposoby chwytania sztuécow serwisowych oraz ich zastosowanie przy podawaniu
potraw.

Poréwnaj wady i zalety serwisu francuskiego.

Scharakteryzuj serwis angielski.

Omoéw zasady przy obstudze metoda angielska.

Porownaj zalety i wady metody angielskie;.

Scharakteryzuj serwis rosyjski.

Porownaj wady i zalety serwisu rosyjskiego.

Wyijasnij zasady ustawiania zastawy stotowej i sztu¢cow w serwisie bufetowym.
Omoéw zasady utozenia potraw w bufecie obiadowym.

Omoéw technike podawania piwa.

Wyijasnij, jakg kolejnos¢ nalezy stosowac przy podawaniu win.

Wymieh czynnosci wykonywane przy podawaniu win z butelki.

Przedstaw przebieg prawidtowego serwowania wina musujgcego.

Oméw sposob krojenia tososia wedzonego w obecnosci gosci na stoliku pomocniczym.
Przedstaw zasady rozmieszczania uczestnikéw przyjec¢ okolicznosciowy rodzinnych.
Wymien zadania kelnera w serwisie bufetowym.

Oméw temperatury podawania piw zaleznosci od ich rodzaju.

Omoéw warunki przechowywania win.

Poréwnaj brunch z lunchem.

Poréwnaj temperature podawania win biatych z winami czerwonymi.

Omow sposdb tranzerowania dzikiego ptactwa.

Poréwnaj filetowanie smazonych duzych ryb wrzecionowatych z duzymi rybami ptaskimi.
Poréwnaj przyjecie typu lampka wina z przyjeciem aperitif.

Poréwnaj przyjecie koktajlowe z przyjeciem typu garden party.

Poréwnaj przyjecie bufetowe z obiadem bufetowym.

Omow dyplomatyczne przyjecie zasiadane.

Omow, czym charakteryzuje sie przyjecie mieszane.

Omow sposdb podawania pstrgga na niebiesko w obecnosci gosci.

Przedstaw sposob przyrzadzania herbaty po rosyjsku.

Omdéw, czym charakteryzuje sie przyjecie mieszane.

Poréwnaj sposéb przyrzadzania herbaty czarnej i herbaty zielonej.

Oméw przygotowanie wézka do podania positku w pokoju hotelowym.

Oméw przebieg sporzgdzania brzoskwin flambirowanych w obecnoséci goscia.
Omoéw sposob przygotowania ananasa w obecno$ci goscia.

Omow sposob podania kawioru serwisem angielskim.

Porownaj sposob przygotowania potowki melona i melona pokrojonego serwisem
angielskim.



Y
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13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
. Wyjasnij, do czego stuzy tuskarka do lodu.
. Wyjasnij, czym jest warnik.

23.
24,
25.
26.
27.
28.
29.
30.

21
22

31.
32.
33.
34.
35.
36.
37.
38.
39.
40.
41.
42.
43.
44.
45.
46.
47.
48.
49.

MASZYNOZNAWSTWO

Oméw wyposazenie wbézka room-serwisowego przy serwowaniu $niadania prostego.
Okresl wymagania stawiane dla wézkéw room-servise.

Wymieh przybory ze stali nierdzewnej wykorzystywane do carvingu.

Wyjasnij, co to jest areopress i omow zasade dziatania.

Wymien elementy budowy saturatora bufetowego.

Omow, czym jest tamper.

Wyijasnij, jak nalezy dba¢ o dysze do spieniania mleka przy ekspresie cisnieniowym.
Scharakteryzuj portafiltry ekspresu cisnieniowego.

Scharakteryzuj grupe zaparzajgcg w ekspresie wysokocisnieniowym.

. Omoéw budowe ekspresu wysokocisnieniowego.
. Wymien rodzaje automatoéw do produkcji lodow.
. Wymien urzadzenia, ktére pomocne sg podczas podawania dan w ramach obstugi Room

Service.

Wyjasnij zastosowanie podgrzewczej szafy przelotowe;.

Wymien i scharakteryzuj zastosowanie syfonéw w barze.

Omow budowe i zastosowanie krustownicy.

Omoéw, do czego stuzy butelka dash bottle.

Wyjasnij, jaki sprzet nalezy przygotowac do sporzgdzania twistéw i jak je dzielimy.
Scharakteryzuj drukarke do bondéw.

Omoéw podgrzewacze do zup.

Wyjasnij, czym jest promiennikowy mostek podgrzewaczy.

Wyijasnij, do czego stuzy mikser barowy. Omow jego budowe.

Scharakteryzuj tostery wykorzystywane na sniadaniach bufetowych.

Omoéw, czym charakteryzujg sie stoty bankietowe.

Poréwnaj wozek do aperitifow z wozkiem do digestifow.

Omoéw urzagdzenia niezbedne do przewozenia cieptych potraw w ramach cateringu.
Omow jezdne szafy bankietowe. Podaj przyktady.

Wyijasnij, do czego stuzy etazerka, podaj jej zastosowanie.

Wymien urzgdzenia, ktére nalezy przygotowac na przerwe kawowg. Wymien ich
zastosowanie.

Scharakteryzuj dozowniki do ptatkéw $niadaniowych.

Scharakteryzuj urzgdzenie do dystrybucji piwa.

Wyjasnij, czym jest granitor.

Scharakteryzuj dystrybutory do napojow zimnych.

Omow sitka barmanskie.

Wyijasnij, czym jest jiger.

Poréwnaj shaker standardowy z shakerem bostonskim do napojow.
Scharakteryzuj ptytowe podgrzewacze do potraw.

Wyijasnij, czym jest terminal ptatniczy i omow zasady jego uzycia.

Wyijasnij czym jest palmtop kelnerski.

Omoéw role i znaczenie kas fiskalnych.

Porownaj pager kelnera z samoobstugowym.

Wymien zalety stosowania bonownikéw kelnerskich.

Wyijasnij, do czego stuzg podgrzewacze bankietowe, podaj przyktady.

Oméw urzgdzenia wchodzgce w sktad stanowiska do tranzerowania.

Wyijasnij, czym charakteryzuje sie wdzek podgrzewczy do talerzy.

Wyjasnij, czym jest schtadzarka szokowa do napojow.

Omow co powinien zawiera¢ wézek do serwowania napojow.

Wymien wyposazenie stolika dostawczego do dzielenia owocow serwisem angielskim w
obecnosci goscia.



50. Wymien sprzet, jaki nalezy przygotowac, wykonujgc dekantacje win patynowanych przy
stoliku goscia.

51. Omow sprzet uzywany do serwowania serow metodg angielska.

52. Poréwnaj n6z do filetowania kaczki z nozem do dzielenia tososia wedzonego.

53. Poréwnaj urzgdzenia wchodzgce w sktad stanowiska do flambirowania ze stanowiskiem
wyposazonym w kuchenke do flambirowania.

54. Poréwnaj czekoladziarki z fontanng czekoladowa.

55. Poréwnaj néz do krojenia wedlin z nozem do luzowania.

56. Porownaj dystrybutor napojow zimnych z granitorem.

57. Poréwnaj shaker bostonski z shakerem francuskim.

58. Wyjasnij, jaki sprzet nalezy przygotowa¢ do tranzerowania szynki peklowanej z koscig.

59. Omodw, co to jest tygielek.

Y

MATERIALOZNAWSTWO

Wyijasnij, co to jest krem brulee.

Wymien potrawy i napoje podawane w $niadaniu prostym.

Omow sniadanie wiedenskie.

Wymien sztucce serwisowe do dan zasadniczych.

Omow sztucce serwisowe do deserdw.

Wymien akcesoria wykorzystywane przy serwowaniu kawioru.
Wymien sprzet potrzebny do dekantacji wina.

Wyijasnij, czym jest gerydon i z czego jest wykonywany.

9. Omodw surowiec, z ktérego wykonywane sg sztu¢ce do kawioru.

10. Wyjasnij, czym jest Ginger Alle.

11. Wyjas$nij, czym jest wino gronowe.

12. Wyja$nij, czym jest cydr.

13. Oméw wymagania organoleptyczne dla piw.

14. Wyjasnij, co to jest piwo i z czego jest produkowane.

15. Wymien uktad napojow w karcie win i wodek.

16. Omow strukture dan klasycznego menu.

17. Omow podstawowy podziat kart menu.

18. Scharakteryzuj dobor bielizny stotowej w zaktadzie gastronomicznym.
19. Wymien elementy zastawy stotowej, jakie przygotowuje kelner w obecnoéci gosci.
20. Wyjasnij, czym jest nap6j — kwas chlebowy.

21. Wymien potrawy podawane w Sniadaniu angielskim.

22. Omow, czym charakteryzujg sie miody spadziowe.

23. Wyjasnij, czym jest likier Cointerau.

24. Wyjasnij, czym jest kruszon ( fr.Cruchon).

25. Wyjasnij, czym sg smardze.

26. Scharakteryzuj wina likierowe, podaj przyktady.

27. Omoéw sztucce i naczynia wchodzgce w sktad nakrycia prostego.

28. Omoéw sztucce i naczynia wchodzgce w sktad nakrycia rozszerzonego.
29. Poréwnaj kieliszek koniaku z kieliszkiem koktajlowym.

30. Scharakteryzuj wina pod wzgledem zawartosci alkoholu.

31. Wymien, co zaliczamy do metalowej zastawy stotowe;j.

32. Porownaj pod wzgledem zawartosci ttuszczu dréb grzebigcy oraz drob ptywajacy.
33. Omow wihasciwosci ginu.

34. Wyjasnij, czym jest rawierka i jakie ma zastosowanie.

35. Wyjasnij, czym jest grenadyna i jakie ma zastosowanie.

36. Omow wiasciwosci rumu.

37. Wyjasnij, czym jest likier.

38. Poréwnaj winiak gronowy z winiakiem owocowym.
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39. Omoéw wihasciwosci sake.



40. Poréwnaj winiaki gronowe zwykte z winem wzmocnionym.

41. Wyjasnij, z czego jest produkowana wodka gatunkowa i jak mozemy jg sklasyfikowac.

42. Wyjasnij, czym sg wodki czyste i jak je dzielimy.

43. Oméw, jakie dodatki mozemy podac do herbaty i scharakteryzuj herbate po angielsku.

44. Poréwnaj kawe po irlandzku z kawg cappuccino.

45. Wyjasnij, co to jest Angostura i do czego jest uzywana.

46. Przedstaw i oméw réznice w miodach pitnych.

47. Poréwnaj grappe ze starka.

48. Wymien rodzaje herbat i przedstaw etapy otrzymywania herbaty fermentowane;j.

49. Poréwnaj herbate Pu-erh z herbatg biatg.

50. Wymien nakrycie do szparagéw podawanych w catosci.

51. Wymien podstawowe naczynia do konsumpcji karczochéw podawanych w catosci.

52. Wymien zastawe, jakg nalezy przygotowac do klasycznego nakrycia do fondue.

53. Wymien elementy nakrycia typowego do kawioru.

54. Wymien elementy nakrycia, ktére powinny sie znalez¢ podczas serwowania ostryg na
zimno.

55. Wymien, co wchodzi w sktad nakrycia do slimakéw podawanych w tradycyjny sposéb, tj. w
muszlach.

56. Wymien elementy nakrycia do konsumpciji rakow podawanych na gorgco w wywarze.

57. Opisz, jakie naczynia i urzadzenia nalezy przygotowac¢ do podania potéwki homara na
zimno.

58. Scharakteryzuj wina pod wzgledem zawartosci cukru.

59. Omoéw sztucce przeznaczone do konsumpcji owocow morza.

60. Wymien i omow gatunki kaw.

61. Wymien, czym jest maraschino (maraskino).

Ill. Wykaz zagadnien/pytan do czesci pisemnej egzaminu z tematu:
> RACHUNKOWOSC ZAWODOWA WRAZ Z KALKULACJA

Przyklady zadan

1. Na wykonanie potraw zakupiono surowcow za 95 zt. Wykonanie potraw trwato 6 godzin, a
stawka roboczo-godziny wynosi 15,50 zt. Oblicz ile kosztujg wykonane potrawy?

2. Jaka jest cena gastronomiczna netto lodéw z bitg Smietang, jezeli koszt surowca wynosi
5,30 zt, a marza gastronomiczna 150%7?

3. Miesieczne wynagrodzenie kelnera wynosi 2554 zt. lle bedzie zarabiat kelner po podwyzce
wynoszgcej 8%7?

4. Hotel oferuje catodniowy pakiet konferencyjny w cenie 196 zt/osobe. lle wyniesie koszt
konferenciji dla 120 uczestnikéw, przy 15% rabacie na ustuge?

5. Restauracja organizuje przyjecie dla 120 oséb. lle wozkow kelnerskich nalezy przygotowac
przy zatozeniu, ze jeden wozek bedzie do dyspozycji 2 kelnerdw, a rewir kelnerki obejmuje
20 gosci?

6. W restauracji obowigzuje 25% obnizka cen na wina wtoskie. lle obecnie zaptaci gos¢ za
butelke wina, jesli standardowa cena to 95 z?

7. Menadzer hotelu sprzedat dwie ustugi konferencyjne opodatkowane stawkg VAT 23%.
Cena jednostkowa netto wynosita 1300 zt. Jakg fgczng kwote brutto powinien wpisac
menadzer na fakturze VAT?

8. Jaki nalezy zastosowac obrus przy wymiarach stotu 120 cmx 90 cm.

9. Jaka jest cena gastronomiczna brutto zestawu obiadowego, jezeli koszt surowca wynosi
8,50 zt, marza gastronomiczna 200%, a podatek VAT 8%"?

10. Gos¢ poprosit o zmieszanie 25 ml wodki o zawartosci alkoholu 40% z 60 ml soku
jabtkowego. lle wynosi moc alkoholowa gotowego napoju?

11. Jaka jest cena gastronomiczna netto gofréw z bitg $mietana, jezeli koszt surowca wynosi
3,30 zt, a marza gastronomiczna 150%7?



12. W restauracji obowigzuje obnizka ceny w wysokosci 25% na drugg porcje szarlotki. lle
zaptaci obecnie gos¢ za 2 porcje ciasta, jesli standardowa cena to 22 zt?

13. 50 ml rumu o zawartosci alkoholu 38% uzupetniono 110 ml napoju typu cola. Jaka jest moc
alkoholowa otrzymanego napoju?

14. Na przyjecie zasiadane przygotowano stot okragty o srednicy 195 cm. Jakg srednice
powinien mie¢ obrus stuzgcy do jego nakrycia?

15. Jaka jest moc alkoholowa napoju powstatego ze zmieszania 50 ml brandy o zawartosci
alkoholu 38% i 20 ml syropu cukrowego?

16. Standardowa cena schabu to 23 zi/kg. Przy zakupie powyzej 25 kg restauracja otrzymuje
15% znizki. Jaki jest koszt zakupu 40 kg schabu?

17. Miesieczne wynagrodzenie kelnera wynosi 2989 zi. lle bedzie zarabiat kelner po podwyzce
wynoszgcej 6%7?

DOKUMENTACJA DZIALALNOSCI GOSPODARCZEJ

Jaka jest ustawowa definicja dziatalnosci rzemiesiniczej?

Jak nazywa sie dokument zawierajgcy bezwarunkowe zobowigzanie osoby podpisujacej do

zaptaty wskazanej w nim kwoty?

Czy umieszczanie przez zaktad pracy szyldu na zewnatrz miejsca prowadzenia dziatalno$ci

jest obowigzkowe?

Co to jest popyt i jak go okreslamy?

Wymien uczestnikéw rynku.

Co to jest podaz?

Z jaka czestotliwoscig zaktad odprowadza sktadki na ubezpieczenie spoteczne?

Po jakim czasie od daty zakupu klient ma prawo zada¢ wystawienia faktury VAT

dokumentujgc zakup paragonem fiskalnym?

lle lat powinna ukonczy¢ osoba fizyczna, ktéra zamierza prowadzi¢ dziatalnosc

gospodarczg?

10. Do czego stuzg raporty fiskalne?

11. Jakim obowigzkowym ubezpieczeniom podlega osoba fizyczna prowadzgca dziatalnosé
gospodarczg?

12. Jakie dokumenty pracownika muszg sie znajdowac w teczce osobowej?

13. Jakie znasz papiery wartosciowe?

14. Co to jest oferta i w jakim celu sie jg opracowuje?

15. Jak winien sie zachowa¢ podatnik jezeli z przyczyn niezaleznych nie moze by¢ prowadzona
ewidencja sprzedazy przy zastosowaniu kasy fiskalnej?

16. Jaki dokument spisuje sie przy zamoéwieniu ustugi przez klienta?

17. Gdzie powinien zarejestrowac sie pracownik po zwolnieniu go z pracy z przyczyn
ekonomicznych?

18. Gdzie sktada sie formularze (druki) o symbolu ,,PIT”?

19. Co musi zawiera¢ upowaznienie do odbioru wynagrodzenia pracownika?

20. Co to jest koncesja i kiedy jest wymagana przy prowadzeniu dziatalnosci gospodarczej?

21. Jakie zasady zaokrgglania obowigzujg przy obliczaniu wysokosci zaliczki na podatek
dochodowy?

22. Jakie dokumenty nalezy przedtozy¢ w banku w celu zatozenia rachunku podmiotu
gospodarczego?

23. Jakie sg formy opodatkowania?

24. Kto wystawia weksel wiasny?

25. Jakie symbole majg w Polsce roczne zeznania oséb fizycznych o wysokosci osiggnietego
dochodu/poniesionej straty?

26. Jakie znasz stawki podatku VAT i ktéra z nich jest podstawowg?

27. Jakie skfadki ubezpieczeniowe sg optacane z wynagrodzenia pracownika mtodocianego?

28. Jaka deklaracje sktada co miesigc pracodawca zatrudniajgcy pracownikow w Zaktadzie
Ubezpieczen Spotecznych?

29. Jakie dziaty zawiera teczka osobowa pracownika?

30. Od jakiej masy catkowitej samochodu ciezarowego nalezy opfaci¢ podatek od srodkow

transportu przy prowadzeniu dziatalnosci gospodarczej?
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31.
32.
33.

34.

35.
36.
37.
38.

39.

40.

41.

42.

43.
44,
45.
46.

47.

48.

49.
50.
51.
52.
53
54.

55.
56.

57.
58

59.
60.

Co to jest i kto musi prowadzi¢ ksiege HACCP?

Co oznacza skrot KRS?

Jezeli w stosunku do zaktadu organy podatkowe nie prowadzg postepowania podatkowego
to w ktorym roku mozna zniszczy¢ ksiegi podatkowe i dokumenty z nimi zwigzane z roku
20037

Gdzie przedsiebiorca musi uzyskaé wpis do rejestru przed rozpoczeciem dziatalnosci
gospodarczej?

Czy dziatalnos¢ spoteczna jest dziatalnoscig gospodarczag?

Jak czesto sktada sie w urzedzie skarbowym deklaracje PIT-37?

W jakim terminie podatnik ma obowigzek wypetnic¢ imienng karte przychodéw pracownika?
W jakim terminie pracownik musi przedtozy¢ pracodawcy orzeczenie lekarskie
stwierdzajgce brak przeciwwskazan do pracy na okreslonym stanowisku?

Jak czesto pracodawca sktada w Urzedzie Skarbowym deklaracje podatkowg wzor PIT-4
(dot. informacji o wysokosci pobranych zaliczek od wynagrodzen pracownika/-ow)?

W jakim terminie pracodawca zatrudniajgcy co najmniej 1 pracownika ma obowigzek
powiadomienia na pismie wiasciwego inspektora pracy i inspektora sanitarnego o
rozpoczeciu dziatalno$ci?

Gdzie podmiot gospodarczy sktada deklaracje dotyczgcg wysokosci ubezpieczenia
zdrowotnego?

Gdzie winny by¢ przechowywane dokumenty pracownicze z lat ubiegtych po likwidacji
dziatalnosci gospodarczej?

Gdzie przedsiebiorca sktada formularz o wzorze ZFA?

Co zamieszczamy w rocznym zeznaniu podatkowym PIT?

W jakiej formie w zaktadzie winna by¢ prowadzona dokumentacja kadrowa pracownika?
W jakim terminie ptatnik sktadek ma obowigzek powiadomi¢ ZUS o zmianie danych
zawartych w dotychczasowym zgtoszeniu?

Kiedy uptywa ustawowy termin ztozenia rocznego zeznania podatkowego przez osobe
fizyczng prowadzgca dziatalnosé gospodarczg opodatkowang na zasadach ogdélnych?
Gdzie winny by¢ przechowywane w zaktadzie prowadzgcym dziatalnos¢ gospodarczg
dokumenty pracownicze z lat ubiegtych?

Jak nalezy poprawia¢ btedne zapisy ksiegowe?

Jakie dokumenty musi posiada¢ przedsiebiorca rozpoczynajgcy dziatalnos¢ gospodarczag?
W jakim celu po sprzedazy drukuje sie paragon fiskalny?

Czym charakteryzuje sie i ile wynosi podatek liniowy?

. Czy wiasciciel zaktadu musi posiada¢ pieczatke firmowg?

Gdzie sktada wniosek osoba fizyczna przed rozpoczeciem dziatalnosci gospodarczej o
nadanie nr NIP?

Jaka jest petna nazwa skrétu NIP?

W jakim terminie zaktad zatrudniajgcy pracownikow ma obowigzek przekazac¢ sktadki na
ubezpieczenie spoteczne?

Do czego zaliczamy warto$ci niematerialne i prawne?

. Od jakiej wartosci netto zakupione urzgdzenie jest zaliczone do srodkéw trwatych

podlegajgcych amortyzaciji?

Od jakiej wartosci poczgtkowej netto nalezy prowadzi¢ ewidencje wyposazenia?
Kiedy obowigzkowo nalezy sporzadzic spis z natury przy opodatkowaniu na zasadach
ogolnych?

RYSUNEK ZAWODOWY

1
2
3
4
5.
6.
7
8
9
1

0.

Rodzaje nozy do konsumpciji.

. Sposoby ustawienia stolika do serwisu angielskiego.

Rodzaje kieliszkow do wina.

. Sposoby chwytania sztuécéw serwisowych stosowany do serwowania jajek garnirowanych?

Podziat szkta ze wzgledu na rodzaj alkoholi.
Sposoby nakrywania i podawania do stotu.

. Sposoby utozenie sktadnikéw dania zasadniczego na talerzu.

Rodzaje wozkdw kelnerski i ich zastosowanie.

Charakterystyka win witoskich.

Rodzaje bielizny stotowe;j.
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11.
12.
13.
14.

Rodzaje sprzetu kelnerskiego do serwowania dan.

Sposoby nakrywania

Rodzaje czynnosc¢ z zakresu obstugi kelnerskiej (m.in.dekantowanie, flambirowanie).
Charakterystyka win hiszpanskich.

PRZEPISY | ZASADY BEZPIECZENSTWA | HIGIENY PRACY ORAZ OCHRONY

PRZECIWPOZAROWEJ

1. Zjaka czynnoscig zwigzany jest Manewr Heimlicha?

2. W jakiej odlegtosci na kikut obcietej konczyny zaktada sie opaske uciskowg?

3. W jakiej pozycji nalezy utozy¢ rannego w przypadku zranienia lub obrazenia glowy?

4. Co nalezy zrobi¢ w przypadku odmrozonych, zsiniatych, nieczutych na dotyk i bol czesci
ciata?

5. lle dB nie moze przekracza¢ poziom dzwieku C w przypadku zatrudnienia mtodocianych?

6. lle dB nie moze przekracza¢ maksymalny poziom dzwieku A w przypadku zatrudnienia
miodocianych?

7. W przypadku ilu kilogramdw zabrania sie zatrudniania kobiet przy pracy statej zwigzanej z
recznym przenoszeniem pod gore po pochylniach, schodach itp., ktérych maksymalny kat
nachylenia przekracza 30°, a wysoko$¢ 5m?

8. W przypadku ilu kilograméw zabrania sie zatrudniania kobiet przy pracy dorywcze;j
zwigzanej z recznym przenoszeniem pod gore po pochylniach, schodach itp., ktérych
maksymalny kat nachylenia przekracza 30°, a wysoko$¢ 5m?

9. W przypadku ilu godzin zabrania sie zatrudniania kobiet w cigzy lub karmigcych piersig w
czasie zmiany roboczej w pozycji stojgcej?

10. lle dB nie moze przekracza¢ szczytowy poziom dzwieku C w przypadku zatrudniania kobiet
w Cigzy?

11. lle dB nie moze przekracza¢ maksymalny poziom dzwieku A w przypadku zatrudniania
kobiet w cigzy?

12. Jak nazywamy czynnik, ktérego oddziatywanie prowadzi lub moze prowadzi¢ do urazu?

13. Jak nazywamy czynnik, ktérego oddziatywanie na pracujgcego prowadzi lub moze
prowadzi¢ do schorzenia?

14. Jak nazywamy czynnik, ktérego oddziatywanie moze spowodowac zte samopoczucie lub
nadmierne zmeczenie, ale nie prowadzi do trwatego pogorszenia stanu zdrowia?

15. Ktéry z czynnikéw oddziatywujgcych na cziowieka w materialnym srodowisku pracy zalicza
sie do czynnikéw biologicznych?

16. Ktéry z czynnikow oddziatywujgcych na cziowieka w materialnym srodowisku pracy zalicza
sie do czynnikdw chemicznych?

17. Jakie mogg by¢ skutki szkodliwego oddziatywania drgan na organizm cztowieka?

18. Jak nazywa sie jeden ze sposobow stosowany przeciw dziataniom niekorzystnych zjawisk
termicznych?

19. W pomieszczeniach biurowych oraz w pomieszczeniach, w ktérych wykonywana jest lekka
praca fizyczna temperatura nie moze by¢ nizsza niz:

20. W jakim przypadku wzbronione jest wykonywanie przez mtodocianych pracy?

21. Jaka minimalna powierzchnia wolnej podtogi powinna przypadaé na jednego pracownika
zatrudnionego w pomieszczeniu statej pracy?

22. Przez ile lat pracodawca moze przechowywac protokot powypadkowy wraz z pozostatg
dokumentacjg powypadkowg?

23. W ciggu ilu dni pracodawca rozpoczynajacy dziatalnos¢ jest zobowigzany zawiadomi¢ na
pismie wilasciwego okregowego inspektora pracy i wkasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego o miejscu, rodzaju i zakresie prowadzonej dziatalnosci?

24. Jakim badaniom lekarskim podlega pracownik, ktory byt niezdolny do pracy z powodu
choroby nie dtuzej niz 30 dni?

25. Do jakich pozaréw zaliczamy pozary materiatow statych?

26. Do jakich pozaréw zaliczamy pozary gazéw?

27. Do gaszenia, czego stuzy gasnica oznaczona symbolem literowym ,B"?

28. Do gaszenia, czego stuzy gasnica oznaczona symbolem literowym ,C"?
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> PODSTAWOWE ZASADY OCHRONY SRODOWISKA

CoNoOR~WNE

Co to jest srodowisko?

Kto jest zobowigzany do dbania o stan srodowiska?

Na czym polega ochrona $rodowiska?

Jakie sg elementy ochrony srodowiska?

Co to jest organizacja ekologiczna?

Na czym polega ochrona powietrza?

Co to sg emisje?

Co to sg gazy cieplarniane?

Jaka jest przyczyna powstawania kwasnych opadéw atmosferycznych?

. Co powoduje powstawanie i wzrost efektu cieplarnianego?

. Co przyczynia sie do zjawiska ,dziury ozonowej” i jaki jest skutek jego oddziatywania?
. Co to sg naturalne zanieczyszczenia powietrza i co je powoduje?

. Co to jest smog i gdzie wystepuje?

. Od czego zalezy wysokos¢ optat za wprowadzanie zanieczyszczen do powietrza?

. Jakie sg obowigzki wytworcy odpadow?

. Jakie dziatania wobec powstatych odpadéw nalezy podjg¢ w pierwszej kolejnosci?

. Kto ma prawo odbiera¢ odpady z miejsca ich powstania?

. Co to jest zbieranie odpadéw? Na czym polega zbieranie selektywne odpaddw?

. Co to jest odzysk odpaddéw?

. Co to jest recykling odpadéw?

. Co to jest biodegradacja odpadéw?

. Jakie opakowania sg najmniej ucigzliwe dla srodowiska?

. Kto jest odpowiedzialny za prawidtowg gospodarke odpadami w zaktadzie pracy?

. Co to sg odpady komunalne?

. Jakie odpady sg odpadami obojetnymi?

. Jakie odpady, zgodnie z katalogiem odpadéw, zaliczamy w danym zawodzie do odpadow

niebezpiecznych?

. Co to sg odpady organiczne?

. Co to sg substancje niebezpieczne?

. Jakie oleje sg olejami odpadowymi?

. Jak postepujemy z olejami odpadowymi?

. Jakimi odpadami sg zuzyte w zaktadzie pracy swietlowki, opakowania po lakierach,

opakowania po rozpuszczalnikach?

. Jakimi odpadami sg zuzyte baterie i akumulatory?

. Co to sg scieki i jakie sg ich rodzaje?

. Jakie hatasy nie sg szkodliwe a jakie sg niebezpieczne dla zdrowia cztowieka?
. Jakie sg odnawialne i nieodnawialne zrodta energii?

. Jakie sg korzysci wykorzystywania odnawialnych zrédet energii?

. Co zaliczamy do wyczerpywalnych i niewyczerpywalnych zasobow przyrody?

. Jakie elektrownie majg najwiekszy udziat w produkcji energii elektrycznej w Polsce?
. Jaki wody podlegajg ochronie?

. Na czym polega proces samooczyszczania wod?

. Co zaliczamy do wéd srodlgdowych?

. Kiedy powstaje najwigksza emisja dwutlenku siarki (SO2)?

. Jakie dziatania ograniczajg ilo§¢ dwutlenku wegla (CO2) w atmosferze?

. Do czego prowadzi wycinanie laséw?

. Na jaki hatas narazona jest najwieksza cze$¢ mieszkancéw Polski?

. Co to jest dewastacja gleby?

. Co to jest rekultywacja?

. Co to jest optata za korzystanie ze Srodowiska?

. Co to jest optata produktowa?

. Co to jest optata depozytowa?

. Kto ponosi koszty usuniecia skutkdw zanieczyszczenia srodowiska?

» PODSTAWOWE PRZEPISY PRAWA PRACY

1.

Kto ustala wysokosé minimalnego wynagrodzenia za prace?
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24,

25.

26.
27.

28

29.
30.
31.
32.
33.
34.
35.
36.
37.
38.

39.

40.
41.

42.
43.

44,
45,

46.

Po jakim czasie pracownik podejmujacy pierwszg prace nabywa prawo do urlopu?

Jaki jest termin wypowiedzenia umowy zawartej na czas nieokreslony, dla pracownika
zatrudnionego jeden rok?

Kto sprawuje nadzor i kontrole przestrzegania prawa pracy oraz zasad BHP?

Przez jaki okres pracownik musi by¢ zatrudniony u danego pracodawcy aby okres
wypowiedzenia umowy zawartej na czas nieokreslony wynosit 1 miesigc?

Co to jest mobbing?

Od czego zalezy dlugos¢ okresu wypowiedzenia umowy zawartej na czas nieokreslony?
W jakim wymiarze pracownik nabywa prawo do urlopu po przepracowaniu 1 roku?

Po ilu dniach nieprzerwanej choroby, pracodawca musi skierowa¢ pracownika na badania
profilaktyczne?

. Jakiego okresu nie moze przekroczy¢ umowa o prace na okres probny?

. W jakim czasie jest dopuszczalne zatrudnienie 17 — letniego mtodocianego pracownika?
. Kiedy pracodawca moze odwotac pracownika z urlopu wypoczynkowego?

. lle moze trwaé¢ maksymalny okres probny?

. Czy wypowiedzenie umowy o prace zawartej na czas nieokreslony powinno zawiera¢

uzasadnienie?

. W jaki sposéb powinno by¢ dokonane wypowiedzenie umowy o prace?

. Kto moze rozwigzaé¢ umowe o prace bez wypowiedzenia?

. Czy umowe zawartg na czas okreslony mozna wypowiedzie¢?

. Czy pracownikowi przystuguje prawo do zwolnienia na poszukiwanie pracy?

. lle wynosi okres wypowiedzenia umowy zawartej na czas nieokreslony po uptywie 5

miesiecy od jej zawarcia?

. Od czego zalezy okres wypowiedzenia umowy zawartej na czas nieokreslony?

. Czy pracodawca moze zmieni¢ okres wypowiedzenia?

. Czy strony w umowie o prace mogg zmieni¢ okres wypowiedzenia?

. Czy pracodawca ma obowigzek pouczy¢ pracownika o przystugujgcych mu $rodkach

odwotawczych od wypowiedzenia umowy o prace?

Czy pracodawca moze w kazdym czasie rozwigza¢ umowe o prace bez wypowiedzenia z
winy pracownika?

Czy pracodawca ma prawo do odszkodowania w razie nieuzasadnionego rozwigzania
przez pracownika umowy o prace bez wypowiedzenia?

Czy umowa o prace z pracownikiem tymczasowo aresztowanym ulega rozwigzaniu?

Co to jest telepraca?

. Czy pracodawca ma obowigzek dostarczy¢ telepracownikowi sprzet niezbedny do

wykonywania pracy w formie telepracy?

Czy pracodawca ma obowigzek stworzy¢ regulamin wynagradzania?

Czy pracownikowi przystuguje zwrot kosztow podrézy stuzbowej?

Czy pracownik zrzec sie prawa do wynagrodzenia?

Czy pracodawca moze w kazdym czasie ukaraé pracownika?

Czy pracownik ponosi odpowiedzialnosé za powierzone mu mienie?

Kiedy pracownik ma prawo do co najmniej 15 minut przerwy w pracy?

Czy pracodawca moze wprowadzic¢ przerwe w pracy nie wliczang do czasu pracy?
Czy pracownik moze swiadczy¢ prace wytgcznie w pigtki, niedziele i Swieta?

Czy pracodawca ma obowigzek prowadzi¢ ewidencje czasu pracy?

Czy pracodawca moze udzieli¢ pracownikowi wolnego za prace w godzinach
nadliczbowych zamiast dodatku za te prace?

Czy pracodawca moze zobowigzac¢ pracownika do dyzuru w pracy lub innym wyznaczonym
przez siebie miejscu?

Jaki czas obejmuje pora nocna?

Czy czas nauki w szkole wlicza sie do okresu pracy, od ktérego zalezy wymiar urlopu
wypoczynkowego?

Czy urlop wypoczynkowy moze by¢ podzielony na czesci?

Czy pracodawca ma prawo wyptaci¢ ekwiwalent pieniezny za niewykorzystany urlop
wypoczynkowy?

Na dziecko w jakim wieku przystuguje zasitek opiekunczy w razie jego choroby?

Na dziecko w jakim wieku przystuguje zasitek opiekunczy w przypadku zamkniecia ztobka,
przedszkola lub szkoty do ktérych dziecko uczeszcza?

W jakim czasie pracownik moze zrezygnowac z urlopu wychowawczego?
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47.

48.
49.
50.

51.
52.
53.
54.

55.
56.

57.
58.

59.
60.
61.

62.

63.

64.
65.
66.
67.
68.
. Czy pracodawca moze odwotaé pracownika z urlopu wypoczynkowego?
70.

69

71.
72.
73.
74.

75.
76.

77.

78.
. Czy srodki z funduszu Swiadczen socjalnych mogag by¢ przeznaczone na tworzenie

79

80.

81.

82.

83.

Czy okres urlopu wychowawczego, w dniu jego zakonczenia, wlicza sie do okresu pracy,
od ktérego zalezg uprawnienia pracownicze?

Do jakich przerw w pracy ma prawo pracownica karmigca dziecko piersig?

Czy ojcu dziecka w wieku do 14 lat przystuguje w ciggu roku zwolnienie z pracy?

W jakim wymiarze przystuguje w ciggu roku kalendarzowego, pracownikowi
wychowujgcemu przynajmniej jedno dziecko w wieku do 14 lat, zwolnienie z pracy?

Czy pracownik w przypadku zwolnienia od pracy na dziecko w wieku do 14 lat zachowuje
prawo do wynagrodzenia?

Czy pracownik moze, w czasie urlopu wychowawczego podjg¢ prace u tego samego lub
innego pracodawcy?

Czy pracodawca moze wypowiedzie¢ lub rozwigzaé umowe o prace z pracownikiem, w
okresie od dnia ztozenia wniosku o urlop wychowawczy do dnia zakonczenia tego urlopu?
Jakim stazem pracy musi sie legitymowac¢ pracownik chcacy skorzystac¢ z urlopu
wychowawczego?

W jakim wymiarze przystuguje pracownikowi urlop wychowawczy?

Czy do szesciomiesiecznego okresu wymaganego, do uzyskania urlopu wychowawczego
zalicza sie poprzednie zatrudnienia?

Czy stan cigzy powinien by¢ stwierdzony swiadectwem lekarskim?

llu dniom kalendarzowym odpowiada tydzien urlopu macierzynskiego lub urlopu na
warunkach urlopu macierzynskiego?

Czy mozna udzieli¢ urlopu bezptatnego na ustny wniosek pracownika?

Czy potrzebny jest pisemny wniosek na udzielenie urlopu bezptatnego?

Czy okres urlopu bezptatnego wliczany jest do okresu pracy, od ktérego zalezg
uprawnienia pracownicze?

Czy strony stosunku pracy mogg przewidzie¢ dopuszczalnos$¢ odwotania pracownika z
urlopu bezptatnego?

Czy pracodawca moze udzieli¢ pracownikowi zgody na urlop bezptatny w celu podijecia
pracy u innego pracodawcy, na okres ustalony w zawartym w tej sprawie porozumieniu
miedzy pracodawcami?

Jakie wynagrodzenie przystuguje pracownikowi za czas urlopu wypoczynkowego?

Czy pracownik ma prawo do ekwiwalentu za urlop wypoczynkowy?

Czy pracodawca ma obowigzek udzielenia urlopu na zgdanie pracownika?

W jakim wymiarze przystuguje urlop na zgdanie pracownika?

Czy pracodawca moze odwotaé pracownika z urlopu wypoczynkowego?

Czy pracownikowi, ktory nie mégt wykorzysta¢ urlopu z powodu choroby, taki urlop
przystuguje po powrocie do pracy?

Czy pracodawca ma obowigzek ustalaé plan urlopow?

Czy przy ustalaniu wymiaru urlopu, niepetny dzieh zaokragla sie?

Czy niepetny miesigc kalendarzowy, w przypadku ustalania wymiaru urlopu zaokragla sie?
Czy do okresu zatrudnienia, od ktérego zalezy wymiar urlopu wlicza sie okresy
poprzedniego zatrudnienia?

Czy sposoéb ustania zatrudnienia ma wptyw na prawo do urlopu i jego wymiar?

Jaki jest wymiar urlopu macierzynskiego w przypadku urodzenia jednego dziecka przy
jednym porodzie?

Jaki jest wymiar urlopu macierzynskiego w przypadku urodzenia dwojga dzieci przy jednym
porodzie?

Przez jak dtugi okres kobieta w cigzy moze otrzymywac zasitek chorobowy?

zaktadowych ztobkéw i przedszkoli?

Czy pracodawca moze zawiesi¢ stosowanie w catosci lub w czesci przepiséw prawa pracy
okreslajacych prawa i obowigzki stron stosunku pracy?

Czy pracodawca moze zawiesi¢ stosowanie kodeksu pracy, innych ustaw i aktéw
wykonawczych, jezeli jest to uzasadnione jego sytuacjg finansowg?

Czy w razie przejscia zaktadu pracy lub jego czesci na innego pracodawce staje sie on
strong w dotychczasowych stosunkach pracy?

Czy pracownik ma prawo do rozwigzania stosunku pracy w przypadku przejscia zaktadu
pracy lub jego czeéci na innego pracodawce?
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85.
86.
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89.
90.
91.
92.
93.
94.
95.
96.
97.
98.

99.

100.

W jakim terminie, od przejscia zaktadu pracy na innego pracodawce, moze pracownik
rozwigza¢ umowe o prace?

Czy pracownikowi mozna skrécic¢ okres wypowiedzenia?

Co przystuguje pracownikowi, ktéremu skrécono okres wypowiedzenia?

Jakie swiadczenia przystugujg pracownikowi, z ktérym rozwigzano umowe o prace z
przyczyn od niego niezaleznych?

Czy pracownikowi mozna wypowiedzie¢ umowe o prace w czasie urlopu
wypoczynkowego?

Czy pracownikowi mozna wypowiedzie¢ umowe o prace w czasie usprawiedliwionej
nieobecnosci w pracy?

Czy pracownikowi przystuguje zwolnienie na poszukiwanie pracy?

Czy za czas zwolnienia na poszukiwanie pracy pracownikowi przystuguje wynagrodzenie?
lle dni na poszukiwanie pracy przystuguje w okresie dwutygodniowego wypowiedzenia?
lle dni na poszukiwanie pracy przystuguje w okresie jednomiesiecznego wypowiedzenia?
lle dni na poszukiwanie pracy przystuguje w okresie trzymiesiecznego wypowiedzenia?

lle dni na poszukiwanie pracy przystuguje w przypadku rozwigzania umowy o prace w
drodze porozumienia stron?

Kiedy pracodawca moze odmoéwi¢ ponownego zatrudnienia pracownika przywroéconego do
pracy?

Kiedy zostanie rozwigzana umowa o prace w razie zastosowania okresu wypowiedzenia
krétszego niz wymagany?

Kiedy wygasa umowa o prace w razie nieobecnosci pracownika z powodu tymczasowego
aresztowania?

Po jakim okresie czasu, od powziecia wiadomosci 0 haruszeniu obowigzku pracowniczego,
pracodawca nie moze zastosowac kary porzadkowej?

Po jakim okresie czasu, od dopuszczenia sie przez pracownika naruszenia obowigzku
pracowniczego, pracodawca nie moze zastosowac kary porzagdkowej?

> PODSTAWOWA PROBLEMATYKA Z ZAKRESU PODEJMOWANIA DZIALALNOSCI
GOSPODARCZEJ | ZARZADZANIA PRZEDSIEBIORSTWEM
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10.

11.

12.
13.
14.
15.

16.
17.
18.

Kiedy pracodawcy majg obowigzek tworzyé¢ zaktadowy fundusz socjalny?

. Jaka jest ustawowa definicja dziatalnosci rzemiesIniczej?
. Jaki osiggniety za poprzedni rok obrotowy putap przychodéw zobowigzuje spotke cywilng do

prowadzenia ksigg rachunkowych?

. Czy spétka cywilna ma obowigzek zgtoszenia do sadu rejestrowanego przeksztatcenie

w spétke jawna, jezeli przychody netto w kazdym z dwoch ostatnich lat osiggnety
wartos¢ co najmniej 1.200 tys. euro?

. Jakie warunki musi spetni¢ spétka cywilna jezeli zamierza w dowolnym czasie ulec

przeksztatceniu w spotke jawng?

. Jakie dokumenty musi ztozy¢ w Urzedzie Skarbowym spétka cywilna ,jezeli ulega

przeksztatceniu w inng spotke prawa handlowego?

. Jakie formalnosci musi zatatwi¢ w Urzedzie Statystycznym spdtka cywilna, jezeli ulega

przeksztatceniu w inng spdtke prawa handlowego?

. W jaka spotke prawa handlowego moze sie przeksztatci¢ spotka cywilna?
. Jak zmieniajg sie dotychczasowe prawa do majatku wspélnego wspdlnikéw

w spétce jawnej po przeksztatceniu z spotki cywilnej?

Kto przyjmuje zobowigzania z tytutu VAT po przeksztatceniu spétki cywilnej w spétke
jawng?

Kto przyjmuje zobowigzania z tytutu rozliczenia osobistego podatku dochodowego po
przeksztatceniu spotki cywilnej w spotke jawng?

Czy przeksztatcona spoétka jawna z spotki cywilnej posiada osobowos$¢ prawng?

Na czym polega w panstwie protekcjonizm?

Jakie skutki wywotuje praktyka monopolistyczna podmiotu gospodarczego na rynku?
Czym charakteryzuje sie w gospodarce rynkowej cena maksymalna, lub putap ceny
ustalonej przez rzgd?

Czym charakteryzuje sie grupa spotek zrzeszonych w holdingu?

Czy spotka cywilna posiada osobowosé prawng?

Czym charakteryzuje sie przedsigbiorstwo panstwowe?
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19. Jak dzielimy przedsiebiorstwa w zaleznosci od formy wiasnosci?

20. Do jakiej wysokosci wspolnicy spofki z 0.0. odpowiadajg za zobowigzania spotki?

21. Gdzie winien zgtosi¢ pracodawca zwolnienie grupowe?

22. Jaki charakter ma podatek VAT?

23. Jakie wyroby, towary objete sg podatkiem akcyzowym?

24. Jaki charakter ma podatek akcyzowy?

25. Jaki wptyw na cene artykutow konsumpcyjnych ma podatek akcyzowy?

26. Kiedy i na jakiej podstawie moze przeprowadzic¢ kontrole w siedzibie firmy inspektor
Panstwowej Inspekciji Handlowej?

27. Jakim przepisom musi podporzgdkowac sie inspektor Panstwowej Inspekcji Handlowej
podczas poruszania sie w obiektach kontrolowanej firmy?

28. Czy kontrolowany ma prawo do wniesienia uwag do sporzgdzonego protokétu na
zakonczenie kontroli przeprowadzonej przez inspektora Panstwowej Inspekcji
Handlowej?

29. W jakim terminie od daty podania do wiadomosci pracownikom, wchodzi w zycie
regulamin pracy?

30. Kiedy pracodawca ma obowigzek skierowania pracownika na badania wstepne?

31. Czy pracodawca ma obowigzek skierowaé na badania wstepne pracownika, ktérego
zatrudnia ponownie po 6 miesiecznej przerwie w zatrudnieniu?

32. Kiedy pracodawca ma obowigzek skierowaé pracownika na ponowne badania lekarskie
w przypadku jego przebywania na zwolnieniu lekarskim?

33. Kiedy pracodawca ma obowigzek wprowadzi¢ w zaktadzie regulamin pracy i regulamin

wynagradzania?

34. Na podstawie jakiego zaswiadczenia lekarskiego pracodawca moze zatrudnic
pracownika?

35. Jakiemu ubezpieczeniu podlega przedsiebiorca od dnia rozpoczecia dziatalnoSci
gospodarczej?

36. Na czym polega interwencjonizm panstwowy w gospodarce?

37. Co to jest podatek globalny?

38. Gdzie winne byc¢ okreslone zasady wynagrodzenia w zaktadzie zatrudniajgcym do 20
pracownikéw?

39. Przedsiebiorczo$¢ inaczej okreslamy jako?

40. Kto posiada na podstawie szczegélnych przepiséw osobowos¢ prawng?

41. Na czym polega proces zarzgdzania marketingowego?

42. Kiedy i w jakim celu sporzadza sie ,biznes plan™?

43. Co to jest bilans ksiegowy?

44. Na jakiej podstawie ustala sie w zaktadzie podstawe opodatkowania podatkiem
dochodowym?

45. Jaki obowigzuje limit wartosciowy rozliczen finansowych miedzy przedsigbiorstwami,
ktére muszg by¢ dokonane za posrednictwem rachunku bankowego?

46. Jakie wydatki rodzajowe zalicza sie do kosztow witasnych przedsigbiorstwa?

47. Co bierze pod uwage bank oceniajgc zdolnos¢ kredytowg przedsiebiorstwa?

48. W jakim celu wznoszony jest kapitat zatozycielski?

49. Jak rozumiem ptynnos$c¢ finansowg przedsigbiorstwa?

50. Co zaliczamy w przedsiebiorstwie do kosztéw osobowych?

51. Na czym polega w handlu wymiana bartelowa?

52. Na czym polega strefa wolnego handlu?

53. W jakim celu osoba fizyczna lub przedsiebiorstwo zawiera umowy ubezpieczeniowe?

54. Co to jest embargo?

55. Co to jest spdtka joint venture?

56. Co to jest prokura?

57. Kiedy moga przeprowadzi¢ kontrole inspektorzy Panstwowej Inspekcji Pracy w

przedsiebiorstwie?

58. Od czego uzalezniona jest wysokos$¢ odprawy pienieznej przy zwolnieniu pracownika
z przyczyn nie dotyczacych pracownika?

59. Co to sg koszty state przedsiebiorstwa i co do nich zaliczamy?

60. Co rozumiem pod okresleniem produkt krajowy brutto?

61. Jakie nalezy posiadac kwalifikacje, aby zatrudni¢ i szkoli¢ mtodocianego pracownika?

62. Jakie kryteria wedtug prawa decydujg o zaliczeniu firmy do mikro przedsigbiorstwa lub



matego przedsiebiorstwa?

63. Czy fundacja jest podmiotem gospodarczym?

64. Co to jest komunikacja interpersonalna?

65. Do czego sprawdza sie monopol na rynku?

66. Komu podlega Urzad Antymonopolowy jako organ administracji panstwowej?

67. Na czym polega proces prywatyzacji?

68. Kiedy wystepuje inflacja popytowa?

69. Gdzie sa rejestrowane spotki handlowe?

70. Jak rozumiem pojecie system podatkowy?

71. W jakim terminie pracownik moze wystgpi¢ z wnioskiem do kierownika zaktadu
pracy o sprostowanie $wiadectwa pracy?

72. Kiedy nastepuje ustalenie ceny réwnowagi rynkowej?

73. Jaki wptyw na optacalnos¢ eksportu towardw i ustug ma kurs walutowy?

PODSTAWY PSYCHOLOGII | PEDAGOGIKI

Czym zajmuje sie psychologia pracy?

Jakie znasz czynniki zewnetrzne rozwoju osobowosci?
Czym charakteryzuje sie temperament flegmatyka?
Czym zajmuje sie psychologia rozwojowa?

Co to jest uwaga?

Jakie sg negatywne nastepstwa stresu?

Czym zajmuje sie psychologia?

Warunki biologiczne i ich wptyw na rozwdj cztowieka.
lle trwa okres dorastania?

10. Czym charakteryzuje sie temperament choleryka?
11. Co to sg procesy poznawcze?

12. Co zaliczamy do proceséw poznawczych?

13. Czym charakteryzuje sie temperament sangwinika?
14. Definicja myslenia.

15. Co to jest wychowanie?

16. Co to jest okres adaptacji?

17. Czym zajmuje sie pedagogika?

18. Jakie sg cele edukacji szkolnej?

19. Jakie sg zasady ksztatcenia?

20. Wiasciwosci psychiczne i ich wplyw na dziatanie.
21. Co to jest inteligencja?

22. Co jest podstawg autorytetu mistrza i nauczyciela?
23. Co to jest i czym zajmuje sie socjotechnika?

24. Co to jest osobowos¢?

25. Czego dotyczy okres reminiscencji zawodowej?
26. Czynniki ksztattujgce osobowos$¢ cztowieka.

27. Co to jest ambicja?

28. Kto zajmuje sie ksztatceniem ludzi dorostych?

29. Jaki wptyw na prace majg cechy charakteru?

30. Komunikacja werbalna i niewerbalna.

31. Co to sg umiejetnosci?

32. Na czym polega liberalny styl przewodzenia?

CoNoOrWNE

METODYKA NAUCZANIA

Co to jest ksztatcenie zawodowe?

Co to sg zasady dydaktyczne?

Na czym polega praktyczna nauka zawodu?

Jakie znasz metody gier dydaktycznych?

Co to jest stowna metoda nauczania?

Czym charakteryzuje sie zasada wigzania teorii z praktykg?
Co to jest test wyboru?

Co to jest dydaktyka?

ONO G~ WNE
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10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.

17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24,
25.
26.
27.
28.

Co to jest kontrola biezgca?

Na czym polega dobre przygotowanie nauczyciela?

Co to jest samoksztatcenie?

Co to jest zasada systematycznos$ci?

Jakie czynniki wptywajg na wyniki nauczania-uczenia sie?

Jak pogtebia¢ wiedze ucznia na temat wykonywanego zawodu?
Jaka nie powinna by¢ ocena szkolna?

Co jest metodg nauczania opartg na obserwacji i majgca na celu zapoznanie ucznia ze
sposobem pracy?

Co to jest doskonalenie zawodowe?

Co lub kto ma wptyw na wychowanie miodziezy?

Co to sg kompetencje zawodowe?

Co wchodzi w zakres metody nauczania?

Co to jest instruktaz biezgcy?

Jaki jest cel instruktazu?

Co to jest podstawa programowa?

Na czym polega efektywnos¢ w ksztatceniu?

Co to jest stopieh szkolny?

Jak postgpi¢ wobec ucznia, ktory jest oporny i nie przyktada sie do nauki zawodu?
Jakie sg zatozenia celow wychowawczych?

Co wchodzi w sktad ramowego planu nauczania?
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