Wielkopolski Rzemieélnik

NUMER 5/2015 — WRZESIEN 2015 http://irpoznan.com.pl ‘

Jedyna taka biata! Czy bec
liscie Chronione Oznacze
- Geogrdficzne

Mlesna Arena 2015... juz za nami

Foto: Olga MoskW|ak e



http://www.irpoznan.com.pl/siw

LY

REDAKTOR NACZELNY

Marzena Rutkowska-Kalisz

OPRACOWANIE GRAFICZNE | SKEAD

Katarzyna Rusin-Smolifiska

WYDAWCA
Wielkopolska Izba Rzemie$lnicza

w Poznaniu

KONTAKT

al. Niepodlegtosci 2
61-874 Poznan
http://irpoznan.com.pl

e-mail: redaktor@irpoznan.com.pl

SUBSKRYPCJA

Subskrypcje Wielopolskiego Rzemiesl-
nika mozna zamoéwi¢ pod adresem
e-mail: redaktor@irpoznan.com.pl

z dopiskiem w tytule ,Subskrypcja“.
Kazdy kolejny numer zostanie przesta-
ny do Panstwa droga elektroniczng
w dniu ukazania sie WR na Portalu.
Oczekujemy tez na Panstwa uwagi
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Szanowni Panstwo!

Wakacje minety jak zawsze szybciej niz bysmy sobie tego zyczyli! Zaczat sie
nowy rok szkolny, rozpoczynamy szkolenie nowych uczniéw — przysztych rzemiesl-
nikdw... Za kilka tygodni bedziemy mieli nowy Sejm i nowy Rzad..., Ale zdecydowa-
nie szybciej chcielibySsmy mie¢ nowg ustawe o rzemiosle. Trwajg bardzo intensyw-
ne prace nad wprowadzeniem w zycie postulatéw zgtaszanych przez nas od wielu
lat... Mamy nadzieje, ze goracy czas kampanii wyborczej bedzie jednak nacechowa-
ny (i to dostownie) mysleniem merytorycznym — tak by wszystkim cechom w Polsce
wyszto to na dobre. Wiecej na ten temat mogg Panstwo przeczytac na stronie 3-4.

Wiele dziato sie, dzieje sie i dzia¢ bedzie w branzy spozywczej. Udana promo-
cja polskich wyrobéw miesnych wsrdéd naszych zachodnich sgsiadéw, starania
o przyznanie w Brukseli kietbasie biatej wielkopolskiej parzonej statusu produktu
o chronionej nazwie geograficznej i wreszcie Swieto Chleba 2015 — o tym wszyst-
kim na kolejnych stronach naszego magazynu.

Zapraszam do lektury. Zapraszam takze na nasz profil na Facebook’u!
Przede wszystkim jednak zycze Panstwu dobrych wiadomosci ptyngcych z Sejmu,

a na co dzien bardzo dobrej wspdtpracy z nowymi uczniami i kontrahentami.

Tomasz Wika
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ROZMOWA Z...

Czy zdgzymy?

Na jakim etapie sq obecnie prace zwigzane z noweli-
zacjg USTAWY O RZEMIOSLE ?

Tomasz Wika - Dyrektor Izby: Projekt Ustawy o Rze-
miosle zostat przygotowany przez Zwigzek Rzemiosta
Polskiego na podstawie sugestii skierowanych do ZRP
przez izby na podstawie informacji przekazanych
z cechéw. Do tego celu powotano specjalna komisje.
Projekt zostat poddany ocenie przez Kancelarie Praw-
ng znanego konstytucjonalisty prof. Huberta lzdeb-
skiego i skierowany do SEJMU. Postem wnioskodaw-
ca jest Jacek Tomczak z PO. Projekt trafit do Kancela-
rii Sejmu, otrzymat numer druku 3775, nastepnie
trafit do uzgodnien miedzyresortowych. Z informacji,
jakie otrzymalimy po spotkaniu z Wicemarszatek
Sejmu Elzbietg Radziszewska wynika, ze 9 wrzesnia
podczas obrad Komisji Gospodarki projekt zostanie
poddany ocenie, bedzie to w formie pierwszego czy-
tania. Jezeli zostanie

pozytywnie zaopiniowany

to zostanie skierowany na posiedzenie plenarne Sej-.

mu do drugiego i ewentualnie trzeciego czytania.

W najwiekszym skrdcie... wiadomo, ze te procedury
prawne w trosce o stanowienie dobrych przepisow
wymagajq czasu, czekalismy na nie bardzo dfugo,
ale czy doczekamy sie tej nowelizacji jeszcze w tej
kadencji?

Tomasz Wika: Szanse sg duze, bo takie zapewnienie
mamy ze strony Klubu PO, z ktérego wywodzi sie po-
set wnioskodawca. Pozytywne sygnaty mamy takze
po wizycie Premier Ewy Kopacz w lzbie RzemiesIni-
czej w Kalisz. Podczas tego spotkania - a uczestniczyt
w nim Wiceprezes Stanistaw Marczak — odbyta sie
rozmowa na temat ustawy i Premier zapewniata, ze
dotozy wszelkich staran, by do tej nowelizacji ustawy
doszfo.
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Czyli nie byta to dla niej nowa sprawa?

Tomasz Wika: Pani Premier byta dobrze zorientowa-
na w temacie, wspomniata tez, ze nad realizacjg tej
nowelizacji czuwa Wicemarszatek Sejmu Elzbieta Ra-

dziszewska.

To taki nasz polityczny, polski obyczaj, ze przed za-
konczeniem kadencji wiele spraw, ktore diugo cze-
katy na realizacje nagle nabiera przyspieszenia...
Mowiqgc obrazowo - robi sie ciasno... Czy nie ma
obawy, ze i nasza ustawa nie zdqzy i... niestety trafi
do ,, sejmowej zamrazarki”?

Tomasz Wika: Kampania wyborcza juz sie toczy, nie-
stety zawsze, wiec istnieje ryzyko, ze nie zdazymy
w tej kadencji. Wiadomo, ze poszczegdlne ugrupowa-
nia staraja sie wptyng¢ na wyborcéw realizujgc
W przyspieszeniu réznego rodzaju postulaty. Wiado-
mo, ze krzyzujg sie rézne grupy intereséw — to bardzo

goracy polityczny czas i jak sie to mawia sytuacja jest

dynamiczna. Bywa, ze tak zwane wrzutki innych gora-

cych politycznych tematéw moga nas z tej sejmowe;j
kolejki wypchna¢. Przyktadem mogg by¢ na przyktad
Lasy Panstwowe, ktére nagle staty sie tematem gora-
cych debat politycznych. Jesli tak sie nie stanie mamy
bardzo duze szanse zeby z powodzeniem przejs¢ catg

procedure. Oczywiscie otwarta pozostaje kwestia,

..jaki stosunek do proponowanych zmian beda miaty

inne.ugrupowania polityczne. Oby liczyto sie meritum
a nie polityczne gry... Na to niestety nie mamy wpty-
wu — jak potoczg sie dyskusje. Mozemy by¢ o tyle
spokojni, ze tzw. zamrazarka nie wchodzi w gre, bo
jest to projekt poselski, gdyby byt projekt obywatelski
przeszedtby na kolejng kadencje. GdybysSmy nie zda-
zyli to wtedy jego ponownym procedowanie musi sie

obowigzkowo zajgé¢ juz po ukonstytuowaniu nowa

www.irpoznan.com.pl




ROZMOWA Z...

Komisja Gospodarki. Procedura zaczyna sie od nowa,
ale powstajg niezmienione kwestie merytoryczne

projektu.

Czyli — odpukac — musielibysmy czekac kolejne mie-
sigce. A wracajgc do merytoryki, — jakie najwazniej-
sze zmiany postuluje ta nowelizacja?

Tomasz Wika: Wszystkie te postulowane zmiany s3
jak wspomniatem wynikiem konsultacji, jakie odby-
waly sie w naszym srodowisku. To postulaty zgtasza-
ne od lat! Jedno mozemy powiedzie¢ na samym po-
czatku — nie ma w tych zmianach mowy o obligatoryj-
no$¢. Mam swiadomos¢, ze spotka sie to z pewnym
niedosytem, ze strony czesci Srodowiska, ale z roz-
mow z przedstawicielami réznych ugrupowan poli-
tycznych jasno wynikato, ze nie bytoby najmniejszych
szans na przywrdcenie w Polsce obligatoryjnosci.
A jakie zmiany zaproponowano; miedzy innymi:
zmienia sie sama definicja rzemiosta, ktéra ma by¢
rozszerzona o to by rzemieslnikami w rozumieniu
ustawy mogli by¢ wtasciciele spétek prawa handlo-
wego — czyli nie tylko osoba prowadzaca dziatalnos¢
na wiasny rachunek, a jak wiemy wiele firm rzemiesl-
niczych w drodze rozwoju zmienito swoj status praw-
ny i dostosowato sie do dzisiejszych mozliwosci funk-
cjonowania w obrocie gospodarczym. Drugg wazng
zmiang jest limit zatrudnienia — 50 osobowa granica
jest juz zdecydowanie niewystarczajgca. Jest to zna-
czgce ograniczenie dla firm, ktére myslg o rozwoju
i powodowato koniecznos¢ wystgpienia ze struktur
rzemieslniczych. W mysl projektu pojawia sie tez
mozliwos¢ bycia formalnie cztonkami cechu dla rze-
miesinika, wspoétmatzonkdéw i dzieci, ktore pracujg
w rodzinnej firmie. Dzisiaj nie mogg naleze¢ do cechu
jesli same nie prowadzga dziatalnosci — to powodowa-
to, ze szczegdlnie miodsze pokolenie odptywato z sze-
regéw rzemiosta. Dla wielu rzemiesInikéw catkowicie
nieracjonalne byfo, ze ich dzieci, ktére wzrastaty
w tym Srodowisku, znajg zaktad, specyfike branzy nie
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mogty naleze¢ do cechu. Mamy nadzieje, ze noweli-
zacja wspaniale wypetni teraz luke pokoleniowa
i spowoduje odmtodzenie cechéw. Zmiany dotyczg
takze zwiekszenia limitu cztonkéw niezbednych do
powotania cechu, a takze liczby cechow umozliwiaja-
cych powstanie izby. Ma to zapobiec rozdrobnieniu
Srodowiska rzemieslniczego i jest odpowiedzig na

niepokojace zjawiska, jakie obserwujemy w kraju.

Czy ta nowelizacja bedzie miat takze korzystne prze-
tozenie na szkolnictwo zawodowe?

Tomasz Wika: Bardzo waznym postulatem jest
potwierdzenie dualnosci systemu ksztatcenia zawo-
dowego w rzemiosle, — czyli ksztatcenie teoretyczne
wsparte jest ksztatceniem praktycznym w oparciu
0 umowe o prace celu przygotowania zawodowego.
Jedng z bardzo istotnych propozycji, a zwartych
w nowelizacji jest postulat powrotu kucharzy do rze-
miosta. Od ponad dziesieciu lat ten zawdd nie zalicza
sie do grona zawoddéw rzemieslniczych, a wszystko
przemawia za tym by przywrécié mu te range. Propo-
zycja dotyczy, zatem powrotu kucharza do rzemiosta,
a co za tym idzie mozliwosci uczenia i egzaminowania
w tym zawodzie i aby izby mogty z powrotem nada-

wac tytuty czeladnika i mistrza w tym zawodzie.

Reasumujgc — mozemy myslec pozytywnie o najbliz-
szych obradach Sejmu?

Tomasz Wika: Sadze, ze tak. Jesli temu rozwigzaniu
zaproponowanemu przez nasze $rodowisko nie prze-
szkodzg rozgrywki polityczne i intensywnos¢ kampa-

nii, a po konsultacjach z przedstawicielami réznych

klubéw poselskich mozemy mie¢ nadzieje na t

lenie tej nowelizacji jeszcze w tej kadengjit

o

Bqdimy, wiec dobrej
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PODATKI 2016

Czy podatki i optaty lokalne w 2016 roku bedq nizsze?

W Monitorze Polskim z 19 sierpnia 2015r., poz.

735 opublikowano obwieszczenie Ministra Finanséw

z dnia 05.08.2015r. w sprawie gornych granic stawek

kwotowych podatkéw i optat lokalnych w 2016 r.,

w tym podatku od nieruchomosci.

Gorna stawka podatku od nieruchomosci:

¢ od gruntédw zwigzanych z prowadzeniem dziatfal-
nosci gospodarczej obnizyta sie z 0,90 PLN za
1 mkw. w 2015 r. do 0,89 PLN w 2016 r.,

¢ od budynkéw zwigzanych z prowadzeniem dzia-
talnosci gospodarczej oraz budynkéw mieszkal-
nych lub ich czesci zajetych na prowadzenie dzia-
talnosci gospodarczej obnizyta sie z 23,13 PLN od
1 mkw. w 2015 r. do 22,86 PLN za 1 mkw. w 2016
roku,

¢ od budynkéw mieszkalnych pozostata na niezmie-
nionym poziomie 0,75 PLN za 1m kw. powierzch-

ni uzytkowej.

W obwieszczeniu podane sg réwniez m. in. gorne
stawki podatku od $rodkdéw transportowych i opfaty
targowe;.

Ta nietypowa sytuacja powstata z powodu obnizki
wskaznika cen towardéw i ustug konsumpcyjnych
w okresie pierwszego poétrocza 2016 r. w poréwnaniu
z pierwszym poétroczem ubiegtego roku, ktory jest
podstawg do corocznej indeksacji stawek maksymal-
nych.

Niezaleznie od tego wiadze cechowe powinny
podjac dziatania na rzecz ich realnej obnizki. Koniecz-
ne jest w zwigzku z tym jest nawigzanie kontaktow
z organami samorzadow lokalnych. Ustawa z 12
stycznia 1991 r. o podatkach i optatach lokalnych /tj.
Dz. U. z 2014 r., poz. 849 z pdin. zm./ daje samorzga-
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dom lokalnym znaczne kompetencje i swobode
w ksztattowaniu stawek podatkéw i optat lokalnych,
w tym zwitaszcza w podatku od nieruchomosci.

Kazda obnizka podatkéw lokalnych, w tym

zwiaszcza podatku od nieruchomosci to wieksza ak-
tywnos¢ gospodarcza istniejgcych podmiotéw gospo-
darczych i powstawanie nowych, to tworzenie no-
wych miejsc pracy, to wieksza zamoznos¢ spoteczen-
stwa, wiekszy popyt i wieksze wptywy do lokalnych
budzetéw nie tylko z tytutu podatkéw lokalnych. To
wreszcie mozliwo$é obnizki cen oferowanych towa-
row i ustug, ktérych istotnym elementem cenotwor-
czym jest podatek od nieruchomosci.
Przy ubieganiu sie o nizsze stawki podatku od nieru-
chomosci nalezy mie¢ na wzgledzie przede wszystkim
rzemiosfa zanikajgce na danym terenie, rzemiosta
tzw. przestrzenne, rzemiosta $wiadczace ustugi byto-
we dla ludnosci i rzemiosta kreujgce duzo miejsc
pracy.

Wiadze cechéw powinny by¢ partnerem
samorzgddéw i aktywnie wigczyé sie w prace przy two-
rzeniu i opiniowaniu przepisdw odnosnie stawek po-
datkow i optat lokalnych. Nalezy takze zaktywizowac
w tym zakresie przedstawicieli przedsiebiorcow, nie
tylko ze srodowiska rzemieslniczego zasiadajgcych
w radach gmin i miast.

Generalnie nalezy apelowac¢ do samorzadéw
lokalnych, by przy uchwalaniu na swoim terenie sta-
wek podatku od nieruchomosci uwzgledniaty oprécz
oczywistych potrzeb lokalnych budzetéw takie zy-
wotne interesy prowadzacych na danym terenie dzia-
talnos¢ gospodarczg przedsiebiorcow, w tym rze-
miesinikow.

Wiestaw Ratajczak
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OPEN HAIR FESTIVAL 2015

W weekend 18-19 lipca Sieradz za sprawg Open Hair Festival 2015 stat sie po raz kolejny stolica pol-
skiego fryzjerstwa. To wyjatkowa impreza nastawiona na odrodzenie legendy Antoniego Cierplikowskiego,
fryzjera najwiekszych gwiazd XX wieku. Jest pierwszg i najwieksza impreza cykliczng na wolnym powietrzu,
organizowana wokot pokazow fryzjerskich, konkurséw i koncertow. Patronem tego wydarzenia jest Swiato-
wej stawy fryzjer, pochodzacy z Sieradza Antoni ,Antoine” Cierplikowski.

W hotdzie wielkiemu Mistrzowi...

Do Konkursu im. Antoine'a Cierplikowskiego
/7' przystapito 30 zawodnikéw! Poznanska ekipa przygo-
) C{c’;f{é I
/ Wy
M/ W7z miedzy innymi: fal a la Monroe, fryzury konsumenc-
kiej, wieczorowej. Do Sieradza pojechato sie tez wie-

towata sie do wielu konkurencji damskich i meskich,

lu mistrzéw szkolgcych, przewodzit im Stanistaw Mar-
czak, ktory tradycyjnie byt przewodniczgcym jury kon-
kursowego. Ale ten wyjazd do to nie tylko konkurs
i atrakcje Sieradz Open Hair Festival. Poznanska ekipa
od kilkudziesieciu lat nie zapomina o patronie tych
wydarzen.

W programie wyjazdu jak zawsze znalazt sie
czas na msze w intencji Mistrza i zapalenie zniczy na
Jego grobie. A co wazne posta¢ genialnego mistrza
grzebienia bedzie niebawem w Sieradzu uczczona
w bardziej trwaty sposdb. Ogtoszony zostat konkurs
na zaprojektowanie i wykonanie rzezby stynnego sie-
radzkiego fryzjera. W kolejny etap weszly starania

spotecznego komitetu, ktéry zamierza postawic niety-

powy pomnik. Bedzie to fotel Antoina, ktéry stanie na
Ale co najwazniejsze — nie byloby imprezy sieradzkim Rynku.
w Sieradzu gdyby nie... Poznaniacy! Dzisiejsza, Marzena Rutkowska-Kalisz

ogromna impreza bierze swoj poczatek z konkursu,

ktéra miata w tym roku swojg 31 edycje. O kontynu-
acje tej imprezy wprowadzajacej przysztych adeptéw
fryzjerstwa w Swiat mody, sztuki i prestizu, nieodzow-
nych elementéw wspodtczesnego fryzjerstwa od lat
dba Cech Rzemiost Rdznych z Poznania! Tradycyjnie
tez Poznan wystawit wyjgtkowo silna ekipe na te

zawody.
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XVII SWIETO CHLEBA

Cech Cukiernikéw i Pickarsy

w Poznaniu

Poznan jest miastem, w ktdrym na Starym Rynku Koto Regionalne Stowarzyszenia Rzemiesini-
kow Piekarstwa RP, Cech Cukiernikow i Piekarzy w Poznaniu wraz z kilkoma innymi organizacjami
i jednostkami lokalnymi, zainteresowanymi promowaniem spozycia pieczywa oraz rozpowszechnia-
niem informacji na temat zasad prawidtowego odzywiania, od lat z powodzeniem organizuje $wieta
chleba. L0

Swieto Chleba w Wielkopolsce

,XVII Swieto Chleba w Wielkopolsce” organi- ® rosngce ceny p'{y;/va wskutek wzrostu kosztéw
zowane lokalnie w sposéb atrakcyjny i ciekawy dla $rodkéw produikeji (noéniki energetyczne, koszty
wszystkich grup konsumentéw, informuje o koniecz- pracy) i surchéw‘, i
nosci spozywania pieczywa w aspekcie prawidtowego e prowadzona przez duze koncerny agresywna
rozwoju organizmu cztowieka oraz zachowania do- i wszechobecna na rynku reklama produktéw
brego zdrowia. Impreza ta pozwala nie tylko zapo- zywnosciowych takich jak np. chrupki i chipsy,
zna¢ konsumentéw z szerokg gamg oferowanych wy- ktdrych nadmierne spozycie nie jest wskazane,
robow piekarskich, ale takze ukazaé¢ im smakowe a wypierajg one z codziennej prawidtowej diety —
i zapachowe walory naturalnie wypiekanego pieczy- zwtaszcza miodziezy i dzieci — chleb, bedacy pod-
wa. Podczas ,Swieta Chleba” ukazana zostanie ranga stawg prawidtowego zywienia.

pracy piekarza, specyfika tego zawodu a takze trady-

cja wytwarzania chleba i jego poszanowania. Chleb Katarzyna Mojzykiewicz

jest bowiem nie tylko pozywieniem, ale jednocze-

$nie symbolem mitosci, przyjazni, dobroci i rzetel-
nosci.

Prowadzenie takich akcji, kierowanych do sze- |
rokiego grona potencjalnych konsumentéw pieczy- i
wa, jest obecnie niezbedne z uwagi na fakt, iz ob- j
serwuje sie juz od kilku lat statg tendencje spadku
spozycia pieczywa, w tym zwitaszcza produkowanego
tradycyjnie, metodami gwarantujgcymi walory zdro- §
wotne i smakowe pieczywa. Wptyw na to ma wie-

le czynnikéw, w tym:

WIELKOPOLSKI RZEMIESLNIK 5/2015 www.irpoznan.com.pl



XVII SWIETO CHLEBA

° Stowarzyszenie RzemieStikow
= Piekarstwa

P weecoypospolivej ok

Program XVII Swieta Chleba w Wielkopolsce - 5 wrze$nia 2015

,,@dy cztowiek chleb je codziennie, zdrowiem

tryska promiennie”

11.00 - msza $w. W intencji braci piekarskiej (fara poznarska)

11.10 - recital akordeonowy w wykonaniu duetu akord (na scenie)

11.40 - korowdéd powitalny z udziatem orkiestry detej z Lwdwka =

12.00 - koziotki i hejnat z wiezy ratuszowej

12.15 - ceremonia otwarcia swieta chleba, wreczenie pucharéw

12.45 - koncert orkiestry detej z Lwéwka

13.30 - konkurs z wiedzy o piekarstwie (gwara) - prowadzenie Jacek Hatasik =
14.00 - recital akordeonowy w wykonaniu duetu akord /
14.30 - konkurs dla dzieci J >
14.45 - zespdt muzyczny ,tlen” koncert -/
15.15 - konkurs z wiedzy o cechu

15.30 - zespdét muzyczny ,tlen” koncert

16.30 - gwiazda s$wieta chleba w Wielkopolsce ,Plewiszczaki”

18.00 - zakoniczenie imprezy

Projekt finansowany z funduszu promocji ziarna zboz i przetworéw zbozowych

ZAPRASZAMY NA STRONE 1ZBY

e

R Wielkopolska Izba RzemiesInicza
w Poznaniu
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JEDYNA TAKA BIAtA!

Na liscie Chronione Oznaczenie Geogrdficzne jest juz 37 polskich produktow . Wielkopolska tez juz ma

sie czym pochwali¢ — sq miedzy innymi: andruty, ser, olej ale bez wgtpienia najbardziej rozpoznawalnym sma-

kotykiem jest rogal Swietomarcirski. Teraz do tego szacownego grona aspiruje, kietbasa biatq, wielkopolska

parzona...

Jedyna taka biata!

Czy uzyskanie tytutu
,Chronione Oznacze-
nie  Geogradficzne”
jest skomplikowane?
Krzysztof Grabowski
- Wicemarszatek
Wielkopolski:

Uzyskanie certyfikatu

,Chronione Oznacze-

nie Geograficzne”

jest dos¢ skompliko-
wane i wymaga rzetelnego przygotowania wniosku.
We wniosku, poza szczegétowym opisem procesu
produkcji i uzytych surowcéw musi znalez¢ sie uza-
sadnienie zwigzku miedzy wytwarzanym produktem
a obszarem geograficznym oraz udokumentowanie
niezmienionej tradycji wytwarzania produktu. Wnio-
sek musi ztozy¢ grupa producentow, a wiec co naj-
mniej dwdch, do Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju
Wsi. Stad po dokonaniu oceny i ewentualnym uzupet-
nieniu brakdow wniosek trafia do Komisji Europejskiej,
gdzie jest ttumaczony na wszystkie jezyki urzedowe
krajéw Unii Europejskiej i zamieszczany w Dzienniku
Urzedowym KE. Jesli nie ma zastrzezen z innych kra-
jow lub regiondéw produkt zostaje zarejestrowany.
Cata procedura jest jednak do$é dtuga, poniewaz
$redni czas od zfozenia wniosku do uzyskania ozna-

czenia wynosi co najmniej rok.

Jak ocenia Pan szanse na to by kietbasa biafa, parzo-
na, wielkopolska stata sie obok rogali Swietomarcin-
skich symbolem naszego regionu?

WIELKOPOLSKI RZEMIESLNIK 5/2015

Krzysztof Grabowski : Kietbasa biata znana jest na
terenie catej Polski, ale ta wytwarzana w regionie
wielkopolskim jest nieco inna. Receptury jej wytwa-
rzania s przekazywane z ojca na syna i pilnie strzezo-
ne w wytworczych zaktadach. Do jej produkcji uzywa
sie tylko miesa wieprzowego i to najwyzszej jakosci,
jelita naturalnego, czosnku, soli, pieprzu i oczywiscie
majeranku. Ten ostatni sktadnik, odrdznia biatg kiet-
base wielkopolska od wyrobéw w innych rejonach
Polski. Gdy na talerzu potozymy biatg kietbase z réz-
nych sklepéw oraz biatg wielkopolska, to po wbiciu
widelca z tej pierwszej tryska woda i ttuszcz, a druga
po przekrojeniu prawie wcale nie wypuszcza wody.
Jest kietbasg kojarzong w Wielkopolsce przede
wszystkim ze Swietami Wielkanocnymi, bez niej nie
ma stotu wielkanocnego. Prawdziwa biata kietbasa
parzona wielkopolska ma niepowtarzalny smak i za-
pach, gdyz wytwarza sie jg z dobrej jakosci surowca
i stosuje wytgcznie naturalne przyprawy. Tylko taka
kietbasa, o najwyzszej jakosci, bedzie mogta by¢ ozna-
czona znakiem ,,Chronione Oznaczenie Geograficzne”
i sta¢ sie symbolem wielkopolskich tradycji rzeznic-

twa, a takze symbolem naszego regionu.

Czy oznacza to jedynie prestiz dla regionu, czy moze
tez przektada sie na konkretne zyski? Czy jest sie,
mowigc potocznie - ,,0 co bi¢”?

Krzysztof Grabowski : Jest to prestiz dla regionu,
ktory przektada sie jednoczesnie na konkretne zyski.
Oznaczenia unijne s juz rozpoznawalne dla szerokie-
go grona konsumentéw. Promujac kietbase biatg, po-
siadajgca znak gwarancyjny, rozpoznawalny w krajach

Unii Europejskiej, wptywamy na konsumentéw, kté-

www.irpoznan.com.pl
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rzy sy gotowi zaptaci¢ wiecej za wysoka jakosé po-
twierdzong certyfikatem. Dobra kietbasa jest dwa ra-
zy drozsza, ale smakiem przewyzsza tg tanig wielo-
krotnie. Doswiadczenia cukiernikdw wytwarzajacych
rogale Swietomarciriskie pokazuja, ze produkcja pod
znakiem ,,Chronione Oznaczenie Geograficzne” opta-

ca sie.

Na jakim etapie sq prace zwigzane ze zfoZzeniem od-
powiednich dokumentow w Brukseli?

Krzysztof Grabowski : Wniosek jest obecnie na etapie
indywidualnych konsultacji i uzgodnien technologicz-
nych przeprowadzanych przez specjalistéw z Instytu-
tu Technologii Miesa Uniwersytetu Przyrodniczego
z grupg 8 przetwdrcow miesnych. Wszyscy producen-
ci sktadajgcy wniosek muszg miec¢ jednakowy caty
proces produkcji kietbasy biatej parzonej wielkopol-
skiej. W pazdzierniku wniosek zostanie ztozony

w Ministerstwie Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

Jak ocenia Pan dotychczasowe dziatania Wielkopol-
skiego Rzemiosta w tym zakresie?

Krzysztof Grabowski : Wielkopolska Izba RzemiesIni-
cza od kilku lat corocznie organizowata przed Wielka-
nocg ocene tradycyjnych wedlin pod hastem
,Wielkanoc — Miesne Swieta — Wielkopolska Trady-
cja”, jednak ta pozyteczna inicjatywa nie do konca
uswiadamiafa producentom znaczenie certyfikatow
gwarancyjnych Unii Europejskiej. Dopiero poddanie
sie procesowi kontroli odpowiednich jednostek certy-
fikujacych i uzyskanie tych oznaczen jest rekomenda-

cjg najwyzszej jakosci dla odbiorcéw.

Grupa inicjatywna juz dziata. Czy jej prace koordy-
nuje przedstawiciel Urzedu Marszatkowskiego i czy
mamy na takie dziatania fundusze...

Krzysztof Grabowski : Grupa inicjatywna spotyka sie
w siedzibie Urzedu Marszatkowskiego Wojewddztwa

Wielkopolskiego, a Departament Rolnictwa i Rozwoju

WIELKOPOLSKI RZEMIESLNIK 5/2015

Wsi koordynuje prace zmierzajgce do ostatecznego
zamkniecia wniosku. Urzad Marszatkowski finansuje
zadania zwigzane z zebraniem dokumentacji i opraco-

waniem whniosku.

Kiedy — realnie oceniajgc — biata kietbasa stanie sie
miesnym symbolem Wielkopolski?

Krzysztof Grabowski : Po uzyskaniu znaku ,,Chronione
Oznaczenie Geograficzne” Samorzad Wojewddztwa
Wielkopolskiego bedzie promowat naszg biafg kietba-
se podczas réznych wydarzen w kraju i za granicg,
takze z pewnoscig Wielkopolska Izba Rzemieslnicza w
Poznaniu, Ogdlnopolski Cech Rzeznikdéw, Wedliniarzy
i Kucharzy, Miasto Poznan, Miedzynarodowe Targi
Poznanskie bedg promowac kietbase biatg. Niewatpli-
wie réwniez Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi
w ramach swoich projektéw przyczyni sie do jej pro-
mocji w kraju. Aby uzyska¢ wymierne efekty trzeba
bedzie troche poczekaé, jednak mysle ze w ciggu roku

od rejestracji bedg juz widoczne pierwsze efekty.

Czym dla kazdego wielkopolskiego smakosza jest
biata kietbasa?

Krzysztof Grabowski : Biata kietbasa parzona kojarzy
sie, jak zadna inna ze Swietami Wielkanocnymi. Stét
wielkanocny bez biatej, jak mawiaja wedliniarze,
,to jak ryba bez gtowy”. Kietbase te jada sie bardzo
chetnie takze w czasie innych $wigt oraz uroczystosci
rodzinnych. Oprécz tego, ze podaje sie jg na ciepto,
najczesciej z chrzanem, przygotowuje sie na niej tra-
dycyjny zurek wielkopolski. Od lat 70. XX wieku, na-
wet w okresie kryzysu, biata kietbasa serwowana byta
na tradycyjnych Jarmarkach Swietojarskich na Starym
Rynku w Poznaniu, gdzie cieszyta sie ogromnym po-
wodzeniem. Mysle, ze tak jak rogal Swietomarciriski
jest symbolem obchodéw Swietego Marcina w Dniu
Niepodlegtosci 11 listopada, tak samo kietbasa biata
parzona wielkopolska jest w naszym regionie symbo-

lem $niadania wielkanocnego.

www.irpoznan.com.pl
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Jaki jest "rodowdd" naszej biatej, parzonej?

dr inz. Aleksandra Swulinska-Katulska

Pracownia Produktow Lokalnych, Regionalnych
i Tradycyjnych  Uniwersytetu Przyrodniczego
w Poznaniu. Od ponad stu lat w kazdym bogatym
gospodarstwie robiono kietbase biatg, surowa...
Natrafitam na takie przepisy w ksigzkach wydawa-
nych w latach trzydziestych ubiegtego wieku. Takg
kietbase robiono dos¢ powszechnie. Natomiast
w Wielkopolsce robiong jg tak by zaraz jg zjes¢ po
ugotowaniu, albo tez zaparzano po witozeniu miesa
do ostonki by na przyktad jg sprzedaé¢ — taka metoda
przyjeta sie z reszta w handlu i data przymiotnik
W nazwie - biata, wielkopolska, parzona... Ale na Wiel-
kanoc czy specjalne rodzinne okazje mozna byto zro-
bi¢ tg surowa kietbase. Specyfika w Wielkopolsce po-
lega na tym, ze kietbasa jest przyprawiona solg pie-
przem i majerankiem i robiona jest z niepeklowanego
miesa! To jest tylko dobrze wychtodzone mieso wie-
przowe. W zaleznosci od tego z jakiej czesSci tuszy
wieprzowe] pochodzi jest bardziej lub mniej rozdrob-
nione. Taka kietbase najpierw produkowano w go-
spodarstwach domowych przy Swiniobiciu, a potem

jej produkcjg na wiekszg skale zajeli sie masarze.

Ale zawsze byta to kietbasa na specjalnq okazje...

dr inz. Aleksandra Swulinska-Katulska: Tak. Okazjg
byto Swiniobicie — bo do jej produkcji musi by¢ swieze
mieso. A wiadomo sSwiniobicia obywaty sie z okazji
Swigt i duzych wuroczystosci rodzinnych: wesel,
chrzcin, jubileuszy... Z reszty i dzis w wielkopolskich
domach kietbase biatg serwuje sie w czasie réznych
uroczystosci. Nam od lat najbardziej kojarzy sie
z Wielkanoca. Ale dobry wielkopolski zurek podawa-
ny przez caty rok oprocz jajka i ziemniakdw musi mieé
wkfad z biatej kietbasy! W swietokrzyskim czy w ma-
topolskim kietbasa owszem jest ale podwedzang tak

zwang wiejska. A zurek po wielkopolsku to nie jest

WIELKOPOLSKI RZEMIESLNIK 5/2015

jakis stary przepis odgrzewany z okazji Swiat ale stata
pozycja menu restauracji serwujgcych tradycyjng re-
gionalng kuchnie. To wedlina charakterystyczna dla

catej Wielkopolski i to przez caty rok.

Czy wynika to rowniez z tego, ze Wielkopolska zaw-
sze byta wieprzowym zagtebiem?

dr inz. Aleksandra Swuliniska-Katulska: Oczywiscie —
ten przepis wynika z powszechnej dostepnosci miesa
wieprzowego bo tylko z tego surowca moze byé ro-
biona. Jakos¢ miesa jest tez wizytodwka tej kietbasy.
Te duze kawatki, ktére widzimy po przekrojeniu zaw-
sze pochodza z bardzo dobrego miesa. Tej kietbasy
zanim nie wymyslono mrozenia i hermetycznego pa-
kowania nie mozna byto dtugo przechowywaé. Musia-
fa by¢ szybko podawana bo niepeklowane czyli nie-

konserwowane mieso mogto sie zepsuc.

Czy w innych regionach tez jest taka specjalna, swig-
teczna wedlina?

dr inz. Aleksandra Swulinska-Katulska: Jak najbar-
dziej, ale najczesciej sg to kiszki, kaszanki, butczanki,
sg kietbasy weselne podwedzane. Gdzie indziej tez sie
robi tak zwang biafg ale z domieszkg miesa peklowa-
nego i cebuli. Ale kietbasa, biata, wielkopolska parzo-

na jest tylko jedna i jest to rzeczywiscie efekt — mozna

dr inz. Aleksandra Swulinska-Katulska (pierwsza po lewej)

www.irpoznan.com.pl
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powiedzie¢ — nadprodukcji wieprzowiny. Gdy sie osz-
czedza surowiec produkuje sie wedliny trwalsze.
W naszym regionie mozna byfo sobie na taki zbytek
pozwoli¢. Dzi§ mamy juz zdecydowanie nowocze-
$niejsze podejscie do jej produkcji i przechowywania
ale smak wynikajgcy ze szlachetnosci surowca jest

niezmienny!

Staramy sie o certyfikat Brukseli...Czy Pani zdaniem
mamy szanse na sukces porownywalny z tym jaki
osiggnely rogale Swietomarcinskie?

dr inz. Aleksandra Swuliniska-Katulska: Tak — jedli ta

kietbasa bedzie powszechnie dostepna w tym zurku
wielkopolskim i w innych potrawach. Bedzie jg mozna
kupi¢ w catej Polsce dzieki nowoczesnym metodom
pakowania prézniowego czy w otoczeniu gazéw szla-
chetnych, ktére znacznie przedtuzajg termin waznosci
przy petnym zachowaniu walorow smakowych. Jest
to zupetnie inna — specyficzna kietbasa , bardzo cha-
rakterystyczna dla okreslonego regionu Polski — tra-
dycyjnych ziem wielkopolskich i czesci Kujaw. Mam
nadzieje, ze bedzie znakomitym symbolem naszej
kuchni.

Marzena Rutkowska--Kalisz

MIESNA ARENA

miesna

W MIESIE SItA!

www.miesnaarena.pl

K3 www.facebook.com/MiesnaArena
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Chyba nikt, stojac niegdys w dtugiej kolejce do odprawy granicznej na moscie miedzy Gubinem a Guben

nie przypuszczat, ze... Wyspa Teatralna lezagca po polskiej stronie Nysy tuzyckiej stanie sie salonem towarzy-

skim obu miast. A mieszkancy obu miast bedg mieli okazje by udowadnia¢, ze wspoétpraca transgraniczna

moze miec i takie bardzo smakowite oblicze...

»Miesna Arena” - ,,Fleischmarket Arena”

Tego jeszcze w Gubinie nie widzieli! 1 sierpnia
urokliwa Wyspa Teatralna potozona w polskiej czesci
miasta przezyta prawdziwe oblezenie — najpierw
amatordw polskich miesnych specjatéow, a wieczorem
fanéw kultowego polskiego zespotu. Wszystko dlate-

go, ze do tego nadgranicznego miasta zawitata Mie-

sna Arena Made in Wielkopolska.

www.irpoznan.com.pl

Nie bez powodu organizatorzy tego festyny kulinarno
-artystycznego wybrali Gubin, a tym samym Guben
na gospodarza trzeciej edycji. Promowali polskie mie-
so zgodnie ze starymi polskimi przystowiami: czym
chata bogata... i przez zotgdek do serca. Jacek Mar-
cinkowski - pomystodawca tego cyklu wydarzen —
namowit do wspofpracy przede wszystkim wielkopol-
skich ale tez slaskich i lubuskich producentéw miesa

12



WIELKOPOLSKI RZEMIESLNIK 5/2015

MIESNA ARENA

i wedlin by w ten sposéb zorganizowac kolejng edy-
cje tego festynu kulinarno—artystycznego. To byt wy-
jatkowo smakowity popis rzemieslniczego kunsztu
wedliniarsko- kuchmistrzowskiego!

Gubinska impreza przez caty dzien cieszyta sie
ogromnym zainteresowaniem mediéw. A Radio
Zachdd ustawito tu swoje studio plenerowe... Czy dfu-
go trzeba byto namawia¢ Niemcdédw na wizyte po pol-
skiej stronie... Mieszkaricow Guben nie trzeba nama-
wia¢ by przyszli na Wyspe Teatralna, od lat jest to
nasze miejsce wspolnych spotkan. A jesli jest impreza
plenerowa, duzo muzyki, duzo jedzenia i wspaniaty
poczestunek to do wieczora sciggng tu ttumy” ... mowi
Fred Marho burmistrz Guben. Barttomiej Bartczak
burmistrz Gubina wcale nie byt tym zdziwiony, bo od
lat Niemieccy sgsiedzi kupujg nasze wyroby. Podkre-
$lat, ze ...,mieso polskich producentéow ma swoja
renome w Niemczech, a jesli sie chce poznaé adresy
sklepéw, ktére majg naprawde znakomite wedliny
wystarczy sprawdzi¢ gdzie kupujg sgsiedzi zza Nysy”...
Dobrg tradycja tego festynu jest zapewnienie wielu
atrakcji kulinarnych i artystycznych catym rodzinom.
Od rana az do nocy ttumy gosci korzystaty z degusta-
cji i poczestunkdéw. Nikt nie wyszedt stagd gtodny!
A i dla tych, ktorzy ,bardzo doktadnie” smakowali
ustawiajgc sie po liczne specjaty po kilka razy w tej
same] kolejce niczego nie zabrakto! Kietbasy z grilla,
gesta, miesna zupa z gigantycznego kotta, specjaty
polskiej kuchni przygotowywane na oczach widzéw...
byto w czym wybieraé. Ale bez watpienia najwiekszg
atrakcje przygotowat Zaktad Rzezniczo-Wedliniarski
Ernestyna Janety — ponad ¢wier¢ tony wybornego
miesa wotowego! Goscie juz od samego rana mogli
obserwowac kucharzy uwijajgcych sie przy specjal-
nym roznie, na ktdrym piekt sie ogromny byk. ...,Byk
miat ponad pot tony, a po uboju blisko 260 kilogra-

mow miesa wotowego. Pieczemy go na specjalnie

skonstruowanym grillu. Potrzeba okoto 10 do 12

www.irpoznan.com.pl

godzin aby sie przepiekt. Przedtem byt przez dwa

tygodnie nacierany specjalnymi marynatami ziofowy-
mi — wszystko po to by jego mieso byfo kruche i soczy-
ste.”... - tak z dumg o tej krolewskiej pieczeni opowia-
dat o nim Marian Smyczek gtéwny technolog Zaktadu
Ernestyna Janety. Kazdy mégt posmakowac tego wy-
jatkowo przygotowanego miesiwa i... poczuc¢ sie jak
w czasie jakiej$ basniowej uczty na zamku... To byfa
bez watpienia najwieksza atrakcja dnia i najlepsza
reklama polskiej hodowli i kuchni - zwtaszcza dla nie-
mieckich gosci Miesnej Areny.

Formuta tego festynu jest tak pomyslana, by nie tylko
dbac o podniebienia ale rowniez bardzo intensywnie
edukowac konsumentdéw. Stoiska dietetykdw i tech-
nologdéw zywienia byty przez caly czas oblegane.
Okazato sie, ze dla wielu oséb byta to okazja do
pierwszego w zyciu kontaktu z dietetykiem. Wtedy
tez ze dziwieniem odkrywali, ze aby zachowa¢ dobrg
kondycje ciata i umystu, a takze by schudngé powinni
jest... mieso! Jak zwykle nieocenione okazato sie
wsparcie specjalistow z Uniwersytetu Przyrodniczego
w Poznaniu. Zywym dowodem na to, ze ,W miesie
sital Byli liczni sportowcy, ktdrzy zaréwno na scenie
jak i w specjalnie przygotowanym namiocie demon-
strowali swoje umiejetnosci publicznosci, a zwtaszcza
tej mtodszej. Z myslag o najmtodszych przygotowano
specjalng zagrode matych hodowcéw, w ktdrej dzieci

odkrywaty, ze mieso nie jest ze sklepu tylko trafito do
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niego od hodowcy. Te animacje plastyczne zawsze
cieszg sie bardzo duzym zainteresowaniem.
O dobry klimat do zabawy dbali przez caty czas liczni

artysci: ludowi, popowi i rockowi! Ale absolutnym

hitem byt wieczorny koncert Czerwonych Gitar! pg

To byta prawdziwa uczta duchowa po prawdziwej
uczcie miesnej.

Rewelacja! Czemu juz wyjezdzacie? Czy za rok
tez bedzie taka impreza?... Sehr gute Idee, Sehr gute
polnische Kiiche... Takie opinie stycha¢ byto przez
catly dzien...

»MIESNA ARENA” - , FLEISCHMARKT ARENA” mogta
by¢ zorganizowana dzieki Funduszom Promocji Miesa
Wieprzowego, Wotowego i Drobiowego !

Organizatorzy czyli: Stowarzyszenie Rzeznikow i We-
dliniarzy RP, Zwigzek Rzemiosta Polskiego mogg by¢
naprawde zadowoleni. Impreza pod patronatem
Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi, najwyzszych wtadz
Ziemi Lubuskiej, a takze Gtéwnego Lekarza Weteryna-
rii i Gtdwnego Inspektora Sanitarnego udowodnita,
ze taka promocja polskiego miesa moze by¢ bardzo
atrakcyjna. Co najwazniejsze - miata transgraniczny

charakter i naszych zachodnich sgsiadéw utwierdzita

PARTNER

Marek Sawicki

Minister Rolnictwa
i Rozwoju Wsi

Gubinski
Dom Kultury

Katarzyna Osos

Wojewoda
Lubuski

WOJEWODA LUBUSKI

Marek Pirsztuk

w przekonaniu, ze polscy hodowcy i przetwdrcy mie-
sa — jak mato kto w Europie — znajg sie na swoim

fachu!

Marzena Rutkowska-Kalisz

PATRONAT HONOROWY

Elzbieta Anna Polak
Marszalek
Wojewdditwa Lubuskiego

Marek Posobkiewicz

Gléwny Inspektor
Sanitarny

Stanistaw Kowalczyk Prof. dr hab. Grzegorz Skrzypczak
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Fotograf utrwala obrazy przedstawiajgce oso-
by, przedmioty, przyrode, martwa nature, architek-
ture, produkty, itp. elementy za pomocg aparatu
fotograficznego  cyfrowego lub  tradycyjnego
(analogowego) na réznych nosnikach informacji jak
np. materiat $wiattoczuty, nosnik elektroniczny,
zgodnie z zasadami sztuki fotograficznej.

W zaktadach fotograficznych wykonuje sie fo-
tografie do dokumentdéw stwierdzajgcych tozsamos¢
osoby. Fotografie z okazji uroczystosci rodzinnych
i okazjonalnych fotograf wykonuje na zaaranzowa-
nym planie zdjeciowym w zaktadzie fotograficznym
lub w terenie. Moze takze wywotywac i kopiowac
odbitki fotografii amatorskich swoich klientéw.

Fotograf wykonuje dokumentacje fotograficz-
ng na roznego rodzaju uroczystosSciach, jak np.
zawody sportowe, konferencje, festyny, wystawy.
Wykonuje takze fotografie wykorzystywane w cza-
sopismach, ksigzkach, kalendarzach, materiatach
reklamowych. Fotografie maszyn, urzadzen, proce-
sow technologicznych, fauny i flory, uksztattowania
terenu.

Do zadan fotografa nalezy: zaaranzowanie pla-
nu zdjeciowego ( w zaktadzie fotograficznym lub
terenie) stosujgc odpowiednie rekwizyty, tto, dobér
wiasciwego sprzetu fotograficznego, oswietlenia,
wykonanie fotografii zgodnie z zasadami sztuki foto-

graficznej, przeprowadzenie osobiscie obrébki foto-

chemicznej lub cyfrowej zdje¢, archiwizacja prac fo-
tograficznych i dbanie o efektywng ich prezentacje.
Cechy charakteryzujgce fotografa to: ostro$é wzro-
ku, rozrdznianie barw, spostrzegawczos$¢, refleks
oraz odpornos¢ emocjonalna. Osoba taka powinna
odznaczaé¢ sie dobrg koordynacjag wzrokowo-
ruchowg, koncentracjg uwagi i zarazem jej podziel-
noscig, dostrzegajgc np. moment na najciekawsze
ujecie. W ocenie takiej sytuacji pomaga wyobraznia
i myslenie twércze, refleks, zdolno$é podejmowania
szybkich i trafnych decyzji oraz wtasciwa organizacja
pracy. Wiekszos¢ zadan i czynnosci fotografa wyko-
nywana jest we wspotpracy i przy udziale ludzi.
Dlatego jego praca wymaga zdolnosci w nawigzywa-
niu kontaktow, umiejetnosci przekonywania i nego-
cjowania, wspofpracy w zespole, cierpliwosci, wy-
trwatosci i doktadnosci.

Praca fotografa odbywa sie w réznych miej-
scach: w zaktadzie fotograficznym, prywatnych
mieszkaniach, obiektach sakralnych, instytucjach,
przedsiebiorstwach, na terenie obiektéw sporto-
wych, na wolnym powietrzu. Czas pracy uzalezniony
jest od potrzeb klienta, pogody, pory roku.

Iwona Derda




Wielkopolska Izba Rzemiesinicza w Poznaniu
Zzaprasza na

KURS PEDAGOGICZNY
DLA INSTRUKTOROW PRAKTYCZNE] NAUKI ZAWODU

Celem kursu jest uzyskanie uprawnien pedagogicznych wymaganych do szkolenia
mtodocianych pracownikéw przez osoby posiadajace kwalifikacje zawodowe.

CENA KURSU 550 PLN

Zapisy: Monika Nowicka - Wydziat Oswiaty - tel. 61 859 3581
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PISZA DLA NAS....

MARZENA RUTKOWSKA-KALISZ
Redaktor Naczelny ,Wielkopolskiego RzemiesInika”
Rzecznik Prasowy Wielkopolskiej Izby RzemiesIniczej w Poznaniu

E-mail: redaktor@irpoznan.com.pl
tel.: 512 475 525

IWONA DERDA
Naczelnik Wydziatu Oswiaty
Wielkopolskiej Izby Rzemiesiniczej w Poznaniu

E-mail: iwona.derda@irpoznan.com.pl
tel.: (61) 859 35 22

- WIEStAW RATAJCZAK
¢ | Zastepca Dyrektora Izby
'we| Wielkopolskiej Izby Rzemieslniczej w Poznaniu

«| E-mail: d.ekonomiczny@irpoznan.com.pl
tel.: (61) 859 35 56

KONRAD WNUK
Radca Prawny
Wielkopolskiej Izby Rzemiesiniczej w Poznaniu

E-mail: sekretariat@irpoznan.com.pl
tel.: (61) 859 35 27

BOGUMILA FRACKOWIAK
Naczelnik Wydziat Promocji Gospodarczej
Wielkopolskiej Izby Rzemiesiniczej w Poznaniu

E-mail: bogumila.frackowiak@irpoznan.com.pl
tel.: (61) 859 35 24
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MAGDALENA BIALAS
Naczelnik Wydziatu Samorzagdowo-Organizacyjnego
Wielkopolskiej Izby Rzemiesiniczej w Poznaniu

E-mail: magdalena.bialas@irpoznan.com.pl
tel.: (61) 859 35 32

NATALIA RYMARCZUK
Wydziat Promocji Gospodarczej
Wielkopolskiej 1zby RzemiesIniczej w Poznaniu

E-mail: natalia.rymarczuk@irpoznan.com.pl
tel.: (61) 859 35 37

MACIEJ WIKA

Wspotpracownik

Wielkopolskiej Izby Rzemiesiniczej w Poznaniu
E-mail: sekretariat@irpoznan.com.pl

tel.: (61) 859 35 35

MONIKA NOWICKA

Wydziat Oswiaty

Wielkopolskiej Izby Rzemieslniczej w Poznaniu
E-mail: monika.nowicka@irpoznan.com.pl

tel.: (61) 859 35 81

ANNA BOROWIAK
Wydziat Promocji Gospodarczej
Wielkopolskiej 1zby RzemiesIniczej w Poznaniu

E-mail: anna.borowiak@irpoznan.com.pl
tel.: (61) 859 35 26

WIELKOPOLSKI RZEMIESLNIK 5/2015 www.irpoznan.com.pl




