RZEZNIK-WEDLINIARZ

Wykonuje podzial tusz, poéltusz, ¢wier¢ tusz na elementy, przygotowuje miesa bez

kosci, a takze przygotowuje i przerabia mig¢so i podroby na wedliny, wedzonki oraz wyroby
wedliniarskie z roznego rodzaju migs, wedlug okreslonych receptur, przy zastosowaniu
maszyn urzadzen.

Jego zadania obejmuja:

klasyfikacj¢ zywca podczas przyjecia w punkcie skupu;

nadzor nad magazynowanym zywcem;

dokonywanie obrobki poubojowej zwierzat rzeznych oraz klasyfikacja poubojowa
migsa;

dokonywanie rozbioru tusz, poéttusz 1 CEwieré tusz zwierzecych, elementow
kulinarnych;

konserwacje migsa i jego przetworow;

magazynowanie surowcow;

produkcje wedzonek, kielbas, konserw, szynek, wedlin podrobowych, wyrobow
uszlachetnionych, w tym garmazeryjnych, thuszczéw topionych oraz bekonu;
produkcje zwierzgcych maczek paszowych;

obrobke i przygotowanie do produkeji zamiennikéw biatka miesa;

nadzorowanie transportu miesa i przetworéw migsnych;

sporzadzanie dokumentacji magazynowej;

umiejetnos¢ sprzedazy i doradztwa klientom.



