
PIEKARZ 
 

„Prowadzi procesy i wykonuje czynności związane z wytwarzaniem ró ż nych  rodzajó w 
pieczywa przy uż yciu odpowiednich  maszyn,  urządzeń  i sprzę tu,  rozl icza zuż ycie surowcó w 
do produkcji pieczywa,  org anizuje i nadzoruje prace zespoł ó w produkcyjnych .  
 
J eg o zadania ob ejmują:  
• ocenianie przydatności produkcyjnej surowcó w podstawowych  i pomocniczych ; 
• ustal anie zapotrzeb owania na surowce do produkcji; 
• przyg otowanie surowcó w do produkcji; 
• wytwarzanie ciast na ró ż ne rodzaje pieczywa w określ onych  warunkach  tech niczno-

org anizacyjnych  piekarni; 
• dziel enie ciasta na kę sy,  f ormowanie kę só w,  prowadzenie rozrostu uf ormowanych  

kę só w ciasta na ró ż ne rodzaje pieczywa; 
• wypiekane rozrośnię tych  kę só w ciasta w ró ż nych  typach  piecó w piekarskich ; 
• sch ł adzanie,  krojenie i pakowanie pieczywa w zal eż ności od istniejących  warunkó w 

tech niczno-org anizacyjnych  piekarni; 
• ocenianie stopnia dojrzał ości pó ł produktó w i pieczywa,  jej zg odności z wymog ami 

przepisó w tech nol og icznych  i norm; 
• zapob ieg anie powstawaniu wad pieczywa i odstę pstw od określ onej normatywnie 

jakości; 
• ob sł ug iwanie maszyn i urządzeń  wystę pujących  w piekarniach  o ró ż nym stopniu 

wyposaż enia tech niczneg o tj.  transportu pneumatyczneg o mąki,  mieszarek,  maszyn 
jednostkowych  i zestawó w do dziel enia i f ormowania ciasta,  l inii produkcyjnych  
pieczywa,  ró ż nych  typó w piecó w piekarskich ,  maszyn i urządzeń  do sch ł adzania,  
krojenia i pakowania pieczywa; 

• ocenianie sprawności tech niczno-tech nol og icznej maszyn i urządzeń  piekarskich ; 
• utrzymywanie porządku i czystości na stanowiskach  pracy oraz przestrzeg anie zasad 

b h p i ppoż . ; 
• org anizowanie i nadzorowanie pracy b ryg ad produkcyjnych ; 
• prowadzenie rozl iczeń  tech nol og icznych  zuż ycia surowcó w do produkcji pieczywa  

i dokumentacji produkcyjnej; 
• utrzymywanie stał ej wspó ł pracy z kierownictwem zakł adu,  sł uż b ami zaopatrzenia,  

zb ytu,  tech nicznymi; 
 
Moż e ró wnież :  
• peł nić  ob owiązki tech nol og a w piekarni; 
• kierować  pracą piekarni typu rzemieśl niczeg o.  ”1  

 
 
 

                                                 
1 Klasyfikacja zawodów i specjalności, 1996, Warszawa, Wydawnictwo Statystyczne, t.  V , zeszyt 7 , s. 3 0 4 .  


